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Maisto tiekimo gandinėje maisto krizės, grėsmės gali būti tiesioginės arba nulemtos kitų socialinių, politinių, ekonominių, teroristinių (biologinių, cheminių ir kt.) veiksnių ir pan.

Maisto krizių, grėsmių atvejų valdymui, svarbu išanalizuoti maisto krizės, grėsmės dydį ir tikimybę, identifikuoti labiausiai pažeidžiamą maistą ir maisto tvarkymo procesus (nuo lauko iki stalo). Tuo tikslu rekomenduojama identifikuoti:
· maisto produktus, kurie yra labiausiai pažeidžiami dėl nepastebimo tyčinio klastojimo;
· maisto produktus, kurie yra plačiausiai skleidžiami, paplitę ir daugiausiai vartojami, kasdieniniai; 
· lengviausiai prieinamus maisto procesus;
· mažiausiai prižiūrimas maisto gamybos sritis ir procesus
· ir kt.

Taip pat maisto tvarkymo subjektams rekomenduojama peržiūrėti diegiamose maisto saugos valdymo sistemose (savikontrolės) identifikuotus rizikos veiksnius (pavojus) ir nustatytas procedūras jų stebėsenai ir valdymui ir tų priemonių efektyvumą proporcingai labiausiai ir mažiausiai tikėtinoms maisto krizėms, grėsmėms, atsižvelgus į neigiamas pasekmes, siejamas su pakenkta (pažeista) vartotų sveikata. Peržiūrimi ir įvertinami šie aspektai:
· geografinė ir pan. aplinka ir infrastruktūra;
· naudojamos elektronines (automatizuotas) sistemos (neprieinamumas, pažeidžiamumas);
· dirbantis personalas (gyvenimo aprašymas, motyvacija ir kt.);
· tiekėjai (veiklos sąžiningumas, patikimumas atsižvelgus į istoriją ir susijusią kitą informaciją);
· elektros šaltiniai;
· geriamojo vandens šaltiniai;
· oras;
· žaliavų kilmė, prieinamumas ir pan.;
· ir kt.

Informacija apie maisto tvarkymo neatitiktis (identifikuotas įvykusias grėsmes) dėl kurių gali būti pažeisti vartotojų interesai teikiama pagal Valstybinės maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2015 m. balandžio 1 d. įsakymą Nr. B1-308 „Dėl informacijos apie nesaugų ar galimai nesaugų maistą, su maistu besiliečiančius gaminius ir medžiagas ar pašarus teikimo".

