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Sis lankstinukas yra skirtas fiziniams ir
juridiniams asmenims, auginantiems [SSEE—..
Sviezius vaisius, uogas ir darzoves,
tiekiantiems savo uzauginta produkcija
rinkai ir (arba) parduodantiems tiesiogiai
galutiniam vartotojui.
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PIRMINIAI GAMINTOJAI PRIVALO:

e uztikrinti tinkama higiena visuose etapuose
(auginant, renkant derliy, sandéliuojant, pa-
kuojant (jei 3i veikla vykdoma), transportuojant
ir parduodant);

e uztikrinti tinkama darbuotojy higieng ir sveikata;

e tiekti rinkai tinkamai pazenklinta produkcija;
e uztikrinti produkcijos atsekamuma; ;-

e jdiegti ir taikyti atSaukimo i$ rinkos procedira.
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REGISTRACIJA

1. Norint prekiauti uzauginta ar surinkta pirmine auga-
line produkcija, veikla batina registruoti VMVT.

2. Dél registracijos reikia kreiptis j VMVT teritorinj de-
partamentg atsizvelgiant j vieta, kurioje vykdote
veikla, arba pateikti dokumentus nuotoliniu badu
per Integraligja maisto ir veterinarijos informacine
sistema (IMVIS).

3. Pildant praSyma reikia pateikti:

e visy vykdomy veikly aprasyma (pvz., augi-
nimas, plovimas, pakavimas, sandéliavimas,
transportavimas);

® maisto tvarkymo patalpy plana su jrenginiy isdés-
tymu (jei vykdoma plovimo, pakavimo veikla);

* idraa i Zemes tkio ir kaimo verslo registro, patvir-
tinantj, kad jums priklauso zemés Gkio valda. Jeigu
Zemeé yra nuomojama - Zemés nuomos sutartj.

REGISTRACIJOS SVARBA

® Registruoti pirminiai gamintojai savo produkcija
gali tiekti tiesiogiai vartotojams, t. y. prekiauti ja
turgavietése ar prekyvietése arba prekiauti pro-
dukcija tiesiogiai i akio.

® Registruoti pirminiai gamintojai savo produkcija
gali tiekti vieSojo maitinimo jstaigoms (kavinéms,
restoranams ir pan.), mazmeninés bei didmeni-
nés prekybos jmonéms ir dalyvauti jvairiose vals-
tybés paramos programose.
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HIGIENA AUGINIMO, DERLIAUS
RINKIMO, SANDELIAVIMO,
PAKAVIMO (JEI VYKDOMAS),
TRANSPORTAVIMO

IR PARDAVIMO METU

1. LAUKUY, KURIUOSE AUGINAMI
VAISIAI IR DARZOVES, APSAUGA NUO
TARSOS

® Lauko plotas (teritorija) turi bati tinkamai pri-
ZiUrimas, $varus, tvarkingas (apsaugotas nuo
kenkéjy; zolé nupjauta; neturi bati Siuksliy, au-
galy liekany, puvinio pazeisty augaly, pasaliniy
daikty; jei reikia, turi bati aptverta).

e Jeireikia, turi bati jrengtos konstrukcijos, kurios
sulaikyty vandens nuotékj (pvz., suformuoti
barjerai i$ apsauginés augmenijos juosty, iSkas-
ti drenazo grioviai).

e Atliekos tvarkomos ir laikomos pagal nustaty-
tus reikalavimus, jrengti uzdari konteineriai (jie
turi bati priziarimi, valomi).

2. TINKAMAS TRASY LAIKYMAS IR
NAUDOJIMAS

® Méslas turi bati kompostuojamas ne maziau
kaip 3 ménesius.

® Laikotarpis nuo komposto panaudojimo iki
Svieziy vaisiy ir darzoviy derliaus nuémimo turi
bati ne trumpesnis kaip 60 dieny.

© Organines trasas galima naudoti tik pries séja.

® Méslo, komposto ir kt. organiniy trasy laikymo
aikstelés turéty bati jrengtos toliau nuo vaisiy ir
darzoviy auginimo ploty.

© Organiniy trasy laikymo aikstelés gali bati apri-
botos fiziniais barjerais (pvz., drenaZo grioviais).




3. AUGALY APSAUGOS PRODUKTY

LAIKYMAS IR NAUDOJIMAS

® LeidZiama naudoti tik Lietuvoje registruotus
augaly apsaugos produktus (toliau — AAP). Re-
gistruoty AAP sarasa galima rasti Valstybinés
augalininkystés tarnybos prie Zemés tkio mi-
nisterijos interneto svetainéje (www.vatzum.lt).
Visos cheminés medziagos turi bati naudoja-
mos grieztai pagal gamintojo nurodyta instruk-
cija, paskirtj.

® AAP turi bati laikomi produkto gamintojo pa-
kuotése, saugomi rakinamose ir jspéjamaisiais
pavojingumo Zenklais pazenklintose patalpose
arba dézése (spintose).

© Turi bati vedama AAP naudojimo apskaita (zur-

nalo forma galima rasti https://e-seimas.lrs.It/
portal/legal Act/It/TAD/TAIS.226160/asr).

® AAP draudziama laikyti vienoje patalpoje kartu
su $vieziais vaisiais ir darzovémis, gamybai (plo-
vimui ir pan.) naudojamu vandeniu.

4. LAISTYMUI SKIRTO VANDENS
APSAUGA

® Laistymui gali buti naudojamas pavirsinis upiy,
ezery, tvenkiniy vanduo; gruntinis 3achtiniy
Suliniy, greziniy vanduo; viesdai tiekiamas geria-
masis vanduo; lietaus vanduo.

® Vandens 3altiniai turi bati apsaugoti nuo tarsos
(svarbu: lauko tualetai, organiniy tragsy sau-
gojimo aikstelés turéty bati ne mazesniu kaip
250 m atstumu).

® Vandens talpos turi bati tinkamai priziarimos
ir valomos, vandens kokybé (kvapas, spalva,
drumstumas) turi bati reguliariai vertinama.
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5. HIGIENA DERLIAUS NUEMIMO METU

e Visi jrenginiai, talpos, inventorius turi bati Svarts
ir tinkamai priziGrimi (neuztersti augaly liekano-
mis, purvu, puviniais).

* Nuimant derliy reikia atskirti sveikus SvieZzius vai-
sius, uogas, darzoves nuo pazeisty, netinkamy
vartoti maistui.

e Derlius renkamas ir sandéliuojamas taip, kad likty
kuo maziau fizinés tarsos (Zemiy, akmeny ir pan.).

® Transporto priemonés, skirtos derliui gabenti,
turi bati Svarios, tinkamai priziGrimos.

¢ Lauko darbuotojams turi bati sudaryta galimybé
prie$ pradedant darba, prie$ uzsimaunant pirsti-
nes ir kiekvieng kartg pasinaudojus tualetu, po
valgio, atsigérus, parakius, po pertraukos ir pan.
nusiplauti (nusivalyti) rankas (vanduo rankoms
plauti, drégnos servetélés ir pan.).

6. SANDELIAVIMAS

® Nuimtas derlius turi bati apsaugotas nuo véjo,
saulés ir lietaus.

e Sandéliavimo patalpa turi bati Svari, joje neturi
bati saugomi pasaliniai daiktai.

e Talpyklos, skirtos produkcijai laikyti, turi bati
Svarios.

e Produkcija turi bati laikoma atskirai nuo galimy
tardos Saltiniy, pvz., pasaliniy daikty.

e Sandélio darbuotojams turi bati sudaryta galimy-
bé pries pradedant darba, pries uzsimaunant pirs-
tines ir kiekvieng kartg pasinaudojus tualetu, po
valgio, atsigérus, partkius, po pertraukos ir pan.
nusiplauti (nusivalyti) rankas (vanduo rankoms
plauti, drégnos servetélés ir pan.), turéti pakanka-
mai ranky sausinimo priemoniy.
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7. PRODUKCIJOS PAKAVIMO HIGIENA

® Produkcijai pakuoti turi bati naudojamos me-
dziagos, tinkamos liestis su maistu.

® Gaminio tinkamumg liestis su maistu nurodo
zodziai ,skirti liestis su maistu” arba konkreti
nuoroda apie gaminio naudojima (pvz., indas
maistui laikyti), arba pridétas ,taurelés ir Saku-
tés” simbolis.

Prie medziagy ir gaminiy, skirty liestis su mais-
tu, tokiy kaip plastikas ar regeneruotos celiulio-
zés plévelés, privalo buti pridéta Atitikties de-
klaracija (dokumentas, kurj iSduoda medziagy
ir gaminiy, skirty liestis su maistu, gamintojas
ir kuris patvirtina, kad jie atitinka Siems gami-
niams taikomus reikalavimus).

Sviezi vaisiai, uogos ir darzovés, kurie jprastai
vartojami termiskai neapdoroti (pvz., pomido-
rai, uogos, salotos, ridikeliai, ankstyvos mor-
kos ir kt.), prie$ pakuojant plaunami tik geria-
muoju vandeniu.




8. DARBUOTOJY HIGIENA IR SVEIKATA

Darbuotojai turi bati:
e pasitikrine sveikatg ir isklause privalomajj higienos
jgadziy kursa;
® susipazine su asmeninés higienos ir ranky plovimo
taisyklémis ir privalo jy laikytis;

® informuoti apie pagrindinius maisto tvarkymo hi-
gienos principus ir zinoti rizikos veiksnius, kaip gali
bati uztersti Sviezi vaisiai, uogos ir darzoves.
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ZENKLINIMAS

1. Rinkai tiekiamy S3vieziy vaisiy ir darzoviy lydi-
muosiuose dokumentuose turi bati pateikta $i
informacija:
® produkto pavadinimas;

e kilmés salis;

e klasé (privaloma nurodyti tiekiant bulves, bras-
kes ir zemuoges, kriauses, obuolius, saldzigsias
paprikas, pomidorus, salotas, garbanotasias

ir placialapes trikazoles, iSskyrus salotines
trukazoles);

e veislé arba prekinis tipas (privaloma nurodyti
tiekiant bulves, braskes ir Zemuoges, kriauses,
obuolius, saldZigsias paprikas, pomidorus, sa-
lotas, garbanotasias ir placialapes trikaZoles,
iSskyrus salotines trakazoles);

2. Parduodant 3vieZius vaisius ir darzoves tiesiogiai ga-
lutiniam vartotojui turi biti jskaitoma ir aiskiai pateik-
ta pastebimoje vietoje 3alia produkto (jei produktai
parduodami sufasuoti — ant kiekvienos pakuotés)
si informacija:

® produkto pavadinimas;
e kilmés salis;
e grynasis kiekis (jei produktai sufasuoti);

® pakuotojas ir (arba) siuntéjas (pavadinimas,
adresas);

e klasé (privaloma nurodyti Zenklinant bulves,
braskes ir zemuoges, kriauses, obuolius, saldzia-
sias paprikas, pomidorus, salotas, garbanota-
sias ir placialapes trakaZoles, iSskyrus salotines
trakazoles);

e veislé ar prekinis tipas (privaloma nurodyti Zzen-
klinant obuolius, salotas ir garbanotasias bei
placialapes trlkazoles, kriauses, pomidorus,
bulves).
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ATSEKAMUMAS

1. Ukyje svarbu jdiegti produkcijos atsekamumo sis-
tema, pagal kurig baty galima visuose pirminés ga-
mybos etapuose (nuo auginimo, derliaus nuémimo,
sandéliavimo, pakavimo, transportavimo iki pardavi-
mo) nustatyti konkrety produkta (produkty partija).

2. Turibati saugomiissamus jrasai, svarbiausi duomenys:

e dkio ir gamybos vietos identifikaciniai duomenys
(pvz., lauko pavadinimas, zemés sklypo ir lauko
numeris, Siltnamis, auginimo kamera ir kt.);

e produkto rusis (pvz., vaisiy, uogy ar darzoviy pa-
vadinimas ir (arba) veislé);

¢ sodinuky saltinis;

® visuose gamybos etapuose naudotos medziagos
(trados, augaly apsaugos produktai ir kt.);

e tiekiamy rinkai Svieziy vaisiy ir (ar) darzoviy kiekis;
¢ pasodinimo arba derliaus nuémimo data;
® pakavimo data;

e su transportavimu susije identifikaciniai duomenys.




MAISTO PRODUKTUY
ATSAUKIMO IS RINKOS
PROCEDURA

1. Ukyje reikia turéti apradyta nesaugiy produkty
atSaukimo ir pasalinimo i$ rinkos proceddra, t. y.
veiksmy plana, kaip elgtis turint informacijos, kad
rinkai pateiktas nesaugus produktas.

2. Sios procediiros aprase turi bati detaliai paaiskinta,
kaip apie galimai nesaugy produkta bus informuo-
ta Valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba ir var-
totojai (klientai).
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Daugiau informacijos apie reikalavimus auginant vaisius
ir darzoves VMVT interneto svetainéje —

https://vmvt.Ilt/maisto-sauga/verslui/pirmine-gamyba
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Valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba
Siesiky g. 19, LT-07170 Vilnius
Tel. (8 5) 240 4361
Nemokamas telefono numeris 8 800 40 403
Faks. (8 5) 240 4362
El. pastas info@vmuvt.It
www.vmvt.It




