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TVADAS

Maisto higieng ir saugg reglamentuojantys teisés aktai jpareigoja maisto tvarkymo subjektus
gaminti ir rinkai tiekti tik saugy maista, maistas turi biiti apsaugotas nuo uzterS§imo, todél, pries
pradedant vykdyti maisto tvarkymo veikla, turi biiti identifikuojami rizikos veiksniai ir jvertinamas
galimas pavojus visuose maisto tvarkymo etapuose. Pavojus maisto saugai kyla tada, kai maisto
produktai yra veikiami pavojingy medziagy ir dél to uzterSiami. Pavojai maistui gali bati biologiniai,
cheminiai ar fiziniai.

Akrilamidu yra vadinamas mazos molekulinés masés labai tirpus vandenyje organinis
junginys, tam tikruose maisto produktuose susidarantis i§ gamtinés kilmés sudedamuyjy daliy
asparagino ir cukry, maistg gaminant paprastai aukstesnéje nei 120 °C temperataroje ir iSlaikant
minimaly drégmés kiekj. Akrilamido junginiy susidaro daugiausia keptuose ar gruzdintuose daug
angliavandeniy turin¢iuose maisto produktuose, kuriy zaliavoje yra akrilamido pirmtaky, kaip, pvz.,
javuose, bulvése ir kavos pupelése.

Su maistu gaunamo akrilamido kiekis kelia susirtipinimg dél jo kancerogeninio poveikio visy
amziaus grupiy vartotojams, todél maisto tvarkymo subjektai, gaminantys ir tiekiantys rinkai
gruzdintas bulvytes, bulviy traskucius ir Kitus bulviy produktus i$ bulviy teslos, duona, smulkius
konditerijos kepinius, perdirbtus gridinius maisto produktus, kava, kavos pakaitalus, turi taikyti
akrilamido pavojaus mazinimo priemones: zaliavy atrinkima, laikymg, paruo§img prie§ apdorojant
Siluma, temperatiiros ir laiko, vizualios kontrolg terminio apdorojimo metu, kad bty uztikrintas kuo
mazesnis akrilamido kiekis maisto produktuose ir jis nevirSyty Komisijos reglamente (ES) 2017/2158
nustatyty atskaitos lygiy.

Akrilamido kiekj galima sumazinti kontroliuojant maisto produkty gamybos procesus, taikant
pavojaus mazinimo priemones, tokias kaip geros gamybos praktikos taisykliy laikymasis ar rizikos
veiksniy analizés ir svarbiyjy valdymo tasky sistemos taikymas.

Akrilamido kiekio mazinimo rekomendacijomis gruzdinty bulvyc¢iy ir bulviy traskuciy
gamintojams (toliau — Rekomendacijos) siekiama palengvinti akrilamido kiekio mazinimo priemoniy
jgyvendinima.

Valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba Rekomendacijy néra priémusi ar patvirtinusi kaip

teisés akto ir nesiekia sukurti privalomo teisinio reguliavimo.
REKOMENDACIJU TEISINIS PAGRINDAS

Rekomendacijos parengtos, vadovaujantis:
1. 2002 m. sausio 28 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (EB) Nr. 178/2002,
nustatan¢iu maistui skirty teisés akty bendruosius principus ir reikalavimus, jsteigianc¢iu Europos

maisto saugos tarnybg ir nustatan¢iu su maisto saugos klausimais susijusias procediiras®;

12002 m. sausio 28 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 178/2002 nustatantis maistui skirty teisés akty
bendruosius principus ir reikalavimus, jsteigiantis Europos maisto saugos tarnyba ir nustatantis su maisto saugos klausimais
susijusias procediras
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/LT/TXT/PDF/?uri=CELEX:32002R0178
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/LT/TXT/PDF/?uri=CELEX:32002R0178
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/LT/TXT/PDF/?uri=CELEX:32002R0178

2. 2017 m. lapkri¢io 20 d. Komisijos reglamentu (ES) Nr. 2017/2158, kuriuo dél akrilamido
kiekio maisto produktuose mazinimo nustatomos akrilamido pavojaus mazinimo priemonés ir
akrilamido kiekio atskaitos lygiai?.

3. 2018 m. birzelio 11 d. Europos Komisijos dokumentu ,,2017 m. lapkri¢io 20 d. Komisijos
reglamento (ES) 2017/2158, kuriuo dél akrilamido kiekio maisto produktuose mazinimo nustatomos

akrilamido pavojaus mazinimo priemonés ir akrilamido atskaitos lygiai, jgyvendinimo gairés‘,

REKOMENDACIJOSE VARTOJAMOS SAVOKOS

Akrilamidas — mazos molekulinés masés labai tirpus vandenyje organinis junginys, tam
tikruose maisto produktuose susidarantis i§ gamtinés kilmés sudedamyjy daliy asparagino ir cukry,
maista gaminant paprastai aukstesnéje nei 120 °C temperatiroje ir i§laikant minimaly drégmés kiekj.

Akrilamido atskaitos lygiai — veiklos rodikliai, pagal kuriuos tikrinamas akrilamido
pavojaus mazinimo priemoniy veiksmingumas ir kurie nustatomi, remiantis jgyta patirtimi, ir aptiktimi
placios apimties maisto produkty kategorijose.

BlanSiravimas — Siluminio apdorojimo biidas, kai maisto produktai, dazniausiai darzoves,
kelioms minutéms jleidziami j verdantj vandenj, po to labai greitai atSaldant labai Saltame vandenyje.

Maisto tvarkymo subjektas — atitinka maisto verslo operatoriaus sgvoka, apibréztg 2002 m.
sausio 28 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 178/2002, nustataniame maistui
skirty teisés akty bendruosius principus ir reikalavimus, jsteigian¢iame Europos maisto saugos tarnyba

ir nustatan¢iame su maisto saugos klausimais susijusias procediiras.

AKRILAMIDO KIEKIO MAZINIMO PRIEMONIU TAIKYMAS
GRUZDINTU BULVYCIU IR BULVIU TRASKUCIU GAMINTOJAMS

Siekdamos uztikrinti gaminamo maisto saugg, maisto tvarkymo subjektai, gaminantys
gruzdintas bulvytes, bulviy traskucius ir kitus bulviy produktus i§ bulviy teslos, turi taikyti 1 priede
nurodytas akrilamido kiekio mazinimo priemones, taip pat vykdyti maisto produkty méginiy émimo
analize dél akrilamido kiekio nustatymo pagal 3 priedo reikalavimus. Akrilamido kiekis neturi virSyti
atskaitos lygiy, nustatyty 4 priede.

Maisto tvarkymo subjektai, gaminantys gruzdintas bulvytes, bulviy traskucius ir kitus bulviy
produktus i§ bulviy teslos, vykdantys veiklg tiesiogiai kontroliuojamose jmonése, naudojantys vieng
prekés zenklg arba komercing licencija, priklausantys didesnei jungtinei sistemai arba veikiantys pagal
jos fransize, turi taikyti 1 ir 2 priede nurodytas akrilamido kiekio mazinimo priemones, taip pat
vykdyti maisto produkty méginiy émimo analiz¢ dél akrilamido kiekio nustatymo pagal 3 priedo
reikalavimus. Akrilamido Kkiekis neturi virSyti atskaitos lygiy, nustatyty 4 priede.

2 2017 m. lapkri¢io 20 d. Komisijos reglamentas (ES) 2017/2158. kuriuo dél akrilamido kiekio maisto produktuose
mazinimo nustatomos akrilamido pavojaus mazinimo priemonés ir akrilamido kiekio atskaitos lygiai

8 2017 m. lapkri¢io 20 d. Komisijos reglamento (ES) 2017/2158, kuriuo dél akrilamido kiekio maisto produktuose
mazinimo nustatomos akrilamido pavojaus mazinimo priemonés ir akrilamido atskaitos lygiai, jgyvendinimo gairés
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/LT/TXT/PDF/?uri=CELEX:32017R2158
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/LT/TXT/PDF/?uri=CELEX:32017R2158
https://food.ec.europa.eu/system/files/2022-05/cs_contaminants_catalogue_acrylamide_guidance-doc_lt.pdf
https://food.ec.europa.eu/system/files/2022-05/cs_contaminants_catalogue_acrylamide_guidance-doc_lt.pdf

Maisto tvarkymo subjektai, gaminantys gruzdintas bulvytes, bulviy traskucius ir kitus bulviy

produktus i§ bulviy teslos, vykdantys tik mazmening veiklg ir (arba) maisto produktus tiesiogiai

tiekiantys tik vietos mazmeninéms prekybos jmonéms, nutolusioms ne daugiau kaip 100 kilometry
atstumu arba kuriose dirba ne daugiau kaip 10 darbuotojy, turi taikyti 2 priede nurodytas akrilamido

kiekio mazinimo priemones.

Rekomendacijos netaikomos maisto produkty negaminantiems mazmeninés ir didmeninés

prekybos maisto tvarkymo subjektams, vykdantiems tik maisto produkty sandéliavimo ir tiekimo

rinkai veikla.

AKRILAMIDO KIEKIO MAZINIMO PRIEMONIU TAIKYMAS
GRUZDINTU BULVYCIU IR BULVIU TRASKUCIU GAMINTOJAMS

Ar Jasy jmonéje gaminami tokie produktai kaip gruzdintos bulvytés, traskucdiai ar
kiti bulviy produktai?

Taikomos nurodytos akrilamido kiekio
mazinimo priemonés, , méginiy émimas laboratoriniams
tyrimams atliekamas pagal reikalavimus

Ar Jus vykdote veikla tiesiogiai kontroliuojamose

imonése, naudojate vieng prekés zenklg arba komercine
licencija, priklausote didesnei jungtinei sistemai arba
veikiate pagal jos fransize (pvz., Lietuvoje ir (ar) kitose
valstybése yra daugiau tokiu pat vardu jsteigty jmoniy ir
dirbate kaip tinklas)?

Akrilamido kiekio mazinimo
priemonés netaikomos

Ar Jus vykdote tik mazmening veiklg ir (arba) maisto

produktus tiesiogiai tiekiate tik vietos mazmeninéms

prekybos jmonéms, nutolusioms ne daugiau kaip 100

kilometry atstumu arba Jusy jmonéje dirba ne daugiau
kaip 10 darbuotojy

Taikomos nurodytos akrilamido kiekio
mazinimo priemonés, méginiy émimas laboratoriniams
tyrimams atliekamas pagal reikalavimus

Taikomos nurodytos akrilamido kiekio mazinimo
priemonés, méginiy imti nereikia




Akrilamido kiekio maZinimo rekomendacijy
gruzdintas bulvytes, bulviy traskudius ir kitus
bulviy  produktus i§  bulviy teSlos
gaminancioms jmonéms

1 priedas

AKRILAMIDO KIEKIO MAZINIMO PRIEMONES
GRUZDINTU BULVYCIU GAMINTOJAMS

Bulviy veislés ir sandéliavimas:

e jei yra galimybé, pasirinkite bulviy, kuriy sudétyje yra maziau redukuojanéiy cukry (fruktozés
ir gliukozés) ir asparagino, veisles. Dél tinkamiausiy veisliy reikia konsultuotis su tiekéju;

e bulvés sandéliuokite ne Zemesnéje nei 6 °C temperatiiroje;

e sandé¢liavimo patalpos drégmé turi biiti tokia, kad sandéliuojamos bulvés kuo maziau saldéty;

e nusistatykite zaliaviniy bulviy specifikacija dél redukuojanciy cukry koncentracijos ir
didziausio leistino pazeisty bulviy kiekio zaliavoje.

Gamybos biidas ir proceso planavimas:

e supjaustykite bulvytes kaip galima storesnémis juostelémis (pavirSiaus-tiirio efektas);

¢ nuplaukite ir mirkykite nuo 30 minuciy iki 2 valandy Saltame vandenyje;

e prie$ gruzdinima bulviy juosteles perplaukite svariu vandeniu;

e blansiruokite, kad biity pasalinti redukuojantys cukriis nuo bulvy¢iy pavirSiaus;

e dinatrio difosfato pridéjimas is kart po blanSiravimo gali sumazinti akrilamido lygj galutiniame
produkte (pH efektas);

e kepimo etapas yra kritinis akrilamido susidarymui, atidziai kontroliuokite temperatiirg ir
kepimo laika, kad biity optimizuota galutinio produkto spalva ir susidaryty kuo maziau akrilamido.

Galutinis produktas:

e paruoskite aiSkias gruzdinimo instrukcijas ant pakuotés: gruzdinti ne aukStesnéje nei 175°C
temperattroje; neperkepkite; kepkite iki produktas pasieks Sviesiai auksing spalva; jei kepami mazi
kiekiai, trumpinti kepimo laika;

e naudokités turimais spalvy vadovais, nurodydami optimaly galutinio produkto spalvos ir
akrilamido lygio derinj;

e po gruzdinimo patikrinkite galutinio produkto spalvg, lygindami su instrukcijoje nurodyta
specifikacija®.

4 https://goodfries.eu/en/home/



BULVIU TRASKUCIU IR KITU BULVIU PRODUKTU IS BULVIU TESLOS
GAMINTOJAMS

Bulviy veislés ir sandéliavimas:

e jei yra galimybé, pasirinkite bulviy, kuriy sudétyje yra maziau redukuojanciy cukry (fruktozés
ir gliukozés) ir asparagino, veisles. Dél tinkamiausiy veisliy reikia konsultuotis su tiekéju;

e bulvés sandéliuokite ne Zemesnéje nei 6 °C temperatiiroje;

e sandé¢liavimo patalpos drégmé turi biiti tokia, kad sandéliuojamos bulvés kuo maziau saldéty;

e nusistatykite Zzaliaviniy bulviy specifikacija dél redukuojanciy cukry koncentracijos ir
didziausio leistino pazeisty bulviy kiekio zaliavoje.

Gamybos bidas:

e atkreipkite démesj, kad kai kurie bulviy teslos ingredientai gali turéti didesnius akrilamido
kiekius, kurie jtakos akrilamido lygj galutiniame produkte;

e apsvarstykite, kad tam tikrais atvejais storesniuose produktuose susidarys didesni akrilamido
kiekiai nes juos reikes kepti aukStesnéje temperattroje ilgesn;j laika;;

e apsvarstykite galimybe naudoti ingredientus, kurie turi jtakos galutinio produkto spalvai, tuo
pac¢iu kompensuodami $viesesn¢ produkto spalvg papildoma ingrediento spalva.

Proceso planavimas:

e nustatykite gruzdinimo aliejus temperatiira prie gruzdinimo aparato i$¢jimo angos ne aukstesne
nei 168° C;

e nusistatykite galutinio produkto drégmés lygi (maziausias drégmés lygis neturi biiti mazesnis
nei 1,0%);

e jsivertinkite kepimo laiko - drégmés lygio priklausomybe;

Galutinis produktas:

¢ naudokite galutiniy produkty rasiavimg pagal spalva (rankinj ar optinj metodus).



Papildomos  akrilamido  kiekio = maZinimo
rekomendacijyu gruzdintas bulvytes, bulviy
traskucius ir Kitus bulviy produktus i$ bulviy teslos
gaminancioms

2 priedas

PAPILDOMOS AKRILAMIDO KIEKIO MAZINIMO PRIEMONES
(imonéms, kurios vykdo tik maZmenine veiklg ir (arba) maisto produktus tiesiogiai tiekiate tik
vietos maZzmeninéms prekybos imonéms, nutolusioms ne daugiau kaip 100 kilometry atstumu
arba jmonéje dirba ne daugiau kaip 10 darbuotoju)

¢ naudokite bulviy veisles, kuriy sudétyje yra maziau cukraus, jeigu tokiy bulviy turima ir jeigu
jos tinka reikiamam produktui gaminti.

e d¢l labiausiai tinkamy bulviy veisliy konsultuokités su tiekeju;

e bulves sandéliuokite aukStesn¢je nei 6°C temperatiiroje;
PrieS gruzdinima (iSskyrus atvejus, kai galutinis produktas gaminamas 1§ Saldyto pusfabrikacio):

e bulves nuplaukite ir pageidautina mirkykite nuo 30 min. iki 2 val. Saltame vandenyje, po to
perplaukite Svariu vandeniu;

e bulviy juosteles kelias minutes pamirkykite Siltame vandenyje, po to perplaukite Svariu
vandeniu;

e jei leidzia technologija, bulviy juosteles blansiruokite;
Gruzdinant:

¢ naudokite gruzdinimo aliejy ir riebalus, leidZiancius gruzdinti trumpiau ir (arba) Zemesnéje
temperatiroje;

e d¢l tinkamiausio aliejaus ir riebaly konsultuokités su kepimo aliejaus tiekéjais;

e palaikykite Zemesn¢ nei 175°C gruzdinimo temperatiira;

e i§laikykite gruzdinimo aliejaus ir riebaly kokybe daznai i§griebdami smulkius gabalélius ir
trupinius;

¢ naudokités turimais spalvy vadovais, kuriuose pateiktos rekomendacijos dél optimalaus
spalvos ir mazo akrilamido kiekio derinio;

e spalvy vadovg laikykite patalpoje, kurioje gruzdinamos bulvytés, maista ruoSiantiems

|

Siekiant pagristi, kad akrilamido kiekio mazinimo priemonés gruzdintas bulvytes, bulviy

darbuotojams matomoje vietoje.
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trasSkucius ir kitus bulviy produktus i§ bulviy teslos yra taikomos ir valdomos, rekomenduojama,
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nustacius neatitikimy reikalavimams (per tamsi gruzdinto produkto spalva ar kt.), pildyti neatitikimy
zurnalg ir jame registruoti maisto produkty terminio apdorojimo temperatiirg, trukme, dél kuriy
akrilamido kiekis galéjo virSyti atskaitos lygj, ir numatyti koregavimo veiksmus. Zurnalo pavyzdys
pateikiamas 5 priede.

REKOMENDACIJOS GALUTINIAM NAUDOTOJUI

e gruzdinkite ne didesnéje kaip 160175 °C ir kepti krosnyje ne didesnéje kaip 180-220°C
temperatiroje.

e jeigu jjungiamas ventiliatorius, galima kepti zemesné¢je temperataroje;

e maisto gaminimo prietaisa (pvz., krosnj, konvekcine gruzdintuve) jkaitinkite iki reikiamos
180-220°C temperatiiros, kaip nurodyta ant pakuotés pateiktuose paruoSimo nurodymuose,
atsizvelgiant | produkty specifikacijas ir vietos reikalavimus;

e bulves kepkite, kol taps gelsvai auksinés spalvos;

e neperkepkite;

e krosnyje kepamus produktus apverskite po 10 minuciy arba jpuséjus kepimo trukmei;

e laikykités rekomenduojamy kepimo nurodymy, kuriuos pateiké gamintojas;

e kai ruosiamy bulviy kiekis yra maZesnis nei nurodyta ant pakuotés, sutrumpinkite gaminimo
laika, kad produktas per daug neapskrusty;

e neperpildykite gruzdinimo sietelio; sietelj pripildykite iki vidurio zymos, kad dél ilgesnés

gruzdinimo trukmés produktas nesugerty per daug aliejaus.

X 1/2



Akrilamido kiekio maZinimo rekomendacijy
gruzdintas bulvytes, bulviy traskudius ir Kitus
bulviy  produktus i§  bulviy teSlos
gaminancioms jmonéms

3 priedas

MAISTO PRODUKTU MEGINIU EMIMO IR ANALIZES REIKALAVIMAI

Meéginiy émimas ir analizé

. imamas méginys turi biiti reprezentatyvus, t. Y. tiriamas produktas turi atrodyti taip, kaip
buty tickiamas galutiniam vartotojui (pvz., bulvytés neperkeptos);

o akrilamido kiekiui istirti turi bliti paimamas tinkamas kiekvieno produkto tipo méginys.
Produkto tipa sudaro produkty, kuriy sudedamosios dalys, gamybos, proceso struktiira ir (arba) proceso
kontrol¢ yra tokie patys arba panasis ir gali nulemti akrilamido kiekj galutiniame produkte, grupés
(pvz jmoné gamina trijy skirtingy rtsiy gruzdintas bulvytes: skilteles, lazdeles, laivelius, méginys
imamas tik vienos pasirinktos raiSies bulvyciy);

. stebésenos programoje pirmenybé¢ teikiama tiems produkty tipams, kurie turi didZiausia
tikimybe virSyti atskaitos lygj;

e maisto tvarkymo subjektas turi pateikti pakankama kiekj tiriamo produkto, kad biity galima
jvertinti akrilamido kiekj;®

e méginj analizuoja laboratorija, dalyvaujanti tinkamose kvalifikacijos tikrinimo sistemose.

Méginiy émimo daZnumas

e maisto tvarkymo subjektai, produkty, kuriy akrilamido kiekis yra gerai Zinomas ir
kontroliuojamas, méginius turi imti ir analiz¢ atlikti ne reciau kaip viena karta per metus (t. V.
maziausiai viena produkto grupé tiriama kartg per metus). Produkty, galinéiy virSyti akrilamido kiekio
atskaitos lyg] méginiy €émimas ir analiz€ turéty biti atlickamas dazniau. Jeigu jmanoma, turi buti
taikomos papildomos pavojaus mazinimo priemones.

e po atlikty tyrimy maisto tvarkymo subjektas turi nurodyti tinkama kiekvieno produkto tipo
meéginiy émimo daznuma. [vertinimas pakartojamas, jeigu produktas ar produkto gamybos procesas
pakeiCiamas ir tai gali turéti jtakos akrilamido kiekiui galutiniame produkte.

e jeigu akrilamido kiekis tiriamame produkte vir$ija akrilamido kiekio atskaitos lygj, maisto
tvarkymo subjektas turi atlikti tatkomy pavojaus mazinimo priemoniy perzitrg ir imtis papildomy
galimy pavojaus mazinimo priemoniy, siekiant uztikrinti, kad akrilamido kiekis galutiniame produkte
buity mazesnis, nei akrilamido kiekio atskaitos lygis.

e po to, kai jgyvendinamos papildomos priemongs, turi biiti imami nauji produkto méginiai ir
atliekami tyrimai akrilamido kiekiui nustatyti.

5 Reikiamg méginio kiekj akrilamido kiekiui nustatyti nurodo laboratorija, kurioje bus atliekami tyrimai
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Akrilamido kiekio maZinimo rekomendacijy
gruzdintas bulvytes, bulviy traskudius ir Kitus
bulviy  produktus i§  bulviy teSlos
gaminancioms jmonéms

4 priedas

AKRILAMIDO KIEKIO MAISTO PRODUKTUOSE ATSKAITOS LYGIAI®

Maisto produktai

Atskaitos lygis [pg/kg]

Gruzdintos bulvytés (paruostos valgyti) 500
Bulviy traskuciai is Svieziy bulviy ir bulviy teslos
Trapuciai i§ bulviy 750
Kiti bulviy produktai i§ bulviy teslos
Minksta duona
- pagaminta i$ kvieciy 50
- pagaminta i$ kity grudy 100
Javainiai, i§skyrus koses:
- séleny produktai ir neskaldyty griidy javainiai, pusti griidai 300
- griidai, pagaminti i§ kvie¢iy ir rugiy’ 300

- kukuriizy, avizy, kvie¢iy speltos, produktai, pagaminti i§ mieziy ir ryziy® | 150

Biskvitai ir sausblyniai 350
Trapuciai, i§skyrus i§ bulviy pagamintus trapucius 400
Duoniniai traskuciai 350
Meduoliai 800
Produktai, panasis i Sios kategorijos produktus 300
Skrudinta kava 400
Tirpi kava 850
Kavos pakaitalai

- kavos pakaitalai vien i$ javy griidy 500

- kavos pakaitalai i§ javy grudy ir cikorijy *

- kavos pakaitalai vien i§ cikorijy 4000
Kuadikiams skirto maisto produktai, perdirbti gridiniai maisto produktai 40
kiidikiams ir maZiems vaikams, i§skyrus sausainius ir dzitivésélius®
Sausainiai ir dzitivéséliai kiidikiams ir maZiems vaikams® 150

62017 m. lapkri¢io 20 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas Nr. 2017/2158, kuriuo dél akrilamido kiekio maisto
produktuose mazinimo nustatomos akrilamido pavojaus mazinimo priemonés ir akrilamido kiekio atskaitos lygiai, IV

priedas

7 Javainiai, pagaminti i§ skaldyty griidy ir (arba) ne i§ séleny. Kategorija priklauso nuo to, kokiy griidy produkte yra

daugiausia

8 Kavos pakaitalams i3 javy griidy ir cikorijy misinio taikomas akrilamido kiekio atskaitos lygis, nustatytas, atsizvelgiant j
santykine §iy sudedamyjy daliy proporcijg galutiniame produkte

® Kaip apibrézta Reglamente (ES) Nr. 609/2013
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Akrilamido kiekio mazZinimo rekomendacijy
gruzdintas bulvytes, bulviy traskudius ir Kitus
bulviy produktus i bulviy teslos gaminancioms
imonéms
5 priedas

NEATITIKIMU, ATSIRADUSIU TERMISKAI APDOROJUS PRODUKTUS, REGISTRAVIMO ZURNALO PAVYZDYS

Data Gaminio Tiekéjas / Terminio Temperatira | Kiti reikSmingi Galutinio Koregavimo veiksmai Atsakingas
pavadinimas gamintojas apdorojimo parametrai produkto spalva asmuo
trukmé (parasas)
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