KIAUŠINIŲ PRODUKTŲ MĖGINIŲ ĖMIMAS
Įvadas

Yra trijų tipų mėginių ėmimo programos, kurios atitinka norminius reikalavimus                                                                                                                                                                                                         Mėginių ėmimo programos: 

· Įmonių salmonelių stebėjimo mėginių ėmimo programa; 

· FSIS patikros / monitoringo mėginių ėmimo programa; 

· Sertifikavimo mėginių ėmimo programa. 

 Šios programos bus aptartos po tam tikrų terminų apibrėžčių.
Apibrėžtys
Reglamento 590.5 straipsnis, taip pat Direktyva 10.230.4 Skystų ir šaldytų kiaušinių produktų salmonelių priežiūros programa apibrėžia šiuos terminus: 

Sterilus - neturintis mikrobų. Sterilus mėginys, surenkamas taip, kad surinkimo metu būtų išvengta užteršimo ir būtų naudojama sterilūs indai ir priemonės.

Gamybos partija - pagal  Salmonelių priežiuros programą, mėginių ėmimo tikslais skystų ir šaldytų kiaušinių produktų partija gali būti apibrėžiama kaip vienos rūšies produkcija.Kiekvienam produkto tipui taikoma kategorija. Džiovintų kiaušinių produktų partijos apibrėžimas pateiktas kiaušinių produktų inspektoriaus vadove (EPIH), 8 skirsnio I.A.4-C dalyje. Kiaušinių produktus gaminančios įmonės privalo išlaikyti nustatytą gamybos partijos identifikavimo tvarką savo Salmonelių priežiuros programoje pagal Direktyvą 10,230,4 ir EPIH. 

Mėginių ėmimas - bet kurio produkto mėginių paėmimas tikrinimui ar analizei (mikrobiologiniai, cheminiai ar fiziniai) 

Pastaba: Dauguma mėginių, atrinktų ir analizuotų iš kiaušinių produktų, yra atliekami siekiant nustatyti, ar galutiniam produkte yra neigiama salmonella. 
Mėginių ėmimas arba produktų kategorija- Direktyvoje 10.230.4 nustatytos skystų ir šaldytų kiaušinių produktų ėminių ėmimo kategorijos: 

· Baltymai (su arba be pridėtinių ingredientų).

· Kiaušiniai arba tryniai (kurių sudėtyje yra mažiau kaip 2 proc. pridėtinių ingredientų arba be pridėtinių ingredientų).

· Kiaušiniai arba tryniai arba jų mišiniai (su 2% ar daugiau pridėtų ingredientų, išskyrus druską arba cukrų).

· Kiaušiniai arba tryniai arba jų mišiniai įdėta 2% ar daugiau druskos arba cukraus

Dezinfekavimo - taikyti baktericidinę priežiūrą, patvirtintą kaip veiksmingą sunaikinant mikroorganizmus, įskaitant patogenus.
Mėginių ėmimo tipai ir tyrimai
3 rūšių mėginių ėmimo programos, vykdomos kiaušinių produktuose, yra šios: 
Įmonių salmonelių stebėjimo mėginių ėmimo programa
Norminis reikalavimas atlikti salmoneliozių ėmimą yra nurodytas 9 CFR 590.580 punkte . Ir toliau aprašytas FSIS direktyvoje 10.230.4. Ši mėginių ėmimo programa skirta matuoti įmonių pasterizavimo proceso efektyvumą  ir užtikrinti, kad po pasterizacijos nebūtų salmonelinės taršos.

Pagal šią mėginių ėmimo programą įmonė parenka ir tiria visus pasterizuotų kiaušinių produktų mėginius, kad užtikrinti produktų saugą. Už mėginių ėmimo išlaidas (pvz., tiekimą, pristatymą ir analizę) atsako įmonė. Mėginiai pateikiami laboratorijai, veikiančiai pagal „Pasterizuotos kiaušinių produktų pripažintos laboratorijos programą“ (PEPRLab), kurią administruoja Visuomenės sveikatos ir mokslo biuras (OPHS) Atėnuose, GA. Kad laboratorija galėtų dalyvauti programoje PEPRLab, jie turi turėti bent vieną aktyvią kiaušinių produktų įmonę, kuri siunčia mėginius salmonelių tyrimams. 
FSIS direktyvoje 10.230.4 pateikiamos pasterizuotų skystų ir šaldytų kiaušinių produktų mėginių ėmimo instrukcijos. Produkto atrinkimo kategorijos pagal šią programą yra apibrėžtos aukščiau. Įmonės, galintčios įrodyti, kad buvo laikomasi reikalavimų, gaminant produktą, gali laikytis sumažinto mėginių ėmimo dažnumo, kaip nurodyta direktyvoje. Naujos įmonės, neturinčios ankstesnės gamybos istorijos ar norint gaminti naujų produktų kategoriją (naujos rūšies), turi pradėti rinkti visas pasterizuotų kiaušinių produktų partijas ir nustatyti salmonelių kiekį. Tai reiškia, kad įmonė iš kiekvienos pagamintos partijos atrinks mėginius, remdamasi direktyvoje nustatytu mėginių ėmimo planu. Kadangi įmonė nustato atitikties istoriją, jie gali sumažinti mėginių ėmimo dažnumą. Mėginių ėmimo dažnumas didės arba sumažės, remiantis salmonelių tyrimais. Taip pat  reikalaujama, kad įmonė tvarkytų kiekvienos pagamintos partijos įrašus ir paprašius, jų turimi duomenys turi būtų prieinami FSIS darbuotojams.
Taip pat svarbu pažymėti, kad įmonė, gaminanti gaminį iš kelių produktų kategorijų, gali turėti skirtingą kiekvienos rūšies produkto (skysto ir (arba) šaldyto) mėginių ėmimo lygį. Mėginių ėmimo lygiai nustatomi atsižvelgiant į atitikties istoriją ir gaminio pagaminimo laiką bei kiekvienos kategorijos partijų skaičių, kurie gaminami per tam tikrą laiką.
Atkreipkite dėmesį, kad direktyva 10.230.4 skirta tik skystiems ir šaldytiems kiaušinių produktams. 
Visi džiovinti kiaušinių produktai turi būti tiriami 100% (visos partijos) , negalima sumažinti tiriamų partijų procento.

· Mėginių ėmimo lygiai pateikiami Kiaušinių produktų vadove, 8 skirsnyje, 11 psl.

· Mažiausiai 3 mėginiai arba 3 sudėtiniai mėginiai turi būti renkami iš kiekvieno gaminio partijos, pagamintos kiekvienam džiovintuve. 

· Kiekvienas mėginys ar sudėtinis mėginys turi būti analizuojamas atskirai, naudojant 100 g produkto ir pateikiami rezultatai.

IPP inspektoriai turėtų kruopščiai suprasti įmonės salmonelių stebėjimo mėginių ėmimo programą ir patikrinti, ar programa atitinka FSIS direktyvą 10.230.4.
IPP inspektorių atsakomybė yra: 
· periodiškai tikrinti įmonės įrašus, kad būtų užtikrinta, jog laikomasi tinkamų mėginių ėmimo procedūrų; 
· Dažnumas, per kurį IPP atlieka šiuos patikrinimus, svyruoja nuo dienos iki savaitės, priklausomai nuo įmonėje gaminamų produktų partijų skaičiaus. IPP rezultatai bus įtraukti į sistemą, peržiūrint laboratorines ataskaitas, kad būtų užtikrinta, jog kiekvienas laboratorijai pateiktas mėginys būtų išnagrinėtas ir pateiktas;
· užtikrinti, kad įmonė imtųsi reikiamų veiksmų, kai mėginyje yra teigiama Salmonella; 
· inicijuoti atitinkamus veiksmus, jei yra įrodymų, kad įmonė nesilaiko taisyklių; 

· dokumentuoti neatitikimą (pagal Direktyvą 5030.1) naudojant tinkamą maisto saugos sprendimo būdą.
FSIS patikros / monitoringo mėginių ėmimo programa

Užtikrinti  pasterizuotų, paruoštų vartoti kiaušinių produktų saugumą. FSIS juos tiria dėl salmonelių. Jei pasterizuoti kiaušinių produktai yra laikomi tinkamomais naudoti, FSIS taip pat ima meginius dėl  Listeria monocitogenes (Lm). FISIS analizuoja dėl minėtų patogenų produktus, užtirkinti visuomenės sveikatą dėl galimo produkto užteršimo ir klastojimo. Todėl, siekiant sustiprinti visuomenės sveikatos apsaugą, susijusią su pasterizuotais kiaušinių produktais vartotojams, FSIS pradėjo tirti (nuo 2016 m. Rugsėjo mėn.) visus naminius ir importuotus pasterizuotus kiaušinių produktus Salmonella ir Lm.
Agentūra toliau rinks džiovintų, šaldytų ir skystų pasterizuotų kiaušinių produktų mėginius pagal septynis kiaušinių monitoringo (EM) mėginių ėmimo projektus (Direktyva 10,210.1), keturios iš šių kategorijų yra skysti/šaldyti kiaušinių produktai ir trys projektai skirti džiovintiems kiaušinių produktams. Informacija, įtraukta į mikrobiologinių produktų  mėginių ėmimo projektus, yra tokia: 
· projekto numeris ir projekto pavadinimas su atitinkama informacija, įskaitant produktų tipus, kuriuos reikia ištirti;
· surinkimo instrukcijos ;
· įmonės valdymo pranešimai; 
· pristatymo instrukcijos.
Pastaba: planuodama mėginių ėmimo užduotį  sistemoje bus sukurta mėginio forma, kuri bus siunčiama į laboratoriją.
· EM31, Salmonella pasterizuotuose skystuose, šaldytuose arba džiovintuose kiaušinių produktuose: mėginys apima skystus ir šaldytus kiaušinių baltymus su arba be pridedamų ingredientų; 

· EM32, salmonelių pasterizuotame skystyje, šaldytame arba džiovintame kiaušinių produkte: produktas, kurį reikia paimti apima paprastus skystus ir šaldytus kiaušinius arba trynius, ir skystus ir šaldytus kiaušinius arba trynius, kuriuose yra mažiau nei du procentai pridėtinių  ingredientų, išskyrus druską arba cukrų; 

· EM33, salmonelių, pasterizuotų skystų, šaldytų arba džiovintų kiaušinių produktų: produkto ėminys apima skystus ir šaldytus kiaušinius, į kuriuos pridėta trynių, arba kiaušinių mišinių (kurių sudėtyje yra daugiau kaip du procentai papildomų ingredientų, išskyrus druską arba cukrų); 

· EM34, salmonelių, esančių pasterizuotuose skystuose, šaldytuose arba džiovintuose kiaušinių produktuose: skysti ir sušaldyti kiaušiniai arba tryniai, kurių sudėtyje yra daugiau kaip du procentai druskos arba cukraus;
· EM35, salmonelės, esančios pasterizuotuose skystuose, šaldytuose arba džiovintuose kiaušinių produktuose: produktas mėginys yra išdžiovintas geltonas kiaušinių produktas; 

· EM36, salmonelės pasterizuotame skystame, šaldytame arba džiovintame kiaušinio produkte arba be pridedamų ingredientų; 
· EM37 salmonelių pasterizuotuose skystuose, šaldytuose arba džiovintuose kiaušinių produktuose: mėginys yra džiovinti kiaušinių baltymai be papildomų ingredientų.
FSIS inspektavimo programos darbuotojai steriliai renka kiaušinių produktų  pavyzdžius (mėginius) iš kiekvieno kiaušinių produktus gaminančios įmonės. FSIS tarnybos laboratorijos analizuoja (-us) mėginį (-ius), skirtą Salmonella ir Lm. Kiaušinių produktų įmonėse galima atrinkti mėginius iki septynių kartų per mėnesį, priklausomai nuo gamybos procesų (produktų kategorijų) skaičiaus per mėnesį. Pavyzdžiui, jei įmonė gamina tik pasterizuotą visą kiaušinį, tada jie gauna (vidutiniškai) vieną nukreiptą mėginio užklausą per mėnesį. Jei jie gamina kiaušinius ir kiaušinių baltymus (dvi atskiras kategorijas), jie gaus du nukreiptus imties prašymus per mėnesį (po vieną kiekvienai produktų kategorijai).
FSIS inspektoriai taip pat turi nustatyti, kokias ėminių ėmimo kategorijas įmonė gamina, ir nustato, ar jie gauna mėginių ėmimo užklausą kiekvienai kategorijai, kurioje gamykla gamina produktą. Pavyzdžiui, jei gamykla gamina tris skystų produktų kategorijas, tačiau gauna užklausas tik dviejose iš šių kategorijų, IPP turi peržiūrėti įmonės profilio produkto informaciją PHIS, kad įsitikintų, jog jis tiksliai atspindi produktus (įskaitant kiekį) gaminami įmonėje; kitaip informuokite savo vadovą apie šį neatitikimą. IPP turėtų būti gaunamas vienas mėginių ėmimo prašymas per mėnesį, kiekvienai gaminių kategorijai, kurią įmonė reguliariai gamina. IPP turi nedelsiant atnaujinti PHIS įmonės profilį, kad būtų galima atnaujinti duomenų bazę, kad ji atspindėtų esamą kiaušinių produktų, kuriuos reikia paimti, sąrašą.
Kiaušinių produktų įmonėse, kuriose pirminis patvirtinimas išduodamas ilgai trunkančio produkto gamybai, turi būti patvirtinta, kad gamybos procesas atitinka etiketėje nurodytą tinkamumo vartoti laiką, surinkdamas duomenis ne mažiau kaip penkioms iš eilės pagamintoms partijoms. Patvirtinimas apima:

· Mažiausiai keturių mėginių / partijų tyrimo rezultatai turi parodyti, kad tinkamai atšaldyti tokie produktai išlieka sveiki ir organoleptiškai patenkinami per nurodytą tinkamumo vartoti laiką. 

· duomenys, įskaitant organoleptinių įvertinimų rezultatus, pasibaigus tinkamumo vartoti terminui, turi įrodyti, kad procesas pasiekia produkto etiketėje nurodytą tinkamumo vartoti laiką; produktas buvo neigiamas Salmonella ir Lm prieš pakavimą ir  galiojimo laiko pabaigoje 
·  Įmonės turi pateikti IPP dokumentus ir kitus patvirtinamuosius dokumentus.
Kita vertus, įmonėse gali būti kitų duomenų, kurie galėtų atlikti proceso palaikymo funkciją:

· Įtraukti duomenys, siekiant palaikyti tą patį produkto procesą, tam pačiam galiojimo laiko produktui, naudojant tą patį įrenginį, bet skirtinguose kiaušinių produktų įmonėse.
· Produktas gali būti nedelsiant paženklintas tinkamumo vartoti terminu.
|Pagal Direktyvą 5030.1, IPP turi būti: 

· patikrinti, ar įmonėje yra įrašų ir patvirtinamųjų dokumentų, įrodančių, kad gamybos procesas atitinka galiojimo terminus, nurodytus ant produktų etiketės; 
· produkte buvo nustatyta neigiama Salmonella ir Lm prieš pakavimą ir  galiojimo laiko pabaigoje 
· Patikrinti, ar kiaušinių produktų įmonė patvirtino savo gamybos procesą 

· Dėl klausimų apie įrašų ir patvirtinamųjų dokumentų, kreipkitis į tiesioginį vadovą.
Sertifikavimo mėginių ėmimo programa
Sertifikavimo mėginių ėmimas atliekamas, kai oficiali kiaušinių produktų įmonė prašo FSIS sertifikuoti produktus. Oficialiai įmonė gali paprašyti FSIS sertifikavimo daugeliui kiaušinių produktų, kad atitiktų tarpininko, didmenininko, eksportuotojo prašymus arba atitiktų konkrečias sutarties specifikacijas, mokyklinio pietų prekių kiaušinių produktų gamybą. Šis mėginių ėmimas atliekamas pagal mokestį už paslaugas. Visos išlaidos, susijusios su mėginių ėmimu ir analize, yra apmokestinamos oficialios kiaušinių produktų įmonės, kuri prašo sertifikavimo, įskaitant konteinerių, mėginių ėmimo medžiagų ir pristatymo mokesčių išlaidas. Įmonė yra atsakinga už visų reikalingų mėginių ėmimo priemonių įsigijimą. Inspekcijos darbuotojai nenaudoja mėginių ėmimo priemonių, skirtų  monitoringo mėginiams. Sertifikavimas reiškia, kad nustatoma, ar laikomasi konkrečių pirkimo sutarties reikalavimų, tada išduodamas atitikties patvirtinimo sutarties patvirtinimo sertifikatas. 
Šie sertifikavimo tipo tyrimai apima:

· oficialios analizės kiaušinių produktų mėginių ėmimą; 

· USDA patvirtinimą dėl bakteriologinių, cheminių ir fizinių konkrečios partijos savybių;

· papildomus reikalavimus gali patikrinti IPP 
„FSIS IPP“ turi stebėti, kaip paskirtas ir apmokytas įmonės darbuotojas surenka mėginį iš konkrečios partijos (-ų). Mėginys laikomas FSIS valdyme tol, kol jis bus paruoštas išvežimui. Tuo metu, kai mėginys bus išsiųstas, IPP užpildys PY-200 formą (kiaušinių produktų tikrinimo ir klasifikavimo sertifikatas - žr. 5 paveikslą) ir įtraukia PY-200 į mėginių surinkimo dėžutę, kai ji išsiunčiama į USDA, AMS laboratorijoje Gastonia, NC. Sertifikavimo mėginiai siunčiami tik į šią USDA, AMS laboratoriją, nes FSIS laboratorijos neturi galimybės sąskaitą už analizę atlikti. USDA, AMS laboratorija, atlikdama oficialią laboratorinės ataskaitos formą, praneša inspektoriui apie analizės rezultatus. PY-200 formos kopija taip pat bus grąžinta kilmės gamyklos inspektoriui. Kai tiriamas kiaušinių produktas, kuriame yra Salmonella, tokio tipo sertifikavimas gali būti pakeistas priežiūros mėginiu, jei buvo atrinkti ir analizuojami penki mėginiai.
Kitos mėginių ėmimo programos

PIP turėtų žinoti kitų rūšių mėginių ėmimo programas, kurias Agentūra laiko būtinomis. Pavyzdžiui, šios programos gali būti susijusios su ligos protrūkiu per maistą arba dėl to, kad FSIS atlieka nacionalinį žaliavinio skysto kiaušinių mikrobiologinio pagrindo tyrimą. Tokiais atvejais IPP gaus įspėjimą per PHIS ir nurodyma, kaip elgtis.
Mėginių rinkimas
Visi mėginiai turi būti paimti iš galutinio produkto talpyklos. IPP turi patikrinti, ar įmonė visada tiria salmoneliozės priežiūros mėginius iš galutinio produkto talpyklos. Pavyzdžiui, mėginys, pasirinktas iš talpyklos prieš tai, kai produktas pumpuojamas į didelę talpyklą, yra nepriimtinas. 5 (penki) Salmonellos priežiūros mėginiai turėtų būti surinkti iš didelės talpyklos kupolo, kuri yra galutinio produkto talpykla. 
Sterilus mėginių ėmimas

Sterilaus mėginio rinkimo tikslas - užkirsti kelią mėginio ar aplinkinių produktų ir (arba) produktų kontakto zonos užteršimui. Svarbu surinkti mėginį steriliai net tada, kai mėginys yra nepažeistas (galutinė supakuota forma). Sterilios procedūros yra labai svarbios siekiant užkirsti kelią mėginio užteršimui prieš mėginių ėmimą ir jo metu, taip pat saugojimo ir transportavimo metu. Renkant FSIS mėginius turi būti laikomasi bendrų sterilių mėginių ėmimo procedūrų, aprašytų šio modulio 1 dalyje. 
Mėginių rinkimo procedūros
Mėginiai imami pasterizuotuose skystuose, šaldytuose ir džiovintuose kiaušinių produktuose (FSIS direktyva 10,210.1). Diena prieš mėginio surinkimą ir pristatymą (skystiems ir šaldytiems mėginiams) įdėkite izoliacinį konteinerį ir aušinimo skysčio pakuotes į šaldiklį. IPP turi peržiūrėti visas atitinkamas direktyvas, pranešimus ir atrankos procedūras, susijusias su kiekviena mėginių ėmimo patikros programa, ir prieš imant mėginį laikytis šių dokumentų instrukcijų. Visa informacija yra apibendrinta FSIS mėginių ėmimo projektų ir atsargų diagramoje, kurią galima rasti per papildomos atrankos informacijos piktogramą LIMS Direct tinklapyje. 
Renkant mėginius rekomenduojama tuos pačius paros mėginius išsiųsti tą pačią dieną.
Mėginių saugojimas ir pristatymas

Jei mėginys negali būti išsiųstas į paskirtą FSIS laboratoriją tą pačią dieną, kai jis surenkamas, tada įmonė turi pateikti saugią vietą su priimtinu fiksavimo įtaisu (USDA užraktas) mėginiams laikyti šaldiklyje, šaldytuve arba sausoje vietoje (džiovinti mėginiai), kad laikant būtų galima išlaikyti mėginio vientisumą. Džiovinti mėginiai, kurie turi būti tiriami dėl Salmonella ir Lm, turi būti laikomi vėsioje, sausoje vietoje, tačiau neturi būti šaldomi. Laikykitės saugojimo / pristatymo instrukcijų pagal FSIS direktyvą 10,210...

Salmonelių analizės ir įrašų rezultatai

(9 CFR § 590.580 (c) ir FSIS direktyva 10.230.4) Visų pasterizuotų kiaušinių produktų mėginių, kurie buvo tiriami dėl Salmonella ir Lm (jei taikoma), rezultatai turi būti pranešti FSIS IPP iškart po to, kai jie yra gauti (§ 590.580 (c) )), nepriklausomai nuo to, ar analizę atliko valstybinė ar privati ​​laboratorija. 
Tai apima reikalaujamos priežiūros rezultatus, ilgesnius naudojimo trukmės reikalavimus arba kitus kokybės kontrolės mėginius, kuriuos surinko įmonė ar pirkėjas. Įmonės valdyba turi patalpinti kiekvienos analizės rezultatus (įskaitant naudojamą metodą), prieinamus IPP peržiūrai po analizių atlikimo. 
Jei laboratorijos atliekama mėginių analizė nėra baigta, įmonės valdyba taip pat turi pranešti apie FSIS IPP. FSIS IPP turi peržiūrėti laboratorinių tyrimų ataskaitas ir nustatyti priežastį, dėl kurios nebuvo atlikta mėginių analizė arba kodėl mėginys buvo išmestas. Jei mėginyje būtų nustatyta „įtariamo teigiamo“ analizė, o analizė buvo sustabdyta, FSIS IPP turi pranešti šią informaciją per priežiūros kanalus savo vadovui ir teritoriniam padaliniui. Kai gaunamas teigiamas salmonelių rezultatas ir analizė nėra baigta, FSIS politika reikalauja, kad produkto partija, kurią mėginys atitinka, būtų tvarkoma kaip „teigiama“. 
Įmonė turi saugoti duomenis apie kiekvieną kiekvienos rūšies kiaušinių produkto gamybos partiją dvejus metus. Įrašai turi būti prieinami IPP. FSIS direktyva 10.230.4 (žr. III priedą) nurodo informaciją, kuri turi būti saugoma įrašuose. 

Įmonė yra atsakinga už visų priežiūros pavyzdžių registravimą. IPP atsako už tai, kad būtų reguliariai tikrinama, ar bendrovės įrašai yra įvykdyti, kad būtų laikomasi norminių reikalavimų, ir užfiksuoti šią stebėsenos veiklą PHIS, naudojant atitinkamą įprastinę patikros užduotį.
Teigiamos salmonelės produktuose
Specifinė partija arba konkretaus produkto dienos gamyba laikoma salmoneliozė teigiama, kai bet kuri laboratorija nustato, kad vienas ar daugiau mėginių yra rasta teigiama salmoneliozės. Salmoneliozės mėginiams reikia laikytis šių procedūrų (žr. Kiaušinių produktų inspektoriaus vadovo 9 skirsnį): 

· Naudoti US Atmestos / išsaugotos žymę, kad produktas netyčia neperkeltų į prekybą. Salmoneliozės produktas visada turi būti kontroliuojamas naudojant JAV Atmesti / saugomi žyma (9 CFR 590.504 (o) (2) ir 590.426 §) 
· Jei produktas buvo išsiųstas iš įmonės prieš baigiant laboratorinius tyrimus, IPP ir įmonės  valdyba yra atsakingas už: 
-IPP prašo, kad įmonės valdyba nedelsdama imtųsi veiksmų, kad nustatytų paveiktą produktą ir grąžintų jį į kilmės įmonę. 
-Įmonės valdyba turi informuoti IPP apie paveikto produkto buvimo vietą, imtis priemonių pašalinti produktą iš prekybos ir imtis atitinkamų veiksmų, susijusių su netinkamu produktu. 
-Įmonės vadyba turi informuoti IPP apie priemones, kurių imtasi problemai išspręsti. 

· IPP turi pranešti savo vadovui telefonu ir elektroniniu paštu apie teigiamą Salmonella bandymo rezultatą ir imtis atitinkamų veiksmų. 
· Kai produktas siunčiamas iš įrenginio, prieš gaunant laboratorinį rezultatą, siuntos turi būti atliekamos tokiomis aplinkybėmis, kurios užtikrins gaminio grąžinimą į įmonę perdirbimui, ženklinimui ar kitoms FSIS nustatytoms sąlygoms (§ 590.504). d)). Jei įmonė nepranešė gaunančiajai įmonei, kad siuntos metu būtų laukiami laboratoriniai rezultatai, o produktas buvo panaudotas ar įterptas į kitą perdirbtą produktą, įmonė pažeidžia Kiaušinių produktų tikrinimo aktą (EPIA). 
· Kai į prekybą gabenami netinkami kiaušinių produktai, o įmonė nebegali kontroliuoti šių produktų, IPP praneša savo vadovui ir rajono biurui (DO). DO informuos FDA, kad būtų galima pradėti produktų atšaukimą. 
· užtikrinti gaminio grąžinimą į įmonę perdirbimui, ženklinimui ar kitoms sąlygoms, kurias administratorius gali nustatyti, kad užtikrintų šios dalies laikymąsi. 
Kai daugelyje kiaušinių produktų yra identifikuojama salmoneliozė, tyrimą turi atlikti ir įmonė ir FSIS inspektavimo grupė. 

Po pranešimo, kad kiaušiniuose yra teigiama Salmonella, IPP turi: 
· Išsiaiškinti poveikio priežastį ir išsamiai aptarti problemą. 

· Peržiūrėti FSIS įrašus ir įrenginių įrašus, susijusius su paveikta partija; peržiūrėkite visas pastabas, procedūras ir tvarkymo įrašus (t. y. pasterizacijos diagramas, formuluotės įrašus, pakuotės įrašus ir t.t.) produkto pagaminimo dieną; Perdirbimo metu ieškokite neįprastų įvykių, kurie gali būti pirminio užteršimo ar pakartotinio užteršimo priežastimi. 
· Užtikrinti, kad įmonė pateiktų laišką, patvirtinantį teigiamą salmoneliozės kiekį, įskaitant produkto tipą, partijos numerį, konteinerių skaičių atitinkamoje partijoje (arba partijose), vietą. 
· Užtikrinti, kad įmonė atliktų teigiamo rezultato priežasties tyrimą. Prašyti, kad įmonės vadovybė pateiktų IPP laišką su jų tyrimo rezultatais ir siūlomomis taisomosiomis priemonėmis. 
Pastaba: Tai yra savanoriškas ir nėra reguliavimo reikalavimas 
· Užtikrinkite, kad įmonė saugotų visų susijusių produktų (stebėjimo tikslais) pradinio pažeidžiamų konteinerių skaičių, partijos numerį ir produkto tipą. Kadangi įmonė pakartotinai pasterizuoja salmoneliozės produktą į naujas kiaušinių produktų partijas, kol visa partija bus perdirbta. Priklausomai nuo produkto rūšies, įmonė gali pasirinkti vieną pasterizuoti visą partiją vienu metu (100%), tačiau kitų rūšių produktams (pvz., 10% sūdytas trynys)  įmonė pasterizuos šį produktą mažesnis procentas (5–10%) dėl gelio (tirštinimo) po apdorojimo ir sandėliavimo metu.
Pastaba: Gali būti paveikta daugiau nei viena kiaušinių produktų partija, kai teigiamas Salmonella rezultatas. Jei įmonėje tarp pasterizavimo procesų nebuvo visiškai išvalyta (pvz., Pasterizatorius, visos įprastos produktų linijos prie pakavimo patalpos ir pakavimo / pildymo įranga) tada gali būti užkrėsta daugiau nei viena partija. Visi užkrėsti produktai  laikomi salmonelioziniu ir turėtų būti pasterizuojami.

Be to, FSIS inspektoriai turi žinoti, kad kai kurios įmonės gali pasterizuoti daugiau kaip vieną pasterizacijos procesą (gaminio partiją) į vieną pasterizuotą kiaušinių produkto talpyklą, neatlikdami valymo tarp partijų. Tokiu atveju abi gaminio partijos būtų laikomos teigiamomis, nes jos sumaišytos vienoje talpykloje. 
Perdirbant Salmonella teigiamą produktą, atskirai arba su kitu skysčiu, įmonė turi imti gautą pasterizuotą kiaušinių produktą pagal Salmonelos priežiuros ėminių ėmimo programą ir ištirti neigiamą salmonelę prieš išleidžiant į prekybą. Tai reiškia, kad ne mažiau kaip 5 mėginiai, atrinkti iš visos partijos, turi būti parinkti iš galutinės pakuotės, o po to analizuojami atskirai.

Salmoneliozės produktas turi būti pakartotinai pasterizuojamas ir pakartotinai patikrintas prieš jį realizuojant.
Pranešimas apie FSIS mėginių rezultatus

Teigiami rezultatai perduodami per įspėjimus PHIS ir mėginių istorija taip pat skelbiama PHIS. 
Teigiami ir neigiami mėginių rezultatai taip pat stebimi ir paskelbiami Laboratorijos informacijos valdymo sistemoje (LIMS) -Direct. IPP gali naudotis LIMS-Direct FSIS kompiuteriais, naudojant FSIS programas, LIMS Direct. LIMS-Direct yra paslauga, teikianti mėginių būklės ir analizės rezultatų informaciją FSIS laboratorijoms. Duomenys atnaujinami kas 15 minučių. 
LIMS-Direct pateikta informacija apima: 
• Kolekcijos datą; 
• Mėginio formos numerį ;
• LIMS numerį ;
• Produkto laikymas, kaip nurodyta pavyzdžio formoje; 
• Analizės būsena; 
• Rezultatus; 
• Paskutinius atnaujinimus. 
Kiaušinių produktai atskiri mėginių rezultatai elektroniniu paštu, jei jų elektroninio pašto adresai įvedami į PHIS. IIC vis tiek turėtų informuoti AEI įmonės rezultatus, gautus iš LIMS-Direct arba PHIS. Be to, FSIS skelbia ketvirčio suvestinių duomenų santraukas, kurios savo interneto svetainėje pateikia rezultatus kaip šalies tendencijų rodiklį.

Kiaušinių produktų, pagamintų iš kiaušinių, atranka, nukreipta pagal FDA - „Salmonella Enteritidis“ prevencija kiaušiniuose - galutinė taisyklė (2009 m.) Arba kada nustatoma didesnė maisto saugos rizika

Gali atsirasti situacija, kai reikalaujama, kad kiaušinių produktas būtų paimtas, o partija laikoma. Prieš išleidžiant į prekybą buvo nustatyta Salmonella negiama. Svarbu, kad tikrinimo personalas suprastų, jog IPP neturi išleisti kiaušinių produktų į prekybą prieš gaunant Salmonella laboratorinius rezultatus, net jei jie neturi pagrindo įtarti, kad nesilaikoma kiaušinių produktų kontrolės nuostatų (9 CFR § 590.504) d)).  Todėl IPP turi būti laikomos visos kiaušinių produktų, pagamintų iš kiaušinių arba kiaušinių produktų, partijos, nurodytos toliau pateiktame sąraše. 
Išsamios aplinkybės, dėl kurių reikia laikyti ir ištirti pagaminta kiaušinių produktą, taip pat IPP patikros pareigos, pateiktos šio modulio 7 priedėlyje. 
Nuoroda: 21 CFR 16 ir 118 dalių, SalmonellaEnteritidis prevencija Shell kiaušiniai gamybos, sandėliavimo ir transportavimo metu; Galutinė taisyklė, 2009 m. Liepos 9 d...

Lentelė - Kiaušinių produktų mėginių kategorijos
	Numeris
	Produkto mėginys
	Produktų tipai

	EM31
	Kiaušinio baltymas su arba be pridėtinių ingredientų
	-kiaušinių baltymus

-kiaušinių baltymus su pridėtais ingredientais

	EM32
	Kiaušiniai (kurių sudėtyje yra mažiau kaip 2% kitų ingredientų, išskyrus druską arba cukrų) arba 

tryniai (kurių sudėtyje yra mažiau kaip 2% kitų ingredientų, išskyrus druską arba cukrų)
	- Visas kiaušinis (natūralios proporcija arba standartizuotas) 
- Kiaušinio trynys 

-kiaušiniai su mažiau kaip 2% pridėtų sudedamųjų dalių, išskyrus druską arba cukraus

-trynį, kurių sudėtyje yra mažiau kaip 2% ingredientų, išskyrus druską arba cukrų

	EM33
	Kiaušiniai, su pridėtiniais tryniais arba 

viso kiaušinių mišiniais (kurių sudėtyje yra daugiau kaip 2% ingredientų, išskyrus druską arba cukrų)
	- kiaušiniai, į kuriuos įdėta trynių, 

- Visų kiaušinių mišiniai (sveiki kiaušiniai, kiaušinių baltymai ir (arba) tryniai - be kitų sudedamųjų dalių) 

- Kiaušinių mišiniai, kurių sudėtyje yra daugiau kaip 2% pridėtų ingredientų, išskyrus druską arba cukrų, 

- kiaušiniai ir tryniai, daugiau nei 2% pridėta kitų sudedamųjų dalių, išskyrus druską ar cukrų, arba 

- kiaušinius ir baltymus, kurių sudėtyje yra daugiau kaip 2% sudedamųjų dalių, išskyrus druską arba cukrų, arba 

- sveikus kiaušinius, trynius ir baltymus, kurių sudėtyje yra daugiau kaip 2% ingredientų, išskyrus druską arba cukraus

	EM34
	Kiaušiniai (į kuriuos pridėta daugiau kaip 2% druskos arba cukraus) arba 
tryniai su daugiau kaip 2% druskos arba cukraus 
	- Kiaušinis Įdėta daugiau kaip 2% druskos arba cukraus (pvz., 10% sūdyto kiaušinio, 10% saldinto kiaušinio), 

- Trynys su  daugiau kaip 2% druskos arba cukraus (pvz., 10% sūdyto trynio, 10% saldinto trynio

	EM35
	Džiovintas geltonasis kiaušinio produktas
	- Džiovinti kiaušiniai 

- Džiovinti kiaušinių mišiniai 

- Džiovinti tryniai

-džiovinti trynio mišiniai 

Pastaba: Visi tipai būtų arba su pridėtomis sudedamosiomis dalimis, arba be jų

	EM36
	Džiovinti kiaušinių baltymai (su arba be pridėtų ingredientų) 
	- Džiovinti kiaušinių baltymai (su pridedamais ingredientais arba be jų)

	EM37
	Pan džiovinti kiaušinių baltymai
	Pan džiovinti kiaušinių baltymai


1 priedas. Sterilūs mėginių ėmimo metodai
Sterilių ėminių ėmimo metodus galima sėkmingai atlikti, jei griežtai laikomasi šių veiksnių:

1. Surinkite mėginius vietose, kurios atitinka perdirbimo patalpos reikalavimus ir turi oro filtravimo sistemas.

2. Nuvalykite ir  dezinfekuokite darbo paviršius. Leiskite sanitariniam įrenginiui (100-200 ppm hipochlorito tirpalo) susiliesti su darbo paviršiais pakankamai laiko, kad būtų užtikrinta sanitarinė priežiūra.

3. Užtikrinkite, kad įranga, naudojama mėginiams rinkti yra švari ir dezinfekuota (jei reikia sterili).

4. Tinkamai pažymėkite mėginių konteinerius prieš mėginių ėmimą. Saugokite mėginių ėmimo priemones nuo kryžminio užteršimo ir užtikrinkite, kad mėginių ėmimo metu mėginio talpa būtų švari.

5. Kiekvienam mėginio tipui naudokite tinkamą mėginio konteinerį. Konteineriai turi būti sausi, nepralaidūs vandeniui ir tinkamo dydžio mėginiams imti.
	Mėginys
	Konteineris

	Skystas kiaušinis
	Sterilus puodelis

	Skystas kiaušinio baltymas/ trynis
	Sterilus puodelis

	Džiovintas kiaušinis
	Sterilus maišelis (Whirl-pack bag)

	Šaldytas
	Sterilus puodelis


6. Dėvėkite švarius išorinius apsauginius drabužius ir plaukų tinklelį, kad išvengtumėte užteršimo.

7. Plaukite ir dezinfekuokite rankas. Renkant mėginius reikia dėvėti sterilias pirštines. Atminkite, kad išoriniai bandinio konteinerio paviršiai nėra sterilūs. Palaikykite pirštinių sterilumą. Po naudojimo pirštines išmeskite į tam skirtą vietą.

8. Laikydamiesi mėginio protokolo, laikykitės sterilios praktikos, kad būtų užtikrintas mėginio tapatumas. Būtinai laikykite mėginius tose pačiose sąlygose, kaip ir mėginio surinkimo metu.

9. Organologiškai patikrinkite produktą prieš mėginių ėmimą. Negalima imti mėginio, kuris nėra organoleptiškai patenkinamas. Jei organoleptiniai tyrimas nustato, kad produktas nėra patenkinamas, imtis atitinkamų reguliavimo priemonių.

10. Prieš imant mėginį, nedelsiant sterilizuokite tiesioginio sterilaus mėginio indo išorinę dangą. Surinkite visus mėginius į švarius, sterilius indus.

11.Renkant mėginius inde su dangčiu, atidarykite indą, kad mėginys būtų patalpintas tiesiai į konteinerį. Laikykite dangtelį ir talpyklą vienoje rankoje, kol surinksite mėginį. Nelaikykite mėginio talpyklos tiesiai virš konteinerio, iš kurio imami mėginiai. Pastaba: dangtelio NEGALIMA visiškai nuimti .
12. Užpildykite mėginio konteinerį ne daugiau kaip 3/4, kad išvengtumėte perpildymo.

13. Uždarykite mėginio indą iš karto po to, kai mėginys patenka į talpyklą. Užtikrinkite, kad užpildytos talpyklos yra tinkamai uždarytos, kad būtų išvengta meginio išbėgimo, transportavimo metu.

14.Pasinaudodami plastikiniais maišeliais kaip mėginių indais, sandarinimo (uždarymo) metu ištraukite orą.

15.Saugokite surinktus mėginius tinkamai, laikydamiesi toliau nurodytų laikymo sąlygų, kad išlaikytumėte tinkama temperatūrą.
	Mėginio tipas
	Laikymo sąlygos

	Šaldytas kiaušinis arba baltymas
	Šaldiklis

	Skystas kiaušinio baltymas
	Šaldytuvas

	Džiovintas kiaušinis
	Kambario temperatūra / vėsioje sausoje vietoje


16.Transportuokite  mėginius į laboratoriją nedelsiant. Greitai gendančio produkto vežimo temperatūra turi būti nuo 0 iki 4,4 ° C. Naudokite sandarias aušinimo skysčio pakuotes, kad išvengtumėte užteršimo ledu.
2 priedas. Skystų kiaušinių produktų sterilus mėginių ėmimas

1. Atsitiktinai pasirinkite mėginių ėmimo laiką. Renkant mėginį, praneškite įmonės valdybai.

2. Pažymėkite mėginių talpyklas pagal instrukcijas, pateikiamas Kiaušinių Produktų Inspektoriaus Vadove.

3. Organoleptiškai ištirti produktą prieš imant mėginius.

4. Renkant į nepažeista talpyklą 2,3 kg ar mažiau:

• Nuplaukite, dezinfekuokite rankas. Rankų valymo priemonės naudojimas palengvina sterlių rankų džiovinimą.

• Atsitiktinai pasirinkite reikiamą skaičių nepažeistų pakuočių.

• Surinkite nepažeistus paketus, didesnius nei 2,3 kg, nepilnai arba pilnai užpildytus paketus.

5. Renkant nepažeistą konteinerį:

• Pasiimkite mėginių ėmimo priemones ir pereikite prie mėginių ėmimo vietos.

• Pasirinkite nepažeistą (-as) pakuotę (-es) mėginiams paimti.

• Prieš patekdami į mėginių ėmimo vietą, apsivilkite išorinius apsauginius drabužius, laikydamiesi sterilių metodų.

• Paimkite nepažeistus paketus į mėginių ėmimo vietą.

• Naudodami sterilius metodus, atidarykite pakuotę su dezinfekuotu dangtelio nuėmimo įrankiu ir paruošite mėginio indą bei priemones.
• Išmeskite pirštines į tam skirtą vietą, nuplaukite ir dezinfekuokite rankas ir užsidėkite naują porą sterilių pirštinių.

• Steriliai surinkite mėginį, kaip aprašyta aukščiau, atsižvelgiant į priemonių, įrankių ir išorinių vyniojimo priemonių sterilumą; surinkus mėginį nedelsiant uždarykite ir užsandarinkite mėginio indą.

6. Renkant mėginius didelėje talpykloje (šis mėginių ėmimo tipas imamas TIK, jei reikia, ir inspektorius turi saugią prieigą prie didelės talpyklos):

• Surinkite mėginių ėmimo priemones ir pereikite prie didelės talpyklos vietos.

• Nusimkite kepurę ir išsiimkite visus daiktus iš kišenių, kad jie nepatektų į didelę produktų talpyklą mėginių ėmimo metu.

• Steriliai surinkite mėginį.

• Jei inspektorius negali rinkti mėginio, paskiria įmonės darbuotoją  steriliai surinkti mėginį iš didelės talpyklos ir perduos jums; Steriliai apdoroti mėginį.

7. Surinkę mėginį, jį tinkamai laikykite. Prieš išsiunčiant atšaldytus produktus iš anksto atvėsinkite iki 2ºC.
3 priedas. Šaldytų kiaušinių produktų sterilus mėginių ėmimas

(Jei įmanoma, imti mėginį prieš šaldant, kai produktas vis dar yra skystas)

1. Atsitiktinai pasirinkite mėginių ėmimo laiką. Renkant mėginį, praneškite įmonės valdybai.

2. Pažymėkite mėginių talpyklas pagal instrukcijas, pateikiamas Kiaušinių Produktų Inspektoriaus Vadove.
3. Pasiimkite mėginiui imti skirtas priemones ir pereikite prie mėginių ėmimo vietos.

4. Pasirinkite nepažeistą (-as) pakuotę (-es) mėginių ėmimui.

5. Prieš patekdami į mėginių ėmimo vietą, apsivilkite išorinius apsauginius drabužius, laikydamiesi sterilių metodų.
6. Paimkite nepažeistus paketus į mėginių ėmimo vietą.
7. Naudodami aukščiau aprašytus sterilius metodus, atidarykite pakuotę (-es) su dezinfekuotu dangteliu; pasruoškite mėginio indą ir priemones.

8. Išmeskite pirštines į tam skirtą vietą, nuplaukite ir dezinfekuokite rankas ir užsidėkite naują porą sterilių pirštinių; išimkite mėginių ėmimo įrankius iš sanitarinio tirpalo.

9. Jei įmanoma, prieš pakavimo etapą perdirbimo metu surinkite nepažeistą 2,3 kg pakuotę arba mažesnio dydžio pakuotę arba 240 ml mėginio puodelyje (priklausomai nuo produkto ir pakuotės tipo). užšaldykite mėginį, prieš išsiųsdami jį į atitinkamą FSIS lauko aptarnavimo laboratoriją.
10.Renkant užšaldytus kiaušinių produktų pavyzdžius gręžtuvu, paskirtas įmonės darbuotojas išgręžs gaminį dezinfekuotu gręžtuvu ir inspektorius aseptiškai surinka drožles ir įdeda juos į mėginio puodelį (-us). Užšaldytiems mėginiams reikia dvigubai daugiau skysčių, reikalingų kitiems mėginiams, nes atšildžius jų tūris sumažėja. Inspektorius užfiksuos ir užregistruos užšaldyto produkto temperatūrą.

11.Renkant užšaldytus kiaušinių produktų mėginius naudojant trierį (skobtuką), įterpkite trierį į gaminį ir greitai pasukite, kad paimtumėte mėginį.

12.Organoleptiškai ištirti produktą, prieš pašalinant užšaldytą mėginį.

13. Paimkite produkto mėginį nuo trierio, nuvalydami kištuką iš trierio su steriliu arba dezinfekuotu šaukštu ir įdėdami jį į mėginio puodelį.
14.Iš karto uždarykite ir užsandarinkite mėginio talpą.

15.Surinkus mėginį, saugokite mėginį iki išsiuntimo.
4 priedėlis - Džiovintų kiaušinių produktų sterilus mėginių ėmimas

1. Atsitiktinai pasirinkite mėginių ėmimo laiką. Renkant mėginį, praneškite įmonės valdybai.

2. Pažymėkite mėginių talpyklas pagal instrukcijas, pateikiamas Kiaušinių Produktų Inspektoriaus Vadove.

3. Surinkite mėginių ėmimo priemones ir pereikite prie mėginių ėmimo vietos.

4. Pasirinkite mėginių ėmimo paketą (-us).

5. Prieš patekdami į mėginių ėmimo zoną, nusiimkite  išorinius apsauginius drabužius, dėvėtus kitose objekto vietose; užsivilkite maują; nuplaukite, dezinfekuokite ir nusausinkite rankas.

6. Paimkite mėginius į nepažeistus paketus, mėginių ėmimo zoną; nustatyti, ar mėginių ėmimo vieta yra be dulkių. Nenaudokite skystų agentų, kad paruoštumėte mėginio darbo paviršių.

7. Nuplaukite, dezinfekuokite ir išsausinkite  rankas; rankų valymo priemonių naudojimas palengva aseptinį rankų džiovinimą. Atidarykite pakuotę ir ištraukite įdėklą. (Nelieskite įdėklų vidaus). Steriliai paruoškite mėginio indą ir priemones.
8. Nuplaukite, dezinfekuokite ir nusausinkite rankas. Užsidėkite sterilias pirštines.

9. Atidarykite  maišelį (whirl-pack). Naudokite sterilų kaušelį.

10. Geltoniems kiaušinių produktams surinkite produktą iš skirtingų vietų viršutinėje pakuotės dalyje. Mėginiai gali būti renkami pakavimo metu, jei įmanoma.

11.Baltiems kiaušinių produktams naudokite dezinfekuotą kaušelį, kad perkeltumėte produktą į maišelį. Mėginį paimti iš pakuotės centro (bakteriologinei analizei ir drėgmei). Kitų tipų analizėms mėginys gali būti paimtas iš įvairių vietų viršutinėje talpyklos dalyje.

12.Suskaičiuokite ne mažiau kaip 177 ml produkto ir įdėkite jį į maišelį (whirl-pack) arba atitinkamą kitokį mėginių maišelį. Mėginys papurtomas ir pašalinamas oro perteklius iš mėginio maišelio. Sulenkite viršutinį kraštą ir užfiksuokite.

13. Atliekant džiovintų kiaušinių produktų paėmimą įmonių salmonelių stebėjimo programai, iš kiekvienos partijos turi būti pateikiami ne mažiau kaip trys mėginiai, kad būtų galima ištirti bent 100 gramų atskirų mėginių, kad gauti individualius rezultatus. Laikytis Kiaušinių produktų inspektoriaus vadovo 8 skyriaus C 5 skyriuje pateiktų nurodymų.

14.Surinkus mėginį, jį tinkamai laikykite iki išsiuntimo.
5 priedas - Kiaušinių produktų mėginių ėmimo programų apžvalga

1. Salmonelių priežiūros mėginių ėmimo programoje: reikalaujama, kad reguliavimas būtų atliekamas kiekvienoje oficialioje kiaušinių produktų įmonėje (9 CFR 590.580 (a), (b), (c)).

Programos santrauka: Kiekviena įmonė turi parinkti mėginius iš pasterizuotų kiaušinių produktų partijų, kurias jie pagamino, ir tyrimais nustatyti  salmoneles, prieš produktui patenkant į prekybą. Įmonės, galintčios įrodyti, kad buvo laikomasi salmonelių programos ir rezultatai gauti neigiami, gali sumažinti skystų ir užšaldytų produktų partijų skaičių. FSIS sukūrė programą, kurioje nustatomas skystų ir užšaldytų kiaušinių produktų analizuojamų mėginių lygis, dažnumas ir skaičius. Visi džiovinti kiaušinių produktai turi būti tiriami 100% (visos partijos) , negalima sumažinti tiriamų partijų procento.
Atliekant laboratorinę analizę: Kiekviena įmonė siunčia mėginius į laboratoriją, kuri buvo įregistruota pagal FSIS pasterizuoto kiaušinių produktų pripažintą laboratoriją (PEPRLab), kad atliktų pasterizuotų kiaušinių produktų mėginių analizę. Laboratorija gali būti įsikūrusi įmonėje arba įmonė gali sudaryti sutartį su trečiosios šalies laboratorija. Salmonelių priežiūros mėginių ėmimo programa reikalauja, kad įmonė naudotų patvirtintą PEPRLab, analizuoti  kiaušinių produktų mėginius.

2. FSIS pasterizuotų kiaušinių produktų mikrobiologinio tyrimo programa: ši FSIS programa ima ir tiria pasterizuotus kiaušinių produktus, kad nustatytų, ar kiaušinių produktai yra tinkamai pasterizuoti, kaip reikalaujama pagal 9 CFR 590.570 ir 575 straipsnius ir kiaušinių produktų tikrinimo aktą (EPIA) ( 9 CFR 590. 580 (d)).

Programos santrauka: Pagal pasterizuotų kiaušinių produktų mikrobiologinio tyrimo programą FSIS renka ir analizuoja pasterizuotų kiaušinių produktų mėginius, kuriuose yra salmonelių ir Listeria monocytogenes (Lm). Atliekant bandymus dėl salmonelių ir Lm buvimo pasterizuotuose kiaušinių produktuose, ši programa patikrina kiekvieno kiaušinių produktų salmonelių priežiūros programos veiksmingumą ir didina visuomenės sveikatos apsaugą nuo patogenų, susijusių su pasterizuotais kiaušinių produktais. Visi kiaušinių produktai (pasterizuoti skysti, užšaldyti ir džiovinti kiaušiniai) yra testuoti pagal FSIS mikrobiologinių tyrimų programą. Pagal programą kiaušinių produktai skirstomi į septynias kategorijas. FSIS inspektavimo programos darbuotojai kas mėnesį ima mėginius iš kiekvienos įmonės gaminamos kategorijos. Mėginiai pateikiami vienai iš trijų FSIS tarnybų laboratorijų salmonelių ir Lm analizei. Produktų kategorijos yra šios:

1. baltymai (EM31),
2. kiaušiniai / tryniai, kurių sudėtyje yra pridėta <2%  ingredientų (EM32), 

3. kiaušiniai / tryniai, kurių sudėtyje yra pridėta  ≥ 2% ingredientų (EM33), 

4. kiaušiniai / tryniai su ≥ 2% druskos arba cukraus (EM34), 

5. džiovintas geltonas kiaušinis (EM35),

6. purškiamieji balti baltymai (EM36) ir

7. džiovinti kiaušinių baltymai (EM37)

Atliekant laboratorinę analizę: Visi FSIS IPP atrinkti kiaušinių produktų mėginiai pateikiami vienai iš trijų (Rytų, Vidurio ir Vakarų) FSIS lauko tarnybų laboratorijų salmonelių ir Lm analizei.

3. Kiaušinių produktų mėginių ėmimas sertifikavimui arba eksportui: kai mėginiai paimti iš kiaušinių produktų sertifikavimui (pvz., Mokyklos pietų programai) arba yra skirti eksportuoti, mėginiai imami pagal FSIS IPP priežiūrą pagal sertifikavimo programos reikalavimus arba eksportuojančios šalies eksporto reikalavimus. Visa patikrinimo veikla, turi būti apmokėta įmonės pagal savanoriško kiaušinių produktų tikrinimo programą. (9 CFR § 592)

Programos santrauka: FSIS patikrina, ar įmonė surinko mėginius pagal sertifikavimo programos reikalavimus arba Eksporto reikalavimus. Įmonės darbuotojai pagal FSIS priežiūrą steriliai renka mėginius. Vėliau FSIS saugo mėginius pagal FSIS kontrolę, kol įmonė juos išsiunčia į AMS laboratoriją. Mėginiams pridedama FSIS PY-200 sertifikato forma ir mėginio plomba, kad būtų užtikrintas mėginio tikrumas. Visos mėginių ėmimo ir pristatymo paslaugos yra įmonės atsakomybė. Įmonė taip pat yra finansiškai atsakinga už mėginių analizę.

Atliekant laboratorinę analizę: Visi mėginiai, surinkti sertifikavimui ar eksportui, turi būti pateikti USDA, AMS laboratorijai, Gastonia, NC analizei. 
Mėginių ėmimo struktūrinė schema: (egg products sampling 32psl)

6 priedas - Salmonelių priežiūros mėginių ėmimo dažnumas

FSIS direktyvoje 10.230.4 pateikiamos pasterizuotų kiaušinių produktų partijų atrankos instrukcijos sumažintu tarifu. Įmonės, galintčios įrodyti, kad buvo laikomasi reikalavimų, gaminant produktą kuriame yra neigiamos salmonelės, gali laikytis šio sumažinto mėginių ėmimo dažnumo.                      Naujos įmonės, neturintčios ankstesnės gamybos istorijos, arba įmonės, kuriuose įdiegta nauja produktų kategorija (naujas tipas), turi tirti kiekvieną pasterizuoto kiaušinių produkto partiją ir nustatyti neigiamas salmoneles. Tai reiškia, kad įmonė atrinks mėginius iš kiekvienos pagamintos partijos. Jei įmonės atitikties istorija yra gera, jiems leidžiama sumažinti mėginių ėmimo dažnumą. Mėginių ėmimo dažnis perkeliamas iš kiekvienos partijos į kiekvieną kitą mėginį arba santykis 1: 2. Nustatę atitikties istoriją santykiu 1: 2, įmonė gali pereiti į santykį 1: 4 ir galiausiai į santykį 1: 8.    1: 8 santykis yra mažiausias mėginių ėmimo lygis.
	Pavyzdys
	Mėginių ėmimo dažnis arba

Lygis
	Partijų skaičius mėginiams
	Iš eilės pagamintų produktų partijų skaičius
	Pasirenkamų ir analizuojamų mėginių skaičius atskirai
	Bendras mėginių skaičius, kuris turi būti nustatytas neigiamas, prieš pereinant prie žemesnio mėginių ėmimo lygio

	Kiaušinio baltymas
	100 % (visa partija)
	60 (Kiekvienos pagamintos partijos mėginys)
	60
	5 vienai partijai
	300 mėginių

(Kai 300 mėginių nustatomi neigiami, žingsnis į 1: 2 lygį)

	
	1:2 arba

50%
	60 (2 iš eilės pagamintoms partijoms atrenkama viena partija mėginiams, atsitiktine tvarka.)
	120
	5 vienai partijai
	300 mėginių

(Kai 300 mėginių nustatomi neigiami, žingsnis į 1: 4 lygį)

	
	1:4 arba

25%
	60  (4 iš eilės pagamintoms partijoms atrenkama viena partija mėginiams, atsitiktine tvarka)
	240
	5 vienai partijai
	300 mėginių

(Kai 300 mėginių nustatomi neigiami, žingsnis į 1: 8 lygį)

	
	1:8 arba

12.5%
	( 8 iš eilės pagamintoms partijoms atrenkama viena partija,atsitiktine tvarka)
	tęsinis
	5 vienai partijai
	tęsinis


Atsitiktinis mėginių atrinkimas pvz 1:2;  1:4; 1:8 (egg products sampling 34psl)

Partijos pasirinkimas visada turėtų būti atliekamas atsitiktinai. Atsitiktinė atranka labiau atspindi procesą. Nereguliarus mėginių ėmimas nėra rekomenduojamas.

5 mėginiai, atrinkti iš kiekvienos partijos, taip pat turi būti tipiški. Mėginiai turi atspindėti visą partiją nuo gamybos pradžios iki pabaigos.
7 priedas - papildomos kontrolės procedūros, kurių reikia, kai nustatoma, kad kiaušiniai ar kiaušinių produktai turi didesnę maisto saugos riziką

FSIS IPP reikia žinoti, kad gali atsirasti situacija, kai reikalaujama, kad kiaušinių produktas būtų paimtas, o partija laikoma. Prieš išleidžiant į prekybą turi būti nustatyta Salmonella negiama. Svarbu, kad tikrinimo personalas suprastų, jog IPP neturi išleisti kiaušinių produktų į prekybą prieš gaunant Salmonella laboratorinius rezultatus, net jei jie neturi pagrindo įtarti, kad nesilaikoma kiaušinių produktų kontrolės nuostatų (9 CFR § 590.504) d)). Todėl IPP turi būti laikomos visos kiaušinių produktų, pagamintų iš kiaušinių partijos, nurodytos toliau pateiktame sąraše.
Aplinkybės, pagal kurias reikia laikyti ir ištirti galutinį  kiaušinių produktą  po pasterizavimo, yra šios:

• Kiaušinių produktas, pagamintas iš kiaušinių, nesilaikant  FDA Salmonella Enteritidis prevencijos kiaušinių gamyboje, sandėliavimo ir transportavimo metu (21 CFR 16 ir 118, 2009 m. Liepos 9 d.)

• Kiaušinių produktai, pagaminti iš importuotų kiaušinių. 

• Kiaušinių produktai, pagaminti iš kiaušinių, kurie yra iš gyvūnų kuriems yra nustatyta sveikatos problemų (pvz., „Flock“, „Salmonella Enteritidis“ buvo laikomas teigiamu)

• Kiaušinių produktai, pasižymintys padidėjusia maisto saugos rizika (pvz., Dūmai iš ugnies)

• FDA kiaušiniai arba kiaušinių produktai, nukreipti į kiaušinių produktų gamyklą, skirtą daužyti ir pasterizuoti

• kiaušiniai, laikomi ir naudojami kiaušinių gaminiams, nesilaikant  FDA Salmonella Enteritidis prevencijos, atliekant gamybą, sandėliavimą ir transportavimą, galutinė taisyklė (pvz., Temperatūra neatitinka reikalavimų arba viršija 36 valandų šaldymo reguliavimo reikalavimus). Šio tipo kiaušiniai gali būti saugomi ir nukreipti AMS, FSIS, FDA ar kitų vietos ar valstybinėms valdžios institucijoms, tikrinančioms, kaip laikomasi šių taisyklių.

Pastaba: kiaušiniai, laikomi ir nukreipti į gaminius, skirtus daužymui ir pasterizavimui pagal AMS „Shell Egg Surpling“ mėginių ėmimo programą, kad būtų nustatyti klasifikavimo arba kokybės trūkumai (pvz., Neatitinka standarto arba yra daugiau ribotų kiaušinių, nei leidžiamu). Kiaušiniai nukreipti į  kiaušinių gaminius, laikomasi FDA „Shell Egg Rule“ reikalavimų, turi atitikti laikymo ir tyrimų reikalavimus.
Kai FSIS IPP sužino, kad įmonė gauna kiaušinius arba kiaušinių produktus, dėl pirmiau minėtų priežasčių, IPP turi patikrinti:

1. Įmonė nustatė kontrolę, siekdama užtikrinti, kad būtų kontroliuojamas kiaušinių produktų, pagamintų iš kiaušinių, kuriuose įtariama, kad yra Salmonella Enteritidis arba kuri kelia didesnį pavojų visuomenės sveikatai, judėjimas ir perdirbimas. Tai apima kiaušinių atskyrimą ir kontrolę, užtikrinančią, kad visi skysti kiaušinių produktai, pagaminti iš skaldytų kiaušinių, būtų pasterizuoti ir ištirti, siekiant užtikrinti, kad galutiniam kiaušinių produkte būtų neigiamos salmonelės. Galutinė kiaušinių produkto partija negali būti išleista į prekybą tol, kol nebus gauti Salmonella bandymo rezultatai ir jie bus neigiami.

2. Įmonės kasdieniai įrašai yra pakankami įrodymai, kad dokumentuotų  kiaušinių arba nepasterizuotų kiaušinių produktų, pagamintų iš pirmiau minėtų kiaušinių, kontrolę. Įmonės įrašuose turėtų būti visi vežimo įrašai, pridėti prie kiaušinių, gautų pagal FDA paskutinę taisyklę. Pagal 590.200 (a) kiaušinių produktus gaminančios įmonės, realizuojant produktus prekyboje, turi saugoti visų kiaušinių, kuriuos jie tvarko, gavimo, pristatymo, pardavimo, judėjimo ir disponavimo dokumentus. Pagal § 590.200 (b) jie turi saugoti gamybos įrašus pagal kiaušinių kategorijas, pardavimo sąskaitas, atsargas, kvitus, siuntas, siuntėjų ir gavėjų pavadinimus ir adresus bei siuntimo ir gavimo datas. Kad tai apimtų gautų kiaušinių kiekį ir jų gavimo datą.

3. Kiekviena kiaušinių produkto partija yra paimta pagal Salmonella priežiūros mėginių ėmimo programą patvirtintame PEPRLab. Skystiems kiaušinių produktams atrenkami penki atskiri mėginiai (iš viso partijos) ir tiriami atskirai Salmonella. Visi džiovinti kiaušinių produktai turi būti tiriami 100% (visos partijos) , negalima sumažinti tiriamų partijų procento.
4. Kiaušiniai, kurie pagal FDA salmonelių Enteritidis prevenciją nukreipiami į kiaušinių gamybos, sandėliavimo ir transportavimo vietas, FDA privalo turėti specialų ženklinimą. Padėklas ar kitas gabenimo konteineris turi būti paženklinti etiketėmis, o visuose su vežimu susijusiuose dokumentuose turi būti toks teiginys:
 „Federaliniai įstatymai reikalauja, kad šie kiaušiniai būtų apdorojami, pagal 5-ąjį žurnalo „Salmonella Enteritidis “sunaikinimą arba perdirbimą , kaip nurodyta  Kiaušinių produktų kontrolės įstatyme, 21 CFR 118.6 (f). “
Pareiškimas turi būti įskaitomas ir pastebimas.
Kai įmonė gamina nepasterizuotą kiaušinių produktą ir vėliau perduoda šį produktą kitam oficialiam kiaušinių produktų gamintojui  tolesniam perdirbimui, tada priimančiam gamintojui ir FSIS IPP turi būti pranešta apie laikymo ir tyrimų reikalavimus, susijusius su nepasterizuotu kiaušinių produktais. Todėl kilmės įmonės IPP taip pat turi patikrinti:

5. Įmonė kurie tiekia kiaušinius, turi pranešti kiaušinių produktus gaminančiai įmonei, kad kiaušinių lukštai yra nepasterizuoti, pagal FDA Salmonella Enteritidis prevenciją Shell Eggs galutinę taisyklę.

6. Kartu su nepasterizuotais kiaušiniais , pateikiamas „FSIS PY-200“ „Kiaušinių produktų patikros sertifikatas“, o didelė talpykla turi būti užplombuota USDA plombomis.

7. Jei nepasterizuotas kiaušinių produktas buvo pagamintas iš kiaušinių, nukreiptų pagal FDA „Salmonella Enteritidis kiaušinių prevenciją“ galutinėje taisyklėje, FSIS PY-200 kiaušinių produktų patikrinimo sertifikate taip pat turi būti šis teiginys: „Aptariamas nepasterizuotas kiaušinių produktas pateikiamas su  PY-200 sertifikatu, kuriame nurodoma, kad kiaušiniai, nukreipti perdirbti pagal FDA „Salmonella Enteritidis“ prevenciją . Kiaušinių produktų įmonė, gaunanti šį produktą, turi saugoti kasdienius įrašus, rodančius salmonelių apdorojimą ir mėginių ėmimą iš kiaušinių produktų, pagamintų iš nukreiptų kiaušinių. "

8. Kiaušiniai, nukreipti į kiaušinių produktų gamybą dėl padidėjusių maisto saugos problemų (pvz., kiaušiniai, kuriems taikomas ligos apribojimas), turėtų būti kontroliuojami taip pat, kaip nurodyta 3–7 punktuose. Jei kiaušiniai skaldomi vienoje įmonėje, o gautas skystis išsiunčiamas į kitą kiaušinių produktų pasterizavimo įmonę, kilmės įmonė vis tiek privalo pranešti gaunančiai įmonei apie skaldytų kiaušinių šaltinį. Nepasterizuota partija turi būti siunčiama pagal USDA PY-200 kiaušinių produktų patikrinimo sertifikatą ir USDA plombą. FSIS inspektorius patvirtins pažymėjimą, kuriame teigiama, kad „nepasterizuotas kiaušinių produktas, kuriam taikomas šis PY-200 sertifikatas, buvo pagamintas iš kiaušinių, nukreiptų į didesnę maisto saugos riziką dėl perdirbimo kiaušinių įmonėje. Kiaušinių produktų įmonė, gaunanti šį produktą, turi saugoti kasdienius įrašus, rodančius salmonelių apdorojimą ir mėginių ėmimą iš šių kiaušinių".
IPP priimančiojoje įmonėje turi patikrinti, ar įmonė atitinka 1 ir 2 punktus, ir kad pasterizuotas kiaušinių produktas laikomas, tiriamas ir nustatomos neigiamos salmonelės prieš išleidimą į prekybą. Visi kiaušinių produktai, kurie buvo ištirti ir nustatyta neigiami Salmonella, gali laisvai judėti į rinką, ir nereikia papildomo ženklinimo ar kontrolės.

Jei IPP yra įmonėje, kuri gamina kiaušinių produktus eksportui, jos taip pat turės patikrinti visus eksportuojamiems kiaušiniams pagamintus kiaušinius. Kai kurios šalys nepriims produkto, pagaminto iš tam tikrų kiaušinių rūšių, todėl svarbu, kad FSIS IPP peržiūrėtų šalies reikalavimus, kad nustatytų  taikomus apribojimus. Kai eksportuojami daug perdirbtų kiaušinių produktų, visos mėginių ėmimo ir tikrinimo užduotys, kurias IPP atlieka pagal savanorišką kiaušinių produktų inspekciją, ir laikas, reikalingas šioms užduotims atlikti, yra kompensuojamas. 
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