Kokybės sistemos darbo instrukcijos
KT-2-2-7-D1 „Žalio pieno ir pienininkystės ūkiuose 
gaminamų pieno gaminių valstybinė kontrolė“
5 priedas


Žemės ūkio veiklą vykdančio ūkio subjekto patikrinimo akto priedo „Specialieji reikalavimai pienininkystės ūkio patikrinimui“ atitiktis teisės aktams

	  Reikalavimo kodas
	Reikalavimas
	
	Reikalavimą reglamentuojantis norminis teisės aktas
	Reikalavimo, įtvirtinto teisės akte, originalus aprašymas

	
	
	Atitinka
KT 2-4-7-D1
2 priedo,  Eil. Nr. 8  Pirminės gamybos  klausimynui
kodą
	Teisės akto pavadinimas
	Skyrius, straipsnis, dalis, punktas
	

	1.
	Ar pieno laikymo patalpa suprojektuota ir prižiūrima taip, kad būtų sumažintas pavojus užteršti pieną?
	8
	Reglamentas 853/2004 
	III priedo, IX skirsnio, I skyriaus, II dalies, A1;`
	A. Pastatų ir įrangos reikalavimai
1. Melžimo įranga ir patalpos, kuriose pienas ir priešpienis yra laikomi, tvarkomi ar šaldomi, turi būti išdėstytos ir pastatytos taip, kad būtų sumažintas pieno ir priešpienio užteršimo pavojus.

	2.
	Ar užtikrinama, kad pieno tvarkymo patalpose nėra laikoma nuodingųjų medžiagų?
	3
	Reglamentas (EB) Nr. 852/2004





 



Lietuvos Respublikos nuodingųjų medžiagų kontrolės įstatymas
	II priedo, IX skyrius, 8 punktas;


I priedo, A dalies,  II skyriaus, 4 punkto, g) papunktis;



8 straipsnio, 2 dalies, 
3) ir 4) punktai;
	8. Kenksmingos ir (ar) nevalgomos medžiagos, įskaitant gyvūnų pašarą, turi būti atitinkami paženklintos etiketėmis ir laikomos atskirose ir saugiose talpyklose.

4. Maisto tvarkymo subjektai , auginantys gyvulius, nuimantys derlių ar medžiojantys gyvūnus, arba gaminantys gyvūninius kilmės pirminius produktus, turi imtis tinkamų adekvačių priemonių :
g) atliekas ir kenksmingas medžiagas laikyti ir tvarkyti taip, kad jos netaptų taršos priežastimi;

8 straipsnis. Veiklos, susijusios su nuodingosiomis medžiagomis, vieta <....>
2. Veikla, susijusi su nuodingosiomis medžiagomis, draudžiama:<....>
3) vandenviečių statiniuose ir jų teritorijose;
4) maisto, gyvulių pašaro sandėliavimo ir maitinimo patalpose; <....>

	3.
	Ar pieno laikymo patalpa nėra tiesiogiai sujungta su gyvulių laikymo patalpomis?
	8
	Reglamentas 853/2004
	III priedo, IX
skirsnio, I
skyriaus, II
dalies, A2;
	A. Patalpų ir įrangos reikalavimai.
2. Pieno ir priešpienio sandėliavimo patalpos turi būti <....> tinkamai atskirtos nuo patalpų, kuriose laikomi gyvuliai, ir,
jei būtina, atitikti B dalyje išdėstytus reikalavimus, turėti tinkamą
šaldymo įrangą. 

	4.
	Ar pieno laikymo patalpa apsaugota nuo kenkėjų ir kitų gyvūnų patekimo?
	10
	Reglamentas 853/2004
	III priedo, IX
skirsnio, I
skyriaus, II
dalies, A2;
	2.Pieno ir priešpienio sandėliavimo patalpos turi būti apsaugotos nuo kenkėjų,<..>. 


	5.
	Ar pieno laikymo patalpa gerai vėdinama?
	2
	Reglamentas 852/2004

	II priedo,
1 skyriaus, 5 punktas;





	5. Turi būti įrengta tinkama ir pakankama natūrali ir mechaninė ventiliacija. Užtikrinti , kad nebūtų mechaninio oro srauto iš užterštos zonos į švarią zoną. Ventiliavimo sistemos turi būti sukonstruotos taip, kad filtrai ir kitos dalys, prireikus jas valyti ar pakeisti, būtų lengvai pasiekiami.

	6.
	Ar pieno laikymo patalpoje įrengtas tinkamas apšvietimas?
	2
	Reglamentas 852/2004
	II priedo,
1 skyriaus, 7 punktas;
 
	7. Maisto patalpose turi būti – pakankamas natūralus ir (ar) dirbtinis apšvietimas.

	7.
	Ar melžimo vieta yra gerai vėdinama (gali būti ir karvių stovėjimo vieta) tvarkinga, lengvai valoma?
	8
	Reglamentas 852/2004


	I priedo,
A dalis, II skyriaus, 3 dalies, a) punktas; 

	3. Be 2 dalyje nurodyto reikalavimo, maisto tvarkymo subjektai turi laikytis atitinkamų Bendrijos ir šalies teisės aktų nustatytų nuostatų dėl pirminės gamybos ir su ja susijusių operacijų rizikos kontrolės, įskaitant:
a) priemones oro, <...> atsirandančiai dėl sandėliavimo, tvarkymo ir atliekų tvarkymo taršai kontroliuoti;

	8.
	Ar patalpos tvarkingos, karvių stovėjimo ir gulėjimo vietos švarios ir sausos?
	8
	Reglamentas 852/2004
	I priedo, II skyriaus,  3 dalies, b) punktas;
	3. Be 2 dalyje nurodyto reikalavimo, maisto tvarkymo subjektai turi laikytis atitinkamų Bendrijos ir šalies teisės aktų nustatytų nuostatų dėl pirminės gamybos ir su ja susijusių operacijų rizikos kontrolės, įskaitant:
b) priemones, susijusias su gyvūnų sveikata ir gerove <...> tikrinimo ir kontrolės programas.

	9.
	Ar karvės švarios?
	2
	Reglamentas 853/2004
	III priedo, IX
skirsnio, I
skyriaus, II
dalies, B1, a) punktas;
	B. Melžimo, surinkimo ir vežimo higiena.
1. Melžiama turi būti laikantis higienos reikalavimų, pirmiausia užtikrinant, kad:
a) prieš pradedant melžti speniai, tešmuo ir gretimos jų dalys būtų švarios;

	10.
	Ar sergantys gyvuliai yra atskiriami nuo sveikų?
	2
	Reglamentas 853/2004





Reglamentas 853/2004
	III priedas, IX skirsnis, I skyriaus, 1 dalies, 1 punkto, b) papunktis

III priedas, IX skirsnis, I skyriaus, I dalies, 5 punktas;
	b) kurie yra geros bendros sveikatos būklės, neturi ligų, galinčių užkrėsti pieną ir priešpienį, požymių ir visų pirma neserga jokia su išskyromis susijusia lytinių takų infekcija, enteritu, kurio metu viduriuotų ir karščiuotų, ar matomu tešmens uždegimu;

5. Gyvūnai, kurie yra užkrėsti arba įtariami užsikrėtusiais bet kuria 1 ar 2 punktuose nurodyta liga, turi būti veiksmingai izoliuojami siekiant išvengti bet kokio pašalinio poveikio kitų gyvūnų pienui ir priešpieniui.

	11.
	Ar melžėjai ir pieną tvarkantys asmenys laikosi asmens higienos reikalavimų?
	2
	Reglamentas 853/2004




Reglamentas 852/2004
	III priedo, IX
skirsnio, I
skyriaus, II
dalies, C2;

I priedo, A dalies,  II skyriaus, 4 punkto, e) papunktis;
	2.Melžėjai privalo griežtai laikytis asmens higienos reikalavimų. Netoli melžimo vietos turi būti tinkami įrenginiai, kad asmenys, melžiantys gyvulius ir tvarkantys žalią pieną bei priešpienį, galėtų nusiplauti plaštakas ir rankas. 

4. Maisto tvarkymo subjektai, auginantys gyvulius, nuimantys derlių ar medžiojantys gyvūnus arba gaminantys gyvūninės kilmės pirminius produktus, turi imtis tinkamų adekvačių priemonių:
e) užtikrinančių, kad maisto produktus tvarkančių darbuotojų sveikatos būklė yra gera ir jie įgiję žinių sveikatos klausimais mokymuose;

	12.
	Ar užtikrinama melžėjų ir pieną tvarkančių asmenų rankų švara darbo metu, ant rankų esančios žaizdos
apsaugomos vandeniui atspariu pleistru, bintu ar pirštine?
	2
	Reglamentas 853/2004
	III priedo, IX
skirsnio, I
skyriaus, II dalies,C1, C2;
	C. Darbuotojų higiena.
1. Asmenys, melžiantys gyvulius ir (ar) tvarkantys žalią pieną ir priešpienį, privalo dėvėti tinkamus švarius drabužius.
2. Melžėjai privalo griežtai laikytis asmens higienos reikalavimų. Netoli melžimo vietos turi būti tinkami įrenginiai, kad asmenys, melžiantys gyvulius ir tvarkantys žalią pieną bei priešpienį, galėtų nusiplauti plaštakas ir rankas.

	13.
	Ar su maistu besiliečiančios medžiagos, naudojamos maistui tvarkyti, atitinka paskirtį?
	3
	HN 15:2005






Reglamentas (EB) Nr. 852/2004









Reglamentas 853/2004
	II skyriaus, 21 punktas;





II priedo, II skyriaus, 1 dalies, f) punktas;





X skyriaus, 1 dalis;


III priedo, IX
skirsnio, I
skyriaus, II
dalies, A3;
	21, Patalpų, įrangos ir darbuotojų higienai užtikrinti maisto tvarkymo subjektai turi turėti ir naudoti tam tikslui skirtus ploviklius, valiklius ir biocidinius produktus. Biocidiniai produktai, plovikliai ir valikliai turi būti laikomi originalioje pakuotėje, tam skirtoje vietoje ir naudojami pagal paskirtį, laikantis gamintojų pateiktų naudojimo instrukcijų.

f) Paviršiai (įskaitant įrengimų paviršius) tose zonose, kur tvarkomas maistas, ypač tose zonose, kurių paviršiai liečiasi su maistu, turi būti geros būklės ir lengvai valomi, o prireikus dezinfekuojami. Todėl, jeigu maisto tvarkymo subjektai neįrodo kompetentingai institucijai, kad tinka kitokios medžiagos, paviršius turi būti iš lygių, plaunamų ir korozijai atsparių bei netoksinių medžiagų. 

1. Maisto produktų vyniojimui ir pakavimui naudojamos medžiagos negali būti užteršimo šaltinis.

A. Patalpų ir įrangos reikalavimai.
3. Įrangos paviršiai, kurie liesis su pienu ir priešpieniu (indai, tara,
talpyklos ir t. t., skirti melžimui, rinkimui ar vežimui) turi būti lengvai valomi ir, jei būtina, dezinfekuojami ir turi būti palaikomi tinkamos būklės. Dėl to reikia naudoti glotnias, plaunamas ir neturinčias toksinio poveikio medžiagas

	14.
	Ar įrengimai ir priemonės yra nepažeisti, švarūs ir tvarkingi?
	8
	Reglamentas 853/2004
	III priedo, IX
skirsnio, I
skyriaus, II
dalies, A3;
	A. Patalpų ir įrangos reikalavimai.
3. Įrangos paviršiai, kurie liesis su pienu ir priešpieniu (indai, tara,
talpyklos ir t. t., skirti melžimui, rinkimui ar vežimui) turi būti lengvai valomi ir, jei būtina, dezinfekuojami ir turi būti palaikomi tinkamos būklės. Dėl to reikia naudoti glotnias, plaunamas ir neturinčias toksinio poveikio medžiagas.

	15.
	Ar vanduo visiškai pašalinamas iš įrengimų po plovimo bei dezinfekavimo?
	8
	Reglamentas 853/2004
	III priedo, IX
skirsnio, I
skyriaus, II
dalies, A4;
	A. Patalpų ir įrangos reikalavimai.
4. Panaudojus tokie paviršiai turi būti išvalomi ir, jei būtina, dezinfekuojami. Po kiekvieno panaudojimo arba panaudojus kelis kartus, kai laikotarpis nuo vieno iškrovimo iki kito yra labai trumpas, bet visais atvejais iškraunama bent kartą per dieną, tara ir talpyklos, naudojamos pienui ir priešpieniui gabenti, turi būti išvalytos ir dezinfekuotos tinkamu būdu prieš jas naudojant dar kartą.

	16.
	Ar plovimui naudojamas vanduo nėra taršos šaltinis?
	9
	Reglamentas 852/2004



Reglamentas 852/2004





	II priedo, VII
skyriaus, 1 dalies a) punktas;

I priedo, A dalies, 
II skyriaus,
4 punkto, d) papunktis;
	a) Turi būti tinkamas geriamojo vandens, naudojamo, kur reikalinga, maisto produktų apsaugojimui nuo taršos užtikrinti, tiekimas;

4. Maisto tvarkymo subjektai , auginantys gyvulius, nuimantys derlių ar medžiojantys gyvūnus, arba gaminantys gyvūninius kilmės pirminius produktus, turi imtis tinkamų adekvačių priemonių :
d) užtikrinančių geriamo arba švaraus vandens apsaugojimą nuo taršos.

	17.
	Ar speniai ir tešmuo kruopščiai nuplaunami prieš pat melžimą?
	3
	Reglamentas 853/2004
	III priedo, IX
skirsnio, I
skyriaus, II
dalies, B1,  a) ir e) papunkčiai;
	1. Melžiama turi būti laikantis higienos reikalavimų, pirmiausia užtikrinant:
a) kad prieš pradedant melžti speniai, tešmuo ir gretimos jų dalys būtų švarios;
e) kad dezinfekuojamieji spenių skysčiai arba purškikliai būtų naudojami tik tada, jeigu jiems išduotas leidimas arba jie registruoti pagal 1998 m. Vasario 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos direktyvoje 98/8/EB dėl biocidinių produktų pateikimo į rinką ( 1 ) nustatytą tvarką.

	18.
	Ar prieš melžimą įsitikinama, kad piene nėra pakitimų?
	4
	Reglamentas 853/2004







2002 m. sausio 28 d.
Europos Parlamento ir
Tarybos reglamentas (EB) Nr. 178/2002, nustatantis maistui skirtų teisės aktų
bendruosius principus ir reikalavimus, įsteigiantis
Europos maisto saugos
tarnybą ir nustatantis su
maisto saugos klausimais susijusias procedūras (toliau
– reglamentas (EB) Nr.
178/2002).
	III priedo, IX
skirsnio, I
skyriaus, II dalies, B1, b papunktis




II skyriaus, 4 skirsnio,
14 straipsnio,
2 dalies, 
a, b punktai;

	B. Melžimo, surinkimo ir vežimo higiena.
1. Melžiama turi būti higieniškai, visų pirma užtikrinant: 
b) kad melžėjas patikrintų pieną ir priešpienį iš kiekvieno gyvulio dėl juslinių ar dėl fizinių ir cheminių nukrypimų nuo normos, arba
patikrinimas būtų atliktas kitu panašius rezultatus duodančiu
metodu, ir kad pienas bei priešpienis, kuriame yra tokių nukrypimų nuo normos, nebūtų skiriami žmonėms vartoti.

2. Maistas laikomas nesaugus, jei manoma, kad jis:
a) kenkia sveikatai;
b) netinka žmonėms vartoti.

	19.
	Ar karvės, kurioms pastebimi tešmens uždegimo ar kitų ligų požymiai, melžiamos atskirai?
	1
	Valstybinės maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2006 m. birželio 27 d. įsakymu Nr. B1-401 „Dėl Pieno supirkimo tvarkos aprašo patvirtinimo” (toliau – Pieno supirkimo tvarkos aprašas) 

Reglamentas 853/2004
	IV skyriaus, 19 punktas;









 III priedas, IX skirsnis, I skyriaus, 1 dalies, 1 punkto, c) papunktis
	19. Gydomos karvės, avys ar ožkos turi būti melžiamos pabaigoje arba atskiru melžimo aparatu ar rankomis ir ženklinamos taip, kad būtų galima lengvai atskirti nuo sveikų karvių, avių ar ožkų. <...>








1. Žalias pienas ir priešpienis turi būti gaunami iš gyvūnų:
c) kurių tešmuo nėra kaip nors sužeistas, kad žaizda galėtų turėti įtakos pienui ir priešpieniui;

	20.
	Ar pakitęs ir gydomų karvių pienas nėra vartojamas?
	1
	Reglamentas 853/2004








Reglamentas 853/2004





Reglamentas (EB) Nr.
178/2002
	III priedas, IX skirsnis, I skyriaus, 1 dalies, 1 punkto, d) ir e) papunkčiai





III priedo, IX
skirsnio, I
skyriaus, II
dalies, B1,  c) punktas;

II skyriaus, 4 skirsnio,
14 straipsnio,
2 dalis;
	1. Žalias pienas ir priešpienis turi būti gaunami iš gyvūnų:
d) kuriems nebuvo paskirtos jokios neleistinos medžiagos arba produktai ir kuriems nebuvo taikytas neteisėtas gydymas, kaip apibrėžta Direktyvoje 96/23/EB;
e) kurių atžvilgiu, jeigu buvo paskirti leistini produktai arba medžiagos, buvo laikytasi tiems produktams arba medžiagoms nustatytų išlaukos laikotarpių;


B. Melžimo, surinkimo ir vežimo higiena.
1. Melžiama turi būti higieniškai, visų pirma užtikrinant:
c) kad pienas ir priešpienis iš gyvūnų, kuriems pasireiškia klinikiniai tešmens ligos požymiai, nebūtų skiriami žmonėms vartoti kitaip nei nurodė veterinarijos gydytojas;

1. Nesaugus maistas į rinką nepateikiamas.

	21.
	Ar pienas po melžimo atšaldomas iki reikalaujamos temperatūros?
	2
	Reglamentas 853/2004










Reglamentas 853/2004
	III priedo, IX
skirsnio, I
skyriaus, II
dalies, B2, a) ir b) papunkčiai.;






III priedo, IX
skirsnio, I
skyriaus, II
dalies, B punkto, 4 dalies, a) ir b) papunkčiai.;
	B. Melžimo, surinkimo ir vežimo higiena.
2. Tik pamelžus pienas ir priešpienis privalo būti laikomi švarioje vietoje, suprojektuotoje ir įrengtoje taip, kad jie nebūtų užteršiami.
a) pienas turi būti nedelsiant atvėsintas iki ne aukštesnės kaip 8 °C temperatūros, jei jis surenkamas kasdien, arba ne aukštesnės kaip 6 °C temperatūros, jei surenkamas ne kasdien;
b) priešpienis turi būti laikomas atskirai ir nedelsiant atvėsinamas iki ne aukštesnės kaip 8 °C temperatūros, jei jis surenkamas kasdien, arba ne aukštesnės kaip 6 °C temperatūros, jei surenkamas ne kasdien, arba užšaldomas. 

B. Melžimo, surinkimo ir vežimo higiena.
4. Maisto tvarkymo subjektai neturi laikytis temperatūros režimo reikalavimų, nustatytų 2 ir 3 punktuose, jei pienas atitinka III dalyje nustatytus kriterijus ir jeigu:
a) pienas yra perdirbamas per 2 valandas nuo pamelžimo arba
b) aukštesnė temperatūra yra reikalinga dėl technologinių priežasčių gaminant tam tikrus pieno produktus, ir jeigu tai leidžia kompetentinga institucija

	22.
	Ar pieno košimui naudojamos tinkamos medžiagos?
	8
	Reglamentas 853/2004
	III priedo, IX
skirsnio, I
skyriaus, II
dalies, A3;
	A. Patalpų ir įrangos reikalavimai.
3. Įrangos paviršiai, kurie liesis su pienu ir priešpieniu (indai, tara,
talpyklos ir t. t., skirti melžimui, rinkimui ar vežimui) turi būti lengvai valomi ir, jei būtina, dezinfekuojami ir turi būti palaikomi tinkamos būklės. Dėl to reikia naudoti glotnias, plaunamas ir neturinčias toksinio poveikio medžiagas.

	23.
	Ar tvarkomas gydomų gyvūnų registracijos žurnalas?
	5
	Pieno supirkimo tvarkos aprašas









Reglamentas 853/2004
	IV skyriaus, 19 punktas;









III priedo, IX
skirsnio, I
skyriaus, II
dalies, B punkto  1 dalies d papunktis
	19. <....> Iki nustatytos išlaukos tokių karvių, avių ir ožkų pienas negali būti vartojamas kaip maistas ar šeriamas maistiniams gyvūnams. Pieno ūkyje turi būti vedamas veterinarinės medicinos produktų ir vaistinių pašarų, įsigytų pagal veterinarijos gydytojų receptus ir sunaudotų maistiniams gyvūnams, apskaitos žurnalas, kaip nustatyta Valstybinės maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2003 m. balandžio 18 d. įsakymo Nr. B1-390 „Dėl veterinarinės medicinos produktų ir vaistinių pašarų, naudojamų maistiniams gyvūnams, apskaitos ir naudojimo kontrolės“ 1.1 papunktyje.

B. Melžimo, surinkimo ir vežimo higiena.
d) kad gyvūnai, gydomi medikamentais, kurių likučiai gali patekti į pieną ir priešpienį, būtų identifikuoti, o toks pienas ir priešpienis, gautas iš šių gyvūnų, nebūtų skiriami žmonėms vartoti iki išrašytų vaistų išlaukos laikotarpio pabaigos.

	24. 
	Ar tvarkomas netinkamo pieno registracijos žurnalas?
	11
	Pieno supirkimo tvarkos aprašas









Pieno supirkimo tvarkos aprašas
	IV skyriaus, 18 punktas; 









V skyriaus, 22 punktas;
	18. Užterštas inhibitorinėmis medžiagomis ir gydomų karvių, avių ir ožkų pienas nepasibaigus išlaukai yra laikomas 2 kategorijos šalutiniu gyvūniniu produktu, kurį draudžiama vartoti kaip maistą ar maistiniams gyvūnams šerti. Jis turi būti tvarkomas pagal 2009 m. spalio 21 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) 1069/2009, kuriuo nustatomos žmonėms vartoti neskirtų šalutinių gyvūninių produktų ir jų gaminių sveikumo taisyklės ir panaikinamas reglamentas (EB) 1774/2002 (Šalutinių gyvūninių produktų reglamentas) (OL 2009 L 300, p. 1) (toliau – reglamentas 1069/2009), 13 straipsnį.

22. Pieno ūkyje turi būti pildomas laisvos formos registras (žurnalas), kuriame nurodomas sunaikinto netinkamo maistui ar pašarui pieno kiekis, būdas ir data. Šis registras (žurnalas) pildomas nedelsiant po pieno sunaikinimo ir saugomas vienus metus po paskutinio įrašo.

	25. 
	Ar tvarkoma ir saugoma  pienininkystės ūkyje apskaita?
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	I priedo, A dalies, 
III skyriaus, 7 ir 8 punktai;

















II skyriaus, 
IV skirsnio,
18 straipsnio,
1-4 dalys;

















II skyriaus, 
IV skirsnio,
19 straipsnio, 
1-4 dalys;
	7. Atitinkamu būdu ir atitinkamą laikotarpį maisto tvarkymo subjektai, priklausomai nuo maisto verslo pobūdžio ir dydžio, turi saugoti įrašus, susijusius su rizikos veiksniams kontroliuoti panaudotomis priemonėmis. Maisto verslo operatorių atitinkama tuose įrašuose įrašyta informacija turi būti prieinama kompetentingai institucijai ir kitiems maisto verslo operatoriams, pastarųjų pageidavimu.
8. Gyvulius auginantys ar pirminius gyvūninės kilmės produktus gaminantys arba maisto tvarkymo subjektai ypač turi saugoti įrašus, kuriuose yra įrašų apie: 
a) gyvūnams šerti naudotų pašarų pobūdį ir kilmę;
b) gyvūnams paskirtus veterinarinius medicininius produktus ar kitokį jiems skirtą gydymą, vartojimo/taikymo ir nutraukimo datas;
c) susirgimus ligomis, galėjusiomis turėti įtakos gyvūninės kilmės
produktų saugumui;
d) gyvūnų mėginių ar kitų diagnostikos tikslais paimtų mėginių analizių rezultatus, kurie yra svarbūs žmonių sveikatai; ir
e) kuriuose yra įrašai, susiję su atitinkamomis gyvūnų ar gyvūninės kilmės produktų atliktų patikrinimų ataskaitomis. 

1. Turi būti galimybė visuose gamybos, perdirbimo ir paskirstymo
etapuose atsekti maisto produktą, pašarą, maistui skirtą gyvūną ir
kitas medžiagas, skirtas arba reikalaujamas dėti į maistą ar pašarą.
2. Maisto ir pašarų verslo operatoriai turi įstengti nustatyti kiekvieną
asmenį, pateikusį jiems maisto produktą, pašarą, maistui skirtą
gyvūną bei kitas medžiagas, skirtas arba reikalaujamas dėti į maistą
ar pašarą. Tam tikslui minėti operatoriai privalo vietoje turėti
sistemas bei taikyti procedūras, suteikiančias galimybę
kompetentingų institucijų prašymu pateikti joms šią informaciją.
3. Maisto ir pašarų verslo operatoriai privalo vietoje turėti sistemas
bei taikyti procedūras, suteikiančias jiems galimybę nustatyti kitas
įmones, į kurias yra pateikti jų produktai. Kompetentingų institucijų
prašymu ši informacija yra joms pateikiama.
4. Į Bendrijos rinką pateikti arba pateiktini išleistini maisto
produktai arba pašarai yra ženklinami etiketėmis, kad juos būtų
lengviau atpažinti remiantis atitinkamais dokumentais arba
informacija, kurių reikalaujama konkretesnėmis nuostatomis.


1.   Jei maisto verslo operatorius mano arba turi pagrindo manyti, kad jo importuotas, išaugintas, perdirbtas, pagamintas arba paskirstytas maisto produktas neatitinka maisto saugos reikalavimų, jis tuoj pat pradeda to maisto pašalinimo iš rinkos procedūras, jei maistas po pirminio patikrinimo vietoje jau išvežtas, ir apie tai praneša kompetentingoms institucijoms. Tuo atveju, kai produktas jau galėjo pasiekti vartotoją, operatorius veiksmingai ir tiksliai informuoja vartotojus apie produkto pašalinimo priežastį, o prireikus atsiima iš vartotojų jiems jau pateiktus produktus, jei kitų priemonių nepakanka aukštam sveikatos apsaugos lygiui užtikrinti.
2.   Maisto verslo operatorius, atsakingas už mažmeninę prekybą arba paskirstymą, nesusijusią su pakavimu, ženklinimu etiketėmis, maisto sauga arba integralumu, savo veiklą pradeda maisto saugos reikalavimų neatitinkančių produktų pašalinimo iš rinkos procedūromis ir kartu su kitais prisideda prie maisto saugos: perduoda atitinkamą informaciją, būtiną norint atsekti maistą, padeda augintojams, perdirbėjams, gamintojams, ir (arba) kompetentingoms institucijoms.
3.   Jei maisto verslo operatorius mano arba turi pagrindo manyti, kad jo į rinką pateiktas maistas gali pakenkti žmonių sveikatai, apie tai jis nedelsdamas praneša kompetentingoms institucijoms. Operatorius informuoja kompetentingas institucijas apie prevencinius veiksmus, kurių buvo imtasi siekiant apsaugoti nuo pavojaus galutinį vartotoją, ir, jei tai gali sustabdyti, sumažinti arba pašalinti dėl maisto kylantį pavojų, netrukdo arba neatbaido nė vieno asmens nuo bendradarbiavimo remiantis nacionalinės teisės aktais ir teisine praktika.
4.   Maisto verslo operatoriai su kompetentingomis institucijoms bendradarbiauja atliekant veiksmus, leidžiančius išvengti arba sumažinti pavojų, kurį kelią jų tiekiamas arba jau pateiktas maistas.



