Kokybės sistemos darbo instrukcijos KT-2-2-1-D1 „Mėsos ir mėsos produktų tvarkymo subjektų kontrolė“
7 priedas
SPECIALIEJI REIKALAVIMAI SMULKINTOS MĖSOS IR/AR MECHANIŠKAI ATSKIRTOS MĖSOS, IR/AR MĖSOS PUSGAMINIŲ, IR/AR MĖSOS GAMINIŲ GAMYBOS SUBJEKTŲ PATIKRINIMUI
	Eil. Nr.
	Reikalavimas
	Taip/Ne/
Netikrinta
	Pastabos

	I.
	Reikalavimai smulkintos mėsos, mėsos pusgaminių ir mechaniškai atskirtos mėsos (toliau – MAM) gamybos įmonėms
	
	

	1.
	Ar šviežia mėsa smulkinama, MAM ir mėsos pusgaminiai gaminami taip, kad nėra jų užteršimo pavojaus?
	
	

	II. 
	Reikalavimai žaliavoms
	
	

	2. 
	Ar žaliava, naudojama smulkintos mėsos gamybai, atitinka nustatytus reikalavimus?
	
	

	3.
	Ar žaliava, naudojama pusgaminių gamybai, atitinka nustatytus reikalavimus?
	
	

	4.
	Ar žaliava, naudojama MAM gamybai, atitinka nustatytus reikalavimus?
	
	

	5.
	Ar žaliava, naudojama mėsos gaminių gamybai, atitinka nustatytus reikalavimus?
	
	

	III.
	Higienos reikalavimai
	
	

	6.
	Ar smulkintos mėsos, mėsos pusgaminių ar MAM gamybai naudojama šviežia mėsa atitinka nustatytus temperatūros reikalavimus (ne aukštesnės kaip +4° C temperatūros – jei tai naminiai paukščiai, +3° C – jei tai subproduktai ir +7° C – jei kita mėsa)?
	
	

	7.
	Ar laikomasi žaliavos, iš kurios gaminama smulkinta mėsa, tinkamumo gamybai terminų?
	
	

	8. 
	Ar smulkinta mėsa ir mėsos pusgaminiai laikomi ir vežami tinkamoje temperatūroje?
	
	

	IV.
	MAM, atitinkančios smulkintos mėsos struktūrą ir kurioje  kalcio kiekis yra nedaug didesnis nei maltos mėsos ( gaminama su žemo  slėgio įrengimu), gamybos ir naudojimo reikalavimai
	
	

	9.
	Ar laikomasi žaliavos, iš kurios gaminama MAM (atitinkanti Reglamento (EB) Nr. 853/2004 III  priedo V skirsnio III skyriaus 3 pastraipos reikalavimus), tinkamumo gamybai terminų?
	
	

	10.
	Ar laikomasi MAM (atitinkanti Reglamento (EB) Nr. 853/2004 III  priedo V skirsnio III skyriaus 3 pastraipos reikalavimus) vyniojimo, pakavimo ir laikymo temperatūros reikalavimų?
	
	

	11.
	Ar yra atlikti MAM (atitinkanti Reglamento (EB) Nr. 853/2004 III  priedo V skirsnio III skyriaus 3 pastraipos reikalavimus) mikrobiologiniai tyrimai, kai MAM naudojama pusgaminių gamybai, ir kalcio kiekis neviršija didžiausio leistino kiekio? 
	
	

	V.
	Kitais būdais pagamintos MAM gamybos ir naudojimo reikalavimai
	
	

	12.
	Ar kontroliuojami žaliavos, iš kurios gaminama MAM (atitinkanti Reglamento (EB) Nr. 853/2004 III  priedo V skirsnio III skyriaus 4 pastraipos reikalavimus), gamybos terminai?
	
	

	13.
	Ar laikomasi kaulų, iš kurių gaunama MAM, laikymo temperatūros reikalavimų?
	
	

	14.
	Ar laikomasi MAM (atitinkanti Reglamento (EB) Nr. 853/2004 III  priedo V skirsnio III skyriaus 4 pastraipos reikalavimus) temperatūros reikalavimų, priklausomai nuo tolimesnio jos panaudojimo?
	
	

	15.
	Ar laikomasi sušaldytos MAM (atitinkanti Reglamento (EB) Nr. 853/2004 III  priedo V skirsnio III skyriaus 4 pastraipos reikalavimus) ne ilgesnio kaip 3 mėn. tinkamumo vartoti termino ir laikymo temperatūros?
	
	

	16.
	Ar MAM (atitinkanti Reglamento (EB) Nr. 853/2004 III  priedo V skirsnio III skyriaus 4 pastraipos reikalavimus)  naudojama tik termiškai apdorotų mėsos gaminių gamybai?
	
	

	VI.
	Ženklinimo reikalavimai
	
	

	17.
	Ar smulkintos mėsos ženklinime nurodyti jos sudėties kriterijai?
	
	

	18.
	Ar užšaldytos smulkintos mėsos, MAM ir mėsos pusgaminių ženklinime nurodyta jų užšaldymo data?
	
	

	19.
	Ar jautienos ir/ar veršienos smulkintos mėsos ženklinimas atitinka ženklinimo reikalavimus atsekamumui užtikrinti?
	
	

	20.
	Ar veršienos ir jaunesnių kaip 12 mėn galvijų smulkintos mėsos ženklinime nurodytas jų amžius skerdimo metu?
	
	

	21.
	Ar smulkintos kiaulienos ir/ar avienos ir/ar ožkienos ir/ar paukštienos ir/ar jautienos kilmės ženklinimas atitinka specialiuosius ženklinimo reikalavimus dėl kilmės šalies nurodymo?
	
	

	22.
	Ar mėsos gaminių ženklinimas atitinka Mėsos gaminių techninio reglamento reikalavimus?
	
	


Papildoma informacija
	




Gyvūninio maisto tvarkymo subjekto patikrinimo akto Nr. ______, _____________
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