
SVARBIŲ VALDYMO TAŠKŲ (SVT) NUSTATYMAS SKERDYKLOSE 

(trumpa supaprastinta atmintinė) 

SVT nustatymas skerdyklose – tai pavojingiausių etapų identifikavimas, kur būtina griežta kontrolė, aiškios 

ribos ir nuolatinė stebėsena. Dauguma SVT susiję su taršos prevencija (lupimas, išdarinėjimas, galutinis 

tikrinimas), mikroorganizmų kontrole (atšaldymas), netinkamos žaliavos prevencija (gyvūnų priėmimas). 

Pagrindiniai žingsniai: Produkto aprašymas > Proceso aprašymas > Rizikos veiksnių (pavojų) 

identifikavimas > SVT nustatymas > Kritinių ribų nustatymas > SVT stebėjimas > Taisomieji veiksmai > 

Tinkamumo patvirtinimas (verifikacija) > Dokumentavimas, > Atsakomybės nustatymas. 

 

1. Produktas 

• Gyvūnų rūšis: ____________________ 

• Produktas: šviežios skerdenos 

• Laikymas: ≤ 7 °C 

• Paskirtis: perdirbimui / prekybai 

 

2. Procesai (etapai, kuriuose dažniausiai nustatomi pavojai, būtina kontrolė ir identifikuojami kaip SVT) 

1. Gyvūnų priėmimas 

2. Odos / kailio lupimas 

3. Vidaus organų pašalinimas 

4. Skerdenų švaros vertinimas 

5. Skerdenų atšaldymas 

 

3. Galimi ar dažniausiai nustatomi SVT skerdyklose ir jų kontrolė (sutrumpinta) 

SVT Pavojus Kritinė riba Stebėjimas 
Veiksmai, kai yra 

nukrypimas 

1. Gyvūnų 

priėmimas 

Ligoti / nešvarūs 

gyvūnai, vaistų 

likučiai 

Priimami tik sveiki ir 

švarūs gyvūnai su 

dokumentais 

Vizualinė apžiūra, 

dokumentų 

tikrinimas 

Nepriimti; nuvalyti; 

informuoti tiekėją 

2. Odos/kailio 

lupimas 

Tarša nuo 

kailio/odos 
Nėra matomos taršos 

Vizualiai kiekviena 

skerdena 

Apipjaustyti taršą, 

dezinfekuoti įrankius 

3. Vidaus organų 

šalinimas 
Fekalinė tarša 

Žarnos nepažeistos; 

nėra išmatų ar žarnų 

turinio 

Pastovi vizualinė 

kontrolė 

Pašalinti taršą, 

dezinfekuoti įrankius 

4. Skerdenų 

švaros vertinimas 
Matoma tarša 

Nulinė tolerancija – 

nėra matomos taršos 

Vizualiai kiekviena 

skerdena 

Apipjaustyti; 

sulaikyti skerdeną 

5. Atšaldymas Bakterijų augimas 
≤ 7 °C per nustatytą 

laiką. 

Vidaus raumenų 

temperatūros 

kontrolė  

Sureguliuoti 

šaldymą; atskirti 

skerdeną 

 

4. Stebėsenos žurnalai (minimalūs) 

• SVT žurnalas (nukrypimai/koregavimo veiksmai) 

• Temperatūrų registravimo žurnalas 

• Gyvūnų priėmimo žurnalas 

• Valymo/dezinfekavimo registracijos žurnalas 

 
5. Verifikacija (patikrinimas ar SVT kontrolė ir priemonės veikia) 

• Mikrobiologiniai tyrimai – periodiškai nustatytu dažnumu 

• Šaldymo įrangos patikra – pagal įrangos priežiūros planą 

• Vidinis patikrinimas – 1 kartą per metus 

_________________________________ 


