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MAISTO, PAŠARŲ, ŠALUTINIŲ GYVŪNINIŲ PRODUKTŲ TVARKYMO SUBJEKTO RIZIKOS VEIKSNIŲ ANALIZĖS IR SVARBIŲJŲ VALDYMO TAŠKŲ SISTEMOS AUDITO KLAUSIMYNAS

	Eil. Nr.
	Reikalavimas
	Teisės akto straipsnis, dalis, punktas
	Atitikties įvertinimas
	Pastabos 
	Reikalavimų aprašymas

	
	
	
	Taip
	Ne
	Netaikoma / Neaktualu
	
	

	I
	BŪTINOSIOS PROGRAMOS
	
	
	
	
	
	

	1
	Darbuotojų higienos priežiūra
	
	
	
	
	
	

	1.1
	Ar darbuotojai, tvarkantys maistą, dirba pasitikrinę sveikatą, išklausę higienos įgūdžių kursą (turi tai patvirtinančius dokumentus)?
[Nurodykite]
	[2] II pr. XII sk. 1 p., 2 p., [10] 4 str. 3 d. 3 p., [14] 12 p., 13 p., [12] 21 str., [13] 1 p.
	
	
	
	
	Pateiktų dokumentų vertinimas.

	1.2
	Ar įmonėje įgyvendinama asmens higienos procedūra ir taisyklės?
	[2] 5 str. 1 p. II pr. VIII sk.1 p.[6] 5 str. 3 d. b) p., II pr. sk. „Personalas“
[9] 25 str. b) p.; 2 p. 
	
	
	
	
	Vertinama pagal veiklos pobūdį, ar įgyvendinamas dirbančio personalo higienos laikymasis darbo metu, kuris apima pvz.: plaukų ir barzdos tvarkymą; apsauginių drabužių naudojimą, įskaitant sąlygas darbuotojų persirengimo patalpose; rankų plovimą, dezinfekavimą ir higieną; valgymą, poilsio zonas, rūkymą, veipinimą ar bet kokį kitą tabako naudojimą; veiksmus, kuriuos reikia taikyti susižeidus (įsipjovus, esant odos pažeidimams ar žaizdoms); rankų nagus, papuošalų dėvėjimą, priklijuojamus nagus, dirbtines blakstienas, mobiliuosius telefonus ir kitus asmeninius daiktus (įskaitant vaistus).
Taikoma šalutinių gyvūninių produktų perdirbimo įmonėms (veiklos kodas 29, 30, 31) ir daugiau kaip vienos kategorijos (pvz. 1 ir 2 kategorijos, veiklos kodas 25) šalutinių gyvūninių produktų ar jų gaminių tarpinio tvarkymo ir sandėliavimo įmonėms.

	1.3
	Ar yra rašytiniai įrodymai, kad laikomasi higienos taisyklių tikrinimo procedūros?
[PVZ. Nurodykite, kokių veiksmų imtasi vykdant darbuotojų sveikatos stebėseną]
	[2] 5 str. 2 p. g) p.p.; II pr. VIII sk. 2 p.; [6] 5 str. 3 d. b) p., II pr. sk. „Personalas“[9] 25 str. 2 p. c)
	
	
	
	
	Taikoma šalutinių gyvūninių produktų perdirbimo įmonėms (veiklos kodas 29, 30, 31) ir daugiau kaip vienos kategorijos (pvz. 1 ir 2 kategorijos, veiklos kodas 25) šalutinių gyvūninių produktų ar jų gaminių tarpinio tvarkymo ir sandėliavimo įmonėms.


	2. 
	Darbuotojų mokymai
	
	
	
	
	
	

	2.1
	Ar įmonėje yra nustatytas darbuotojų mokymų poreikis darbo vietoje, parengta mokymų programa atsižvelgiant į jų atliekamas funkcijas, pareigas?
	[2] 5 str. 2 p. g) pp.,  II pr. XII sk.; [6] II pr. sk. „Personalas“
	
	
	
	
	Vertinama pagal veiklos pobūdį. Tikslas – nurodyti įmonėms parengti metinius planus ir užsitikrinti finansavimą (norint turėti programą, reikia parengti ir planą, ir finansavimą, jei ketinama dalyvauti išoriniuose mokymuose arba samdyti išorės ekspertą darbuotojų mokymui). Mokymai turi būti atnaujinami, vykdomi tinkamu dažnumu atsižvelgiant į produkto keliamą riziką ir personalo vaidmenį; neatsižvelgiant į jų kompetenciją ar darbo stažą. Visi darbuotojai turi būti raštu aiškiai informuojami apie jų pareigas, atsakomybes ir įgaliojimus, ypač kai kas nors keičiama, siekiant gauti reikiamos kokybės produkciją (apimant maistą, pašarus, ŠGP).

	2.2
	Ar darbuotojai yra apmokyti pagal savo vykdomas funkcijas (atsakomybes) darbo vietose?
	[2] II pr. XII sk.; [6] II pr. sk. „Personalas“
	
	
	
	
	Ūkio subjektas privalo turėti pakankamai kvalifikuoto personalo, turinčio tam tikrų įgūdžių gaminti atitinkamus produktus. 
Įmonėje turi būti nustatytas darbuotojų mokymų poreikis darbo vietoje, parengta mokymų programa atsižvelgiant į jų atliekamas funkcijas, pareigas bei galimą poveikį produktų saugai ir kokybei 
Darbuotojų mokymai turi apimti, kur taikoma, pvz. šias sritis e: a) asmeninė higiena; b) valymas, dezinfekavimas ir valymo kontrolė; c) įrangos priežiūra; d) geros gamybos praktikos; e) darbo vietoje taikomų savikontrolės procedūrų; Įvertinama, ar priėmus naują darbuotoją pravedami įvadiniai mokymai – įrašai įrodantys, kad darbuotojai dalyvavo.

	3.
	Valymas-dezinfekavimas
	
	
	
	
	
	

	3.1
	Ar įmonėje yra parengta, įdiegta ir veikia valymo - dezinfekavimo programa? 
	[2] 5 str. 1 p., II pr., I sk. 1 p. ir 2 p. a) p.p., 10 p., II sk., III sk. 2 p. a) p.p., IV sk. 5 p., V sk., VI sk. 2 p., X sk. 4 p.; [6] 5 str. 3 d. b) p., II pr. sk. „Reikmenys ir įranga“ 1 p., sk. „Sandėliavimas ir gabenimas“ 4 p., [8] V pr., II skr. 2 p.; [9] 25 str. 1 p. e); 29 str. a), h), g) p.  [14] 20 p.; 
	
	
	
	
	Vertinama pagal veiklos pobūdį. Valymo / dezinfekavimo plane turi būti nurodytos visos zonos (priėmimo, gamybos zonos, sandėliavimo zonos, pakrovimo zonos, lauko zonos, pagalbinio personalo zonos, tualetai, transporto priemonės ir kt.), kiekvienos zonos valymo dažnumas, priemonės ir sprendimai, jei taikoma, atsakingas asmuo valymui ir atsakingas asmuo priežiūrai. Pateikta informacija apie naudojamas chemines valymo medžiagas bei jų koncentracijas. Įvertinti ar numatyti valymo / dezinfekavimo programoje korekciniai veiksmai, jei programa įgyvendinama netinkamai.
Taikoma šalutinių gyvūninių produktų perdirbimo įmonėms (veiklos kodas 29, 30, 31), daugiau kaip vienos kategorijos (pvz. 1 ir 2 kategorijos, veiklos kodas 25) šalutinių gyvūninių produktų ar jų gaminių tarpinio tvarkymo ir sandėliavimo įmonėms, biodujų gamybos įmonėms (veiklos kodas 32) ir komposto gamybos įmonėms (veiklos kodas 33).

	3.2
	Ar yra rašytinių įrodymų, kad valymas / dezinfekavimas atliekamas pagal programą (pvz., valymo žurnaluose, kontrolės lapuose)?
	[2] 5 str. 2 p. g) p.p;, [6] II pr. sk. „Reikmenys ir įranga“ 1 p., sk. Sandėliavimas ir gabenimas“ 4 p.;
[8] V pr. II skr. 2 p.; [9] 25 str. 1 p. e);
	
	
	
	
	Taikoma šalutinių gyvūninių produktų perdirbimo įmonėms (veiklos kodas 29, 30, 31), daugiau kaip vienos kategorijos (pvz. 1 ir 2 kategorijos, veiklos kodas 25) šalutinių gyvūninių produktų ar jų gaminių tarpinio tvarkymo ir sandėliavimo įmonėms, biodujų gamybos įmonėms (veiklos kodas 32) ir komposto gamybos įmonėms (veiklos kodas 33).


	3.3
	Ar pasirinktas valymo dažnumas ir  metodai bei dezinfekavimas yra tinkami ir proporcingi įmonės veiklos pobūdžiui?
	[2] 5 str. 1 p.; II pr. II sk. 2 p., IX sk. 8 p.; [6] II pr.  sk. „Reikmenys ir įranga“ 1 p., sk. „Sandėliavimas ir gabenimas“ 4 p., [14] 21 p., [11] 7 str. 4 d.; [8] V pr. II skr. 2 p.; [9] 25 str. 1 p. e); 
	
	
	
	
	Gamybos, gabenimo, laikymo ir naudojimo įrangai, talpykloms, vamzdynams ir paviršiams dezinfekuoti galima naudoti tik Reglamento (ES) Nr. 528/2012 bei Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro įsakymu nustatyta tvarka autorizuotus šiems tikslams skirtus biocidinius produktus, patvirtinantys dokumentai turi būti prieinami (laikomi įmonėje arba prieinami gamintojo svetainėje). Priklausomai nuo gamybos proceso įmonėse, jei taikoma, turi būti atliekamas valymo / dezinfekavimo programos efektyvumo įvertinimas pvz.: vizualinė kontrolė, laboratorinė kontrolė (greitieji ATP testai, laboratoriniai patvirtinamieji testai tam tikrais intervalais).
Taikoma šalutinių gyvūninių produktų perdirbimo įmonėms (veiklos kodas 29, 30, 31), daugiau kaip vienos kategorijos (pvz. 1 ir 2 kategorijos, veiklos kodas 25) šalutinių gyvūninių produktų ar jų gaminių tarpinio tvarkymo ir sandėliavimo įmonėms, biodujų gamybos įmonėms (veiklos kodas 32) ir komposto gamybos įmonėms (veiklos kodas 33).

	4.
	Kenkėjų kontrolė
	
	
	
	
	
	

	4.1
	Ar parengta, įdiegta ir veikia kenkėjų kontrolės programa?

	[2] 5 str. 1 p.; II pr. IX sk. 4 p.; [6] 5 str. 3 d. b) p., II pr. sk. Reikmenys ir įranga“ 1 p., [14] 26 p.; [8] V pr. II skr. 3 p.; [9] 25 str. 1 p. c); 
	
	
	
	 
	Pvz.: yra patalpų planas su graužikų ir vabzdžių naikinimo spąstų bei jauko dėžučių išdėstymu, informacija apie naudojamas medžiagas ir stebėjimo dažnumą, nurodamas atsakingas asmuo stebėsenai ir (ar) kontrolei. Numatyti korekciniai veiksmai, jei programa įgyvendinama netinkamai.  
Taikoma šalutinių gyvūninių produktų perdirbimo įmonėms (veiklos kodas 29, 30, 31), daugiau kaip vienos kategorijos (pvz. 1 ir 2 kategorijos, veiklos kodas 25) šalutinių gyvūninių produktų ar jų gaminių tarpinio tvarkymo ir sandėliavimo įmonėms, biodujų gamybos įmonėms (veiklos kodas 32) ir komposto gamybos įmonėms (veiklos kodas 33).

	4.2
	Ar pasirinktos kenkėjų stebėsenos, prevencijos ir kontrolės priemonės yra tinkamos ir proporcingos įmonės veiklos pobūdžiui? 
	[2] 5 str. 1 p.; II pr. IX sk. 9 p.; [6] II pr. sk. „Reikmenys ir įranga“ 1, 7, 8, p., sk. „Sandėliavimas ir gabenimas“ 5 p.,  [14] 26 p.; [9] 25 str. 1 p. c); 29 str. a), h), g) p.
	
	
	
	
	Pvz.: įvertinama, ar tarp įmonės ir specializuotos įmonės yra pasirašyta sutartis, arba taikomos kitos alternatyvios priemonės, ar stotelių kiekis ir vietos parinktos atsižvelgiant į rizikos zonas, įmonės veiklos pobūdį. Įvertinama ar:
-	gamybos atliekos, netinkama produkcija,  dulkės tvarkomos taip, kad neužpultų, nepasiektų kenkėjai, 
-	ar langai ir kitos angos saugios, kad pro jas į vidų negalėtų patekti parazitai,
-	ar durys turi būti sandarios, kad pro uždarytas duris į vidų negalėtų patekti parazitai;
-	ar nėra įmonėje kenkėjų požymių.

	4.3
	Ar vykdoma kenkėjų kontrolės veiksmų stebėsena sisteminga, pateikti rašytiniai įrodymai (pvz., stebėsenos ir kontrolės žurnalai)?
	[2] 5 str. 2 p. g) p.p.; [6] II pr. sk. „Reikmenys ir įranga“ 1 p.; [9] 25 str. 1 p. c); 29 str. a), h), g) p.
	
	
	
	
	Kenkėjų kontrolės stebėsenos dokumentai. Vertinama kaip pildoma, ar pagal numatyta dažnumą ar taikomi koregavimo veiksmai, esant neatitiktims.


	5.
	Įrangos priežiūra
	
	
	
	
	
	

	5.1
	Ar įmonėje naudojama įranga atitinka higienos reikalavimus ir vykdomos veiklos pobūdį?
	[2] 5 str. 1 p.; [6] II pr. sk. „Reikmenys ir įranga“ 1 p.; [8] V pr. II skr. 5, 6 p.; [9] 25 str. 1 p. d);
	
	
	
	
	Vertinama, pagal veiklos pobūdį, ar  įrangos būklė (ar lengvai valoma, nepažeista, pagaminta iš tinkamų medžiagų, nekelia užteršimo rizikos (korozija, atviri komponentai ir kt.), konstrukcija ir dydis (ar įranga atitinka veiklos pobūdį, technologinius pajėgumus, išdėstymą (ar atitinka srautus, užtikrinančius, kad darbas būtų organizuojamas taip, jog kuo labiau būtų sumažinta klaidų rizika, išvengta užteršimo, ar kito neigiamo poveikio produktų saugai ir kokybei). 
Taikoma šalutinių gyvūninių produktų perdirbimo įmonėms (veiklos kodas 29, 30, 31), daugiau kaip vienos kategorijos (pvz. 1 ir 2 kategorijos, veiklos kodas 25) šalutinių gyvūninių produktų ar jų gaminių tarpinio tvarkymo ir sandėliavimo įmonėms, biodujų gamybos įmonėms (veiklos kodas 32) ir komposto gamybos įmonėms (veiklos kodas 33).


	5.2
	Ar parengta, įdiegta ir veikia įrangos priežiūros programa?
	[2] 5 str. 1 p., II pr. V sk. 1 p., 3 p.; [6] 5 str. 3 d. b) p., II pr. sk. „Reikmenys ir įranga“ 3 p.; [8] V pr. II skr. 5, 6 p.; [9] 25 str. 1 p. d);  
	
	
	
	
	Vertinama, pagal veiklos pobūdį, ar nurodyta: įrangos tipas, priežiūros tipas, įgyvendinimo dažnumas, remiantis įrangos gamintojų patirtimi, instrukcijomis. Priežiūros programos taip pat apima vandens valymo įrangą ir nuotekas. Įvertinti dokumentus, įrodančius programos įdiegimą (dokumentai, išduoti techninį įrengimų aptarnavimą vykdančių įmonių); Įrangos naudojamas pagal paskirtį, taisymo, tvarkymo darbų registracija, 
Taikoma šalutinių gyvūninių produktų perdirbimo įmonėms (veiklos kodas 29, 30, 31), daugiau kaip vienos kategorijos (pvz. 1 ir 2 kategorijos, veiklos kodas 25) šalutinių gyvūninių produktų ar jų gaminių tarpinio tvarkymo ir sandėliavimo įmonėms, biodujų gamybos įmonėms (veiklos kodas 32) ir komposto gamybos įmonėms (veiklos kodas 33).

	5.3
	Ar įrangos priežiūra vykdoma reguliariai ir tinkamai, pateikti rašytiniai įrodymai (pvz. įrangos priežiūros žurnalai)?
	[2] 5 str. 1 p., II pr. V sk. 1 p., 3 p.; [6] II pr. sk. „Reikmenys ir įranga“ 3 p.; [8] V pr. II skr. 5, 6 p.; [9] 25 str. 1 p. d);  
	
	
	
	
	Reikmenys bei įranga, naudojami pašarams maišyti ir (arba) gaminti, turi būti reguliariai ir tinkamai tikrinami pagal rašytines procedūras, iš anksto nustatytas produktų gamintojo. 
Įvertinti dokumentus, įrodančius įrangos priežiūrą pagal parengtą programą: įrangos naudojimas pagal paskirtį, taisymo, tvarkymo darbų registracija, dokumentai, išduoti techninį įrengimų aptarnavimą vykdančių įmonių ir kt.
Taikoma šalutinių gyvūninių produktų perdirbimo įmonėms (veiklos kodas 29, 30, 31), daugiau kaip vienos kategorijos (pvz. 1 ir 2 kategorijos, veiklos kodas 25) šalutinių gyvūninių produktų ar jų gaminių tarpinio tvarkymo ir sandėliavimo įmonėms, biodujų gamybos įmonėms (veiklos kodas 32) ir komposto gamybos įmonėms (veiklos kodas 33).

	5.4
	Ar naudojama svėrimo įranga ir matavimo prietaisai yra tinkami ir  reguliariai tikrinamas jų tikslumas? Ar pateikti galiojantys kalibravimą / patikrą patvirtinantys dokumentai?
	[2] 5 str. 2 p. g) p.p., [6] II pr. sk. „Reikmenys ir įranga“ 3 p. a) p.p.,
[14] 24 p.; [8] V pr. II skr. 5, 6 p.; [9] 25 str. 1 p. d);  
	
	
	
	
	Visos svarstyklės ir matavimo prietaisai, turi būti tinkami tam tikram svoriui ir tūriui matuoti. Patikrinti kalibravimo grafiką, sertifikatus, patikros žymas ant įrenginių. Įsitikinti, kad kalibruojama įranga, svarbi saugai ir atitikčiai (pvz., termometrai, svarstyklės, pH matuokliai ir kt.).
Jei atliekamas vidinis kalibravimas – patikrinti, ar yra procedūra, duomenys, etaloninės įrangos sertifikatai.
Įvertinti, ar dokumentuojami koregavimo veiksmai, jei nustatomas netikslumas.
Taikoma šalutinių gyvūninių produktų perdirbimo įmonėms (veiklos kodas 29, 30, 31), daugiau kaip vienos kategorijos (pvz. 1 ir 2 kategorijos, veiklos kodas 25) šalutinių gyvūninių produktų ar jų gaminių tarpinio tvarkymo ir sandėliavimo įmonėms, biodujų gamybos įmonėms (veiklos kodas 32) ir komposto gamybos įmonėms (veiklos kodas 33).

	5.5
	Ar maišytuvai atitinka maišomų produktų svorį ar tūrį, jie tinkami  vienalyčiams pašarams gaminti ir ar atliekami maišymo (homogeniškumo) bandymai tai patvirtina?
	[6] II pr. sk. „Reikmenys ir įranga“ 3 p. b) p.p.
	
	
	
	
	 Taikoma tik pašarų subjektams.

	6.
	Žaliavų, medžiagų ir gatavos produkcijos priežiūros
	
	
	
	
	
	

	6.1
	Ar parengta, įdiegta ir įgyvendinama  žaliavų, medžiagų ir gatavos produkcijos priežiūros programa, kokybės kontrolės planas?

	[2] 5 str. 1 p., II pr. IX sk. 1p. 2p. 5p., [3] II pr. II skirs. 2 p., [6] II pr. sk. „Produkcija“ 2 , 3 p., sk. „Kokybės kontrolė“ 2, 3, 4 p.; [9] 28 str.; 
	
	
	
	
	Vertinama pagal veiklos pobūdį.
Programa apima: kontrolės būdus ir atsakingų darbuotojų paskyrimą, taip pat aiškias instrukcijas, kaip tvarkyti neatitinkančius produktus (grąžinimas, saugojimas, ženklinimas ir kt.). Stebėsena galėtų apimti: 1) vizualinį patikrinimą, siekiant patikrinti, ar pakuotės nebuvo pažeistos transportavimo metu, ar nepasibaigęs galiojimo terminas, ar transportavimo metu nebuvo žaliavos užterštos pašalinėmis medžiagomis ar alergenais, esant poreikiui - ar buvo užtikrinta tinkama transportavimo temperatūra (pvz. šaldytoms žaliavoms); 2) atitikties specifikacijoms dokumentų gavimą, peržiūrą; 3) pirkimo dokumentų sutikrinimą su tiekėjo duomenimis, gavimo data ir kiekiu. Vertinami įrodymai patvirtinantys, kad priimamų medžiagų kontrolė buvo atlikta pagal nustatytą procedūrą, ar buvo nustatyti korekciniai veiksmai, jei buvo atsižvelgiama į priežastys, riziką. Tikrinama, ar tiekėjų sąrašas yra prieinamas,  periodiškai peržiūrimas ir atnaujinamas pagal vidaus tvarkas.
Skerdimui priimamiems gyvūnams tikrinimo procedūros apima: identifikavimo patikrą; maisto grandinės informacijos iš ūkio gavimą ir tikrinimą; tikrinimą ar nėra kilę iš teritorijų kurioms taikomi judėjimo apribojimai; švaros patikrą; sveikatos patikrą (tiek kiek tai gali nustatyti priėmėjas); gyvūnų gerovės užtikrinimą.
Turi būti raštu sudaromas ir įgyvendinamas kokybės kontrolės planas, ypatingą dėmesį atkreipiant į svarbiųjų taškų valdymą gamybos procese, mėginių ėmimo procedūras ir dažnumą, analizės metodus ir jų taikymo dažnumą, atitikimą pagal specifikacijas ir, kai kokybės kontrolės plano nesilaikoma, produkcijos paskirties vietą, nuo apdorotų medžiagų iki gatavos produkcijos. Turi būti užtikrinama, kad skirtingose gamybos pakopose veikla būtų vykdoma pagal iš anksto raštu numatytas procedūras bei instrukcijas, kuriomis siekiama apibrėžti, tikrinti ir valdyti gamybos svarbiuosius valdymo taškus.
Turi būti galimybė naudotis laboratorija su pakankamu personalu ir įranga.

	6.2
	Ar pasirinktos žaliavų, medžiagų priėmimo kontrolės priemonės yra tinkamos ir proporcingos įmonės veiklos pobūdžiui?
	[2] 5 str. 1 p., II pr. IX sk. 1-2 p.; [5] 3 str. 1 d. a) p., 12 str. 1 d.
[6] 5 str. 6 d., 24 str., II pr. sk. „Produkcija“ 5, 8 p., sk. „Sandėliavimas ir gabenimas“ 1 p.,
[7] 6 str. 1 d.; [9] 28 str.;

	
	
	
	
	Sudėtiniai ingredientai turi būti įsigyjami iš registruotų / patvirtintų vykdomai veiklai ūkio subjektų . 
Pašarų gamyboje turi būti naudojamos medžiagos, kuriose nėra pavojingos veterinarinių vaistų   koncentracijos, teršalų ar kitų pavojingų medžiagų ir kurių deklaracijoje aiškiai nurodoma, kad jos skirtos pašarams (pateikti kokybės pažymėjimai, ženklinimas ir kt.).
Pašarų gamyboje neturi būti naudojamos žaliavos, kurių tiekimas rinkai arba naudojimas gyvūnų mitybos tikslams yra apribotas arba draudžiamas.
Pašarų gamyboje naudojami pašarų priedai turi būti autorizuoti naudoti Europos Sąjungoje ir naudojami tik leidime nurodytomis sąlygomis.
Pakavimo medžiagos turi būti tinkamos.

	6.3
	Ar žaliavos, medžiagos, pagaminta produkcija laikomos laikantis galiojančių teisės aktų, gamintojo reikalavimų ir / ar vidinių procedūrų, kad būtų užtikrinta jų sauga ir kokybė ir būtų išvengta kryžminės taršos ir klaidų?
	[2] II pr. IX sk. 1 p., 2 p., 3 p., 5 p., 6 p., 7 p., X sk. 1 – 4 p., [6] II pr. sk. „Sandėliavimas ir gabenimas“ 1, 2, 3, 6, 7  p., sk. „Produkcija“ 7 p.; [9] 28 str.;
	
	
	
	
	Vertinamos sandėliavimo sąlygas (temperatūra, drėgmė, zonavimas, apsauga nuo taršos), patikrinama, ar laikomasi instrukcijų dėl laikymo trukmės ir sekos. Perdirbti produktai turi būti atskiriami nuo neperdirbtų žaliavų ir priedų, laikomi geroms sandėliavimo sąlygomis, tinkamose talpyklose, taip, kad būtų juos lengva atpažinti, vengiant supainiojimo, kryžminės taršos ar gedimo.

	6.4
	Ar yra parengtas, dokumentuotas ir įgyvendintas gatavo produkto vertinimo pagal gatavo produkto specifikacijas, įskaitant organoleptinius, biologinius, cheminius ir fizinius parametrus, planas?
	[2] 5 str. 2 p. g) pp.; [6] 5 str. 3 d b) p.; II pr. sk. „Produkcija“ 2 p.;  [9] 28 str.;
	
	
	
	
	Vertinama pagal veiklos pobūdį. Rezultatus peržiūri apmokytas, kompetentingas darbuotojas. Jei reikia – koreguojama RVASVT sistema. Visi rezultatai ir sprendimai dokumentuojami ir saugomi. Nustačius neatitikimų, yra rašytiniai įrodymai ir, jei būtina, peržiūrėtos tikrinimo procedūros.

	6.5
	Ar gamybos procesas, produktai atitinka numatytas procedūras ir (ar) ar instrukcijas? 
	[1] 17 str. 1 p.; [2] 3 str., 5 str. 1 p., 4 p., II pr. XI sk. 1 – 3 p., [6] II pr. sk. „Produkcija“ 2 p.; [9] 28 str.;
	
	
	
	
	Vertinama pagal veiklos pobūdį. Turi būti užtikrinama, kad skirtingose gamybos pakopose veikla būtų vykdoma pagal iš anksto raštu numatytas procedūras bei instrukcijas, kuriomis siekiama apibrėžti, tikrinti ir valdyti gamybos svarbiuosius valdymo taškus.

	6.6
	Ar produkto gamyboje numatytos kryžminės taršos kontrolės priemonės yra tinkamos, pakankamos ir atliekami kryžminės taršos tyrimai tai patvirtina?
	[2] 4 str. 3 p., 5 str. 1 p., [4] 3 str. 1 – 2 p.,  [6] II pr. sk. „Produkcija“ 3 p.; [9] 28 str.;  
	
	
	
	
	Turi būti taikomos tinkamos ir pakankamos priemonės kryžminei taršai ir klaidoms išvengti: nustatytas gamybos eiliškumas, linijų valymas, kryžminės taršos tyrimai (metodika ir įvertinimas, dažnumas) ir kt. Visi veiksmai turi būti dokumentuojami.

	6.7
	Ar vykdoma draudžiamų,   nepageidaujamų komponentų ir kitų teršalų, įskaitant mikrobinę taršą, stebėsena, atliekami tyrimai ir įgyvendinamos kitos kontrolės priemonės rizikai sumažinti, pateikti patvirtinantys įrašai?
	[2] 4 str. 3 p., 5 str. 1 p., [4] 3 str. 1 – 2 p.,  [6] 5 str. 3 d. a) p., II pr. sk. „Produkcija“ 4 p., sk. „Kokybės kontrolė“ 3 p., sk. „Dioksinų aliejuje, riebaluose ir antriniuose produktuose stebėsena“ 1-7 p.; [14] 36 p., 38 p.; [9] 28 str.;  
	
	
	
	
	Vertinama pagal veiklos pobūdį. Turi būti vykdoma draudžiamų, nepageidaujamų komponentų ir kitų teršalų stebėsena (pvz. įvertinta rizika, susijusi su konkrečia žaliava ar produktu, numatyti ir atliekami laboratoriniai tyrimai ir t.t.). Visi veiksmai turi būti dokumentuojami, laboratorinių tyrimų rezultatai saugomi.


	6.8
	Ar mėginiai atrenkami, ženklinami, saugojami pagal rašytinę procedūrą, laikantis nustatytų reikalavimų?
	[2] 4 str. 3 p., 5 str. 1 p., [6] II pr. sk. „Kokybės kontrolė“ 4 p.; [8] V pr. III skr. 3 skirsnis.; XIII pr.   II skr. 5 ir 6 p.; XVI pr. I skr. 1 p. a) p. ii ir iii pap.;
	
	
	
	
	Turi būti imama pakankamai sudėtinių medžiagų bei kiekvienos pagamintų ir į rinką patiektų produktų siuntos mėginių, taip pat pakankamai kiekvienos konkrečios produkcijos dalies (jei produkcija vyksta be pertrūkio) mėginių. 
Turi būti užtikrintas sudėtinių medžiagų ir pagamintų pašarų mėginių atsekamumas, jie turi būti antspauduoti, ženklinti bei laikomi tokiomis sąlygomis, kad negalėtų pakisti mėginio sudėtis ar būtų išvengta klastojimo ir būtų prieinami kompetentingoms institucijoms. Jie turi būti saugomi visu tinkamo vartojimo laikotarpiu, kuris nustatytas tiekiamiems į rinką gaminiams. Pašarų medžiagų ne maistui laikomiems gyvūnams atveju, gamintojas privalo saugoti tik gatavos produkcijos mėginius.

 


	7.
	Atsekamumas
	
	
	
	
	
	

	7.1
	Ar parengta, įdiegta ir veikia atsekamumo procedūra?
	[1] 18 str. 1-3 d.
[6] 5 str. 3 d. b) p.; [9] 22 str. 2 p.;
	
	
	
	
	

	7.2
	Ar atsekamumo procedūra leidžia atsekti žaliavas, medžiagas ir galutinius produktus visoje tiekimo grandinėje, registruojami gamybinio proceso duomenys?
	[1] 18 str.; [2] 5 str. 1 p.; II pr. X sk.,  [6] II pr. sk.  „Apskaita“ 1 p., 2 p. a) p.p.; [16] 15 p.; 
	
	
	
	
	Vertinama pagal veiklos pobūdį.
1.Rašytinė atsekamumo procedūra. Atsekamumo procesas – visų ingredientų atsekimas. Duomenų atsekamumas apie vykdomus gamybinius procesinius veiksnius. Turi būti dokumentų valdymo sistema, užtikrinanti kritinių gamybos proceso taškų kontrolę, kokybės kontrolės plano įgyvendinimą ir kontrolės rezultatų saugojimą, kad būtų galima atsekti kiekvieną į rinką išleistą produkto partiją. Atlikti atsekamumo patikrą vienam–dviem pagamintiems produktams (patikra galutinio produkto esančio sandėliavimo patalpoje).
2. Nukrypstant nuo šio skirsnio 1 punkto ūkio subjektai neturi atskirai saugoti informacijos, nurodytos 1 dalies a punkte, b punkto i papunktyje, c punkto i ir iii papunkčiuose, d punkto ii ir iv papunkčiuose, jeigu jie saugo kiekvienos siuntos III skyriuje nustatyto prekybos dokumento kopiją ir pateikia šią informaciją siedami su kita pagal šio skirsnio 1 punktą reikalaujama informacija. 
3. Deginimo ir bendro deginimo įmonių operatoriai saugo degintų ar degintų kartu su kitomis medžiagomis šalutinių gyvūninių produktų ir jų gaminių kiekio ir kategorijos ir, jei taikoma, datos, kada ši veikla vykdyta, įrašus.

	7.3
	Ar registruojami ir saugomi duomenys, susiję su gaminamų produktų, atsekamumu?
	[1] 18 str. 1-3 d.
[6] II pr. sk. „Produkcija“ 6 p., sk.  „Apskaita“ 1 p., 2 p. b) p.p.; [16] 15 p.;
	
	
	
	
	Turi būti registruojami duomenys, siejantys žaliavas ir jų tiekėjus, gamybos sąnaudas, partiją, galutinius produktus ir jų gavėjus, kad būtų galima atsekti kiekvienos į rinką išleistos produkto partijos duomenis (kas?, kur?, kada?, kiek?).

	7.4
	Ar atsekamumo sistemos efektyvumas reguliariai patikrinamas?
	[1] 18 str.; [2] 5 str. 1 p.; [6] II pr. sk. „Produkcija“ 6 p. [9] 29 str. 2 d. f) p.;
	
	
	
	
	Įmonė turi imtis atitinkamų priemonių, kad užtikrintų veiksmingą produktų atsekamumą, periodiškai atlieka atsekamumo sistemos testavimą ir gali pateikti dokumentus. 


	7.5
	Ar pagaminti produktai yra tinkamai supakuoti ir paženklinti?
	[1] 18 str. 4 d.; [2] 5 str. 1 p., 
[7] 4 str. 2 d. b) p.; [8] VIII pr., II skr. 2 p.;
	
	
	
	
	Įvertinant pateiktą informaciją: produkto pavadinimą, gamintojo pavadinimą ir adresą, aprašymą, grynąjį svorį, partijos numerį, gamybos / galiojimo datą ir kitus ženklinimo reikalavimus.



	8.
	Skundai ir produktų atšaukimas
	
	
	
	
	
	

	8.1
	Ar įdiegta ir veikia skundų registravimo bei nagrinėjimo sistema?
	[2] 5 str. 2 p. f) p.p.; [6] 5 str. 3 d. b) p., II pr. sk. „Skundai ir produkcijos atšaukimas“ 1 p.
	
	
	
	
	Netaikoma ŠGP tvarkymo subjektams.
Turi būti numatyti veiksmai, jų seka, atsakingi asmenys. Vartotojų skundai, produktų atšaukimai ar išėmimai iš rinkos yra sistemingai analizuojami, siekiant įvertinti galimą jų ryšį su RVASVT sistemos veikimu arba nustatyti galimus kylančius pavojus. Rašytiniai procedūrų įrodymai, kad RVASVT planas buvo peržiūrėtas, jei reikia (pvz.: siekiant išvengti tos pačios problemos pasikartojimo.).

	8.2
	Ar yra parengta, įdiegta, įgyvendinama nesaugių produktų, atšaukimo ir pašalinimo iš rinkos programa?
	[2] 5 str. 1 p.; [6] 5 str. 3 d. b) p., II pr. sk. „Skundai ir produkcijos atšaukimas“ 1 p.
	
	
	
	
	Netaikoma ŠGP tvarkymo subjektams.
Procedūra turėtų apimti: atsakomybę, informavimo eigą, veiksmų seką, kontaktų sąrašą. Parengta procedūra apie nesaugių produktų pranešimus kontrolės  institucijoms ir vartotojams.

	8.3
	Ar įmonė, nustačiusi nesaugų produktą, atlieka veiksmus, nustatytus VMVT ir įmonės rašytinėje tikrinimo procedūroje, pateikti patvirtinantys dokumentai?
	[1] 17 str. 1 p., 19 str., 20 str., [2] 5 str. 1 p.,
[6] II pr. sk. „Skundai ir produkcijos atšaukimas“ 2 p.
[18] 3 p.
	
	
	
	
	Netaikoma ŠGP tvarkymo subjektams.
Rašytinėje tikrinimo procedūroje turi būti nurodyta, kur atšaukti produktai bus gabenami. Prieš juos vėl pateikiant į apyvartą, turi būti atliktas naujas šių produktų kokybės patikrinimas. 
Privaloma pašalinti nesaugius pašarus iš rinkos, informuoti VMVT ir juos sunaikinti arba, gavus VMVT leidimą, tvarkyti kitu įstatymų numatytu būdu.

	8.4
	Ar neatitinkantys reikalavimų gaminiai yra aiškiai identifikuojami, fiziškai atskiriami nuo tinkamų produktų, ir ar jų gamybos įrašai yra tinkamai saugomi?
	[1] 17 str. 1 p., 18 str., [6] II pr. sk. „Produkcija“ 5 p., sk. „Sandėliavimas ir gabenimas“ 3 p.
	
	
	
	
	Netaikoma ŠGP tvarkymo subjektams.
Jie turi būti laikomi atskirai nuo įprastų produktų ir aiškiai paženklinti (atskiroje lentynoje, ant atskiros paletės arba atskiroje patalpoje ir paženklinti, pvz., „Neatitinkantys produktai“ arba „Atšaukti produktai“). Jei jie perdirbami, turi būti speciali receptūra / instrukcija, tokių produktų partijos numeris turi skirtis nuo tą pačią dieną iš įprastų žaliavų ir ingredientų pagamintų partijų. Turi būti saugomi įrašai, kuriuose išsamiai aprašomas neatitikimo pobūdis, perdirbimo veikla, partijų numeriai, kiekis ir atitikties patikrinimas po perdirbimo.

	8.5
	Ar yra dokumentai, patvirtinantys, kad produktų atšaukimo procedūra buvo įgyvendinta (pvz., testavimai, tikri atvejai ar simuliacijos)?
	[1] 17 str. 1 p., 18 str., 19 str.; [2] 5 str. 1 p.; 
	
	
	
	
	Netaikoma ŠGP tvarkymo subjektams.
Įrašai, įrodantys: kokie produktų tipai, kiekiai, vieta, atšaukimo priežastys, kada jie buvo atšaukti, kas tai atliko, kaip, kur jie buvo saugomi ir kas su jais buvo padaryta.
Atšaukimų analizė: kodėl jie buvo vykdomi, kaip išvengti tų pačių neatitikčių, taip pat atšaukimų pajėgumų analizė – ar procedūra yra tinkama, ar ją reikėtų tobulinti ir kaip.
Įrodymai, kad VMVT  buvo informuota tais atvejais, kai nesaugūs produktai pasiekė rinką, ir įrodymai, kad tokie produktai buvo tvarkomi pagal VMVT nurodymus.

	9.
	Atliekų tvarkymas
	
	
	
	
	
	

	9.1
	Ar yra parengta, įdiegta, įgyvendinama programa atliekų tvarkymo programa?
	[2] 5 str. 1 p.; [6] 5 str. 3 d. b) p.
	
	
	
	
	Atliekų judėjimas objekte kontroliuojamas, laikymo talpos ženklintos
Yra aiškios ir rašytinės tikrinimo procedūros, kaip saugiai laikomos, transportuojamos ir šalinamos atliekos.

	9.2
	Ar priemonės ir veiksmai, skirti atliekų tvarkymui, yra tinkami ir pakankami?
	[2] 5 str. 1 p.; [6] II pr. sk. „Produkcija“ 5 p.
	
	
	
	
	Vertinama pagal veiklos pobūdį
Įmonė yra sudariusi sutartis su licencijuotais atliekų šalinimo rangovais, patvirtinančias, kad atliekos tvarkomos tinkamai (jei taikoma). Atliekos ir netinkamos medžiagos turi būti atskiriamos ir pažymimos. Bet kokios tokios medžiagos, kuriose yra pavojingas veterinarinių vaistų, teršalų ar kitų pavojų kiekis, turi būti tinkamai pašalintos ir nenaudojamos. Ant šalutinių gyvūninės kilmės produktų (ŠGP) laikymo bei transportavimo konteinerių yra užrašai, kuriose aiškiai nurodytas atliekų / ŠGP kategorija ir būtinos tvarkymo atsargumo priemonės.

	9.3
	Ar yra ir tinkamai tvarkoma dokumentacija apie atliekų ir ŠGP kiekius, kategorijas, laikymo sąlygas, paskirties vietas, šalinimo būdus?
	[2] II pr. VI sk. 1 – 4 p., [14] 23 p.
	
	
	
	
	Vertinama pagal veiklos pobūdį
Transporto priemonių, naudojamų pavojingoms atliekoms / gyvūninės kilmės šalutiniams produktams gabenti, žurnalai arba įrašai, įskaitant gabenimo sąlygas, sandarinimą ir ženklinimą.

	10.
	Vandens tiekimas/nuotekų šalinimas
	
	
	
	
	
	

	10.1
	Ar parengta, įdiegta ir veikia vandens tiekimo ir pašalinimo priežiūros programa?
	[2] 5 str. 1 p.; [6] 5 str. 3 d. b) p.
	
	
	
	
	Netaikoma ŠGP tvarkymo subjektams.
Tai yra rašytiniai kompetentingos institucijos dokumentai, patvirtinantys vandens šaltinį maistui (sutartis su savivaldybių tiekėju, įrodymai, kad vietinis šaltinis yra patvirtintas). Jei įmonė atlieka dezinfekciją (pvz., chloravimą, UV, atvirkštinį osmosą), turi būti nustatyta dezinfekcijos procedūra ir vidaus kontrolės dažnumas. Vandens čiaupų išdėstymas.
ŠGP teisėje neapibrėžta.

	10.2
	Ar gamyboje naudojamas vanduo (įskaitant ledą ir garus) yra pakankamas procesų poreikiams ir atitinka  reikalavimus?
	[1] 17 str. 1 p.; [2] 3 str., 5 str. 1 p., 4 p., II pr. VII sk. 1 – 6 p., [6] II pr. sk .„Reikmenys ir įranga“ 6 p., [15] 23 p., 26 p., 27 p.
	
	
	
	
	Netaikoma ŠGP tvarkymo subjektams.
Gamybinio proceso įvertinimas, ar pakankamas vandens tiekimas. Turi būti patvirtinantys dokumentai, kad vamzdynai inertiški, o vanduo yra tinkamos kokybės ir negali tapti taršos šaltiniu (pvz. tyrimo protokolai, sertifikatai ir kt.), kai taikoma geriamojo vandens tyrimai, pagal HN 24:2023. Jei vandens tiekimas yra chloruotas, ar atliekami patikrinimai, siekiant užtikrinti, kad likutinio chloro kiekis naudojimo vietoje neviršytų atitinkamose specifikacijose nurodytų ribų.

	10.3
	Ar negeriamo vandens linijos yra aiškiai pažymėtos ir fiziškai atskirtos nuo geriamojo vandens linijų,  imamasi priemonių, kad negeriamas vanduo nepatektų į geriamojo vandens sistemą?
	[2] 5 str. 1 p.; II pr. VII sk. 2 p., 3 p.
	
	
	
	
	Netaikoma ŠGP ir pašarų  tvarkymo subjektams.
Negeriamas vanduo turi atskirą tiekimo sistemą, kuri yra paženklinta ir neprijungta prie geriamojo vandens sistemos.

	10.4
	Ar drenažas tinkamas, nuotekos ir lietaus vanduo, tvarkomi ir pašalinami taip, kad nebūtų pakenkta įrangai ir produktų saugai / kokybei?  
	[2] II pr. I sk. 8 p., [6] II pr. sk. „Reikmenys ir įranga“ 5, 7 p., [14] 34.5 p.; [8] IV pr., I skr., 1 skirs. 4 p.,  2 skr.; 
	
	
	
	
	Žaliavos ir galutiniai produktai, įranga turi būti apsaugoti nuo sąlyčio su vandeniu, nuotekomis ar lietaus vandeniu.
Taikoma šalutinių gyvūninių produktų perdirbimo įmonėms (veiklos kodas 29, 30, 31).

	11.
	Patalpų ir teritorijų priežiūra 
	
	
	
	
	
	

	11.1
	Ar parengta, įdiegta ir veikia patalpų ir teritorijos priežiūros programa
	[2] 5 str. 1 p.; [6] 5 str. 3 d. b) p., II pr. sk. „Reikmenys ir įranga“ 3 p.; [9] 29 str. 2 p. b); 
	
	
	
	
	Vertinama pagal veiklos pobūdį, įvertinant ar numatytos priemonės yra tinkamos Vertinama teritorija, esanti augmenija, jei yra kiemas, tai ar yra drenažas, kad nesikauptų vanduo, ar vykdoma priežiūra.

	11.2
	Ar parengta, įdiegta ir veikia patalpų ir teritorijos priežiūros programa, yra patalpų išdėstymo planas?
	[2] 5 str. 1 p.;  [9] 29 str. 2 p. b);
	
	
	
	
	

	11.3
	Ar tvarkymo zonos, kuriose taikomi skirtingi higienos kontrolės lygiai (pvz., mažos rizikos ir didelės rizikos zonos) yra tinkamai atskirtos, kad būtų kuo labiau sumažinta kryžminė tarša?  
	[2] 5 str. 1 p.; II pr. I sk. 2 p., [6] II pr. sk. „Reikmenys ir įranga“ 2 p. b) pp.; [9] 29 str. 2 p. b);  
	
	
	
	
	Vertinama pagal veiklos pobūdį. Atskyrimas gali apimti sienas, pertvaras ir (arba) zonų paskirstymą atviroje gamybos zonoje ir atskyrimą laiku, atsižvelgiant į produkto ir proceso riziką.

	11.4
	Ar patalpos atitinka geros higienos ir geros gamybos praktikos reikalavimus?
	[2] 5 str. 1 p.; II pr. I sk. 2 p., [6] II pr. sk. „Reikmenys ir įranga“ 2, 4 p., sk„ Sandėliavimas ir gabenimas“ 2 p.; [9] 29 str. 2 p. b);
	
	
	
	
	Patalpose turi būti pakankamas natūralus ir (arba) dirbtinis apšvietimas.

	11.5
	Ar patalpų priežiūra vykdoma reguliariai ir tinkamai, pateikti rašytiniai įrodymai (pvz. patalpų priežiūros žurnalai)?
	[2] 5 str. 1 p.; II pr. I sk. 1 p., 2 p., 4 p., 5 p., [6] II pr. sk. „Reikmenys ir įranga“ 3 p.; [9] 29 str. 2 p. g);
	
	
	
	
	Vertinama pagal veiklos pobūdį. Vidinės konstrukcijos (sienos, grindys, lubos, sujungimai, durys, langai) nepralaidžios drėgmei, geros būklės, plaunamos / valomos, atsižvelgiant į proceso ar produkto keliamą pavojų.

	12
	Maisto saugos kultūra
	
	
	
	
	
	

	12.1
	Ar su higiena ir maisto sauga susijęs įsitraukimas ir dalyvavimas yra išplėstas įtraukiant visus organizacijos lygius, įskaitant vadovybę ir darbuotojus?
	[2] II pr. XIa sk. 1 p., 2 p., 3 p.
	
	
	
	
	Netaikoma pašarų iš ŠGP tvarkymo subjektams.
Vertinama ar aiškiai apibrėžtas vadovybės įsipareigojimas higienos ir maisto saugos klausimais. Darbuotojų įsitraukimas su higiena ir maisto sauga susijusią veikla.

	12.2
	Ar darbuotojai yra informuoti apie su higiena ir maisto sauga susijusius pavojus ir ar jie žino, kaip šiuos pavojus kontroliuoti?
	[2] II pr. XIa sk. 1 p., 2 p.
	
	
	
	
	Netaikoma pašarų iš ŠGP tvarkymo subjektams.
Vertinimas: pagal darbo aprašymą darbuotojai žino, kad tinkamai išvalius pašalinamas galimas užsikrėtimo pavojus. Jie žino, kad chemines priemones reikia naudoti pagal instrukcijas ir gali paaiškinti, koks naudojimo principas. Tie darbuotojai, kurie stebi SVT, turi žinoti, kaip tai atlikti, kokiu dažniu, kur tai užfiksuoti ir ką daryti, jei kontrolė nepakankama ir pan. 

	12.3
	Ar vadovybė tiria produktų atšaukimo / pašalinimo priežastis, siekdama jas pašalinti ir užkirsti kelią panašiems incidentams kitose srityse?
	[2] II pr. XIa sk. 1 p., 2 p.
	
	
	
	
	Netaikoma pašarų iš ŠGP tvarkymo subjektams.
Ieškoti įrodymų, kad produktų atšaukimai/ pašalinimai buvo išanalizuoti ir kad buvo imtasi veiksmų, siekiant užkirsti kelią jų pasikartojimui.

	12.4
	Ar vadovybė aktyviai bendradarbiauja su kompetentinga institucija, operatyviai reaguoja į jos prašymus ir seka aktualijas, galinčias turėti įtakos maisto saugai?
	[2] II pr. XIa sk. 1 p., 2 p.
	
	
	
	
	Netaikoma pašarų iš ŠGP tvarkymo subjektams.


	
	Rizikos lygis pagal I skyrių
	
	
	
	
	
	

	II skyrius
	RVASVT
	
	
	
	
	
	

	1.
	Bendrieji reikalavimai
	
	
	
	
	
	

	1.1
	Ar RVASVT plano taikymo sritis yra nustatyta, aiškiai apibrėžta ir dokumentuota?
	[2] 5 str. 1 p.; [6] 6 str. 1, 2 d. g p. [9] 29 str. 2 p. g);
	
	
	
	
	Produktai, paslaugos ar veikla, neįtraukti į RVASVT taikymo sritį, yra nustatyti ir pagrįsti.

	2.
	Valdymas
	
	
	
	
	
	

	2.1
	Ar yra vadovybės pasirašyta RVASVT  politikos deklaracija, vadovybės posėdžių protokolai, patvirtinantys įsipareigojimą?
	[2] 5 str. 1 p., [6] 6 str. 1 d.; [9] 29 str. 2 p. g);
	
	
	
	
	

	3.
	RVASVT GRUPĖ
	
	
	
	
	
	

	3.1
	Ar yra ūkio subjekto vadovo įsakymu paskirta RVASVT sistemos darbo grupė, aprašytos darbuotojų atsakomybės ir pareigos, ar esant pasikeitimams atnaujinamas komandos sąrašas?
	[2] 5 str. 1 p., [6] 6 str. 1 d.; [9] 29 str. 2 p. b); 3p.;
	
	
	
	
	Yra pareigybių aprašymai, apibrėžiantys komandos narių atsakomybę. Komandos nariai atstovauja visas maisto ar pašarų tvarkymo grandis. Bent vienas RVASVT komandos narys turi profesinį išsilavinimą ir patirtį konkrečioje pramonės šakoje.

	4.
	Produkto aprašymas
	
	
	
	
	
	

	4.1
	Ar kiekvienam produktui / produktų grupei parengtas produkto (ų) aprašymas / specifikacija?
	[2] 5 str. 1 p.; 2 p. a), b), c), d)  p.p., [6] 6 str. 1 d., 
[7] 5 str. 2 d.; [9] 29 str. 2 p. g);
	
	
	
	
	Vertinama pagal veiklos pobūdį, ar produktų aprašymuose pateikiama: a) informacija apie produkto pavadinimą, sudėtį ir kilmę; b) konservavimo/ apdorojimo/ perdirbimo būdai ir pakavimo medžiagos; c) numatytas produkto naudojimas, įskaitant tikslinį vartotoją ir naudojimo instrukcijas, tinkamumo vartoti terminas. Panašūs produktai, kurie perdirbami panašiai, gali būti grupuojami viename produkto aprašyme. Tinkamumo vartoti termino nustatymo įrašai.

	5.
	Srauto diagramos
	
	
	
	
	
	

	5.1
	Ar kiekvienam produktui arba produktų grupei pateikiama išsami srauto schema ar esant pasikeitimams atnaujinama?
	[2] 5 str. 1 p.; 2 p. a), b), c), d)  pp., [6] 6 str. 1 d., II pr. sk. „Produkcija“ 2 p.; [9] 29 str. 2 p. b), 3 p.;
	
	
	
	
	Vertinama pagal veiklos pobūdį, ar srauto diagrama tiksliai aprašo visus įmonės gamybos procesų etapus. Joje nurodytos visos sąnaudos, tokios kaip žaliavos, ingredientai, pakavimo medžiagos, perdirbimo pagalbinės medžiagos ir vanduo. Visos išeigos, įskaitant gatavus produktus, šalutinius produktus ir atliekas, yra aiškiai pavaizduotos srauto diagramose.


	6.
	Rizikos veiksnių analizė
	
	
	
	
	
	

	6.1
	Ar kiekviename gamybos proceso etape įvertinus ir išanalizavus teisingai aprašyti biologiniai, cheminiai ar fiziniai rizikos pavojai bei alergenai?
	[2] 5 str. 1 p.; 2 p. a) p.p., [6] 6 str. 2 d. a) p.; [9] 29 str. 2 p. a);
	
	
	
	
	Pavojų analizė apima tiek vidinius, tiek išorinius pavojų šaltinius. Atsižvelgiama į žaliavas, proceso etapus, įrangą, aplinką, pakavimą, sandėliavimą ir galutinį produkto vartojimą.
Rizikos reikšmingumas buvo įvertintas, atsižvelgiant į jos pasireiškimo tikimybę ir poveikį visuomenės sveikatai.
Pavojų analizė turi būti atliekama pagal srauto schemoje (-ose) nurodytus etapus. Kiekvieno nustatyto pavojaus rizika įvertinama išanalizavus jo atsiradimo tikimybę ir galimą poveikio vartotojų sveikatai sunkumą.

	6.2
	Ar patvirtintais metodais svarbūs valdymo taškai  nustatyti visuose  proceso etapuose, kuriuose būtina kontrolė, norint užkirsti kelią rizikai, ją panaikinti arba sumažinti iki priimtino lygio ?
	[2] 5 str. 2 p. a), b), c), d), e) p.p., [6] 6 str. 2 d. b) p.; [9] 29 str. 2 p. b); 
	
	
	
	
	Vertinama pagal veiklos pobūdį.
Svarbių valdymo taškų (SVT) nustatymui turi būti naudojamas moksliškai patvirtintas metodas (Codex alimentarius sprendimų medis arba lygiavertis metodas). Turi būti nustatyti svarbiausi valdymo taškai pakopoje ar pakopose, kuriose būtina kontrolė, norint užkirsti kelią rizikai, ją panaikinti arba sumažinti iki priimtino lygio.

	7.
	SVT (stebėsena, koregavimo veiksmai)
	
	
	
	
	
	Šis skyrius taikomas tik tada, jei yra nustatyti SVT. Jei jų nėra, inspektoriai šio skyriaus netikrina. 

	7.1
	Ar visiems svarbiems valdymo taškams (SVT) nustatytos aiškios kritinės ribos, užtikrinančios gaminamų produktų saugą?
	[2] 5 str. 2 p. c) p.p., [6] 6 str. 2 d. c p.; [9] 29 str. 2 p. c);
	
	
	
	
	Kritinės ribos nustatomos remiantis teisės aktų reikalavimais, standartais arba jas nustato produkto gamintojas remdamasis  moksliniais šaltiniais ar savo patirtimi.

	7.2
	Ar aprašyta SVT stebėsenos procedūra yra veiksminga ir užtikrina efektyvią kontrolę viso proceso metu?
	[2] 5 str. 2 p. f) p.p., [6] 6 str. 2 d. d) p.; [9] 29 str. 2 p. d);
	
	
	
	
	Tikrinimo procedūroje turi būti aprašytas nuolatinis arba pertraukiamas stebėjimas, aiškiai nurodyta: kas turi būti stebima, kada (dažnumas), kaip stebėjimas turi būti atliekamas ir registruojamas, ir kas yra atsakingas už stebėjimą.

	7.3
	Ar SVT stebėsena įgyvendinama pagal parengtą procedūrą ?
	[2] 5 str. 2 p. f) p.p., [6] 6 str. 1 d., 2 d. d) p.; [9] 29 str. 2 p. d);
	
	
	
	
	 

	7.4
	Ar nustatytas dokumentavimo dažnumas užtikrina, kad SVT būtų efektyviai kontroliuojami viso gamybos proceso metu?
	[2] 5 str. 2 p. f) p.p.; [9] 29 str. 2 p. g);
	
	
	
	
	Tai yra įvertinimas, kurį inspektoriai turi atlikti remdamiesi norminiais reikalavimais ir (arba) patirtimi. Reikėtų atsižvelgti į veiklos dydį (gamybos apimtį, ar gamybos procesas uždaras – įranga ir ar tai tradicinis gamybos būdas).

	7.5
	Ar nustatyti tinkami  koregavimo veiksmai, kurių reikia imtis viršijus kritines ribas, įskaitant veiksmus atitikčiai atkurti?
	[2] 5 str. 2 p. d), e) p.p., [6] 6 str. 2 d. e) p.; [9] 29 str. 2 p. e);
	
	
	
	
	

	7.6
	Ar koregavimo veiksmai, atliekami pagal parengtą procedūrą ir yra dokumentuojami?
	[2] 5 str. 2 p. f) p.p., [6] 6 str. 1 d., 2 d. e) p.; [9] 29 str. 2 p. g);
	
	
	
	
	Koregavimo veiksmų veiksmingumas tikrinamas taikant atitinkamus stebėsenos arba tikrinimo (testavimo) procesus.

	8.
	Verifikavimas
	
	
	
	
	
	

	8.1
	Ar nustatytos tikrinimo procedūros, skirtos patikrinti ar taikomos priemonės yra pakankamos ir veikia efektyviai? 
	[2] 5 str. 2 p. f) p.p., [6] 6 str. 2 d. f) p.; [9] 29 str. 2 p. f);
	
	
	
	
	Vertinama pagal veiklos pobūdį.
Periodiškai atliekama gatavų gaminių, žaliavų ir gamyboje naudojamo vandens bandymų ir stebėjimo rezultatų analizę; atliekama atšaukimo priežasčių analizė; Atsižvelgiama į vidaus ir išorės auditorių išvadas. Analizė pagrįsta įmonės istoriniais duomenimis ir dabartiniais teisės aktų reikalavimais. Vertinama:
 — Duomenų įrašų peržiūra 
— Tiesioginis stebėjimas 
— Mikrobiologinė, fizinė ir (arba) cheminė analizė
 — Vidaus ir išorės auditas
 — Skundų administravimas 
— Kita

	8.2
	Ar verifikavimo procedūros vykdomos periodiškai?
	[2] 5 str. 2 p. f) p.p. [6] 6 str. 2 d. f) p.; [9] 29 str. 2 p. f); 
	
	
	
	
	

	9.
	Duomenų įrašų tvarkymas
	
	
	
	
	
	

	9.1
	Ar visi su RVASVT susiję dokumentai, aprašai, procedūros yra nuolat peržiūrimi bei atnaujinami, užtikrinant jų aktualumą?
	[2]  5 str. 2 p. f) p.p., [6] 6 str. 3 d., 7 str. 1 d. b) p.; [9] 29 str. 2 p. f); 
	
	
	
	
	Visi dokumentai, aprašantys procedūras, turi būti nuolat atnaujinami. Tikrinimo procedūros turi būti peržiūrimos ir atnaujinamos kaskart, kai daromi kokie nors produkto arba proceso pakeitimai arba pakeitimai bet kurioje gamybos, apdirbimo, sandėliavimo ar platinimo pakopoje.

	9.2
	Ar įrašų saugojimo laikotarpis atitinka galiojančių teisės aktų reikalavimus ir apima ne trumpesnį nei produktų galiojimo laiką?
	[2]  5 str. 2 p. f) p.p.; [9] 29 str. 2 p. f);
	
	
	
	
	Vertinama pagal veiklos pobūdį
Tai taikoma tik produktams, kurių galiojimo laikas yra ilgas (2 metai ar daugiau). Produktams, kurių galiojimo laikas trumpas (pasterizuotas pienas, švieži sūriai, malta mėsa ir kt.), reikalingi keli galiojimo terminai. Rekomendacija 6 mėnesius (ilgiausias inkubacinis laikotarpis yra hepatito A viruso – jis gali trukti iki 180 dienų). Dokumentai gali būti saugojami elektroniniu formatu, gali būti kaupiami.

	
	
	
	
	
	
	
	

	Rizikos lygis pagal II skyrių.
	
	
	
	
	
	
	

	Bendra rizika (skaičiavimas)
	Jeigu vienas skyrius yra aukštos rizikos, o kitas – vidutinės ar mažos rizikos, bendras vertinimas yra aukšta rizika.
Jeigu vienas skyrius yra mažos rizikos, o kitas – vidutinės rizikos, bendras vertinimas yra vidutinė rizika.
Jeigu abu skyriai yra mažos rizikos, bendras vertinimas yra žema rizika.
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