
SPECIALIŲJŲ REIKALAVIMŲ MAŽAIS KIEKIAIS IŠ AUGALINIŲ MAISTO PRODUKTŲ GAMINAMŲ GAMINIŲ GAMYBOS 
KONTROLINIS KLAUSIMYNAS 

	Eil. Nr.
	Reikalavimas
	Teisės akto straipsnis, dalis, punktas
	Atitikties įvertinimas
	Pastabos

	
	
	
	Taip
	Ne
	Netaikoma/ Neaktualu
	

	1.
	Ar vykdoma veikla tik pagal VMVT išduotą leidimą? 
	[1] 5 p.
	
	
	
	Įvertinti, ar subjektas vykdo tik tą veiklą, kuri yra nurodyta VMVT išduotame leidime, nėra savavališkai užsiimama veikla, kurios VMVT nėra patvirtinusi.

	2.
	Ar maisto tvarkymo subjektas užtikrina maisto saugos valdymo sistemos (savikontrolės), pagrįstos RVASVT principais, taikymą?
	[1] 3.2. p.  p.
	
	
	
	

	3.
	Ar gaminių gamybos ir tiekimo rinkai kiekis yra apskaitomas, registruojamas, gamintojas gali pateikti įrodymų, kad gamyba neviršija leidžiamų vietinei rinkai apimčių? 
	[1] 44 p.
	
	
	
	Nurodyti gaminamų ir tiekiamų rinkai gaminių kiekius per metus.

	4.
	Ar maisto tvarkymo patalpos tinkamo dydžio, įrengtos taip, kad būtų išvengta maisto produktų užteršimo?
	[1] 24, 25, 26, 27, 28 p.
	
	
	
	

	5.
	Ar patalpų ventiliacija įrengta taip, kad patalpose nesikauptų drėgmė, pelėsis?
	[1] 8, 29 p.
	
	
	
	

	6.
	Ar maisto tvarkymo patalpose yra šalto ir (ar) karšto tekančio geriamojo vandens?
	[1] 30 p.
	
	
	
	

	7.
	Ar atlikti geriamojo vandens laboratoriniai tyrimai?
	[1] 31 p.
	
	
	
	Tvarkant maistą turi būti naudojamas geriamasis vanduo, atitinkantis Lietuvos higienos normos HN 24:2023 „Geriamojo vandens saugos ir kokybės reikalavimai“, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2003 m. liepos 23 d. įsakymu Nr. V-455 „Dėl Lietuvos higienos normos HN 24:2023 „Geriamojo vandens saugos ir kokybės reikalavimai“ patvirtinimo“, reikalavimus.
Nurodyti atliktų laboratorinių tyrimų dokumento numerį, datą.

	8.
	Ar tvarkingai įrengta nuotekų surinkimo sistema, ji tinkamai prižiūrima, neužsikimšusi?
	[1] 30 p.
	
	
	
	

	9.
	Ar sudarytos sąlygos darbuotojams naudotis tualetu, dušu, ar įrengta persirengti skirta patalpa?
	[1] 7.4. p.
	
	
	
	Leidžiama maisto tvarkymo subjektui neįrengti darbuotojams dušų ir tualetų, jeigu sudarytos sąlygos naudotis netoli gamybos patalpų esančiais dušais ir tualetais.

	10.
	Ar yra pakankamai ir patogiose vietose įrengtų rankoms plauti skirtų praustuvų, aprūpintų šaltu ir karštu tekančiu vandeniu, yra rankų plovimo, higieniško nusausinimo ir, jei reikia, dezinfekavimo priemonių, jų pakanka?
	[1] 33 p.
	
	
	
	

	11.
	Ar valyti skirtas inventorius tinkamai paženklintas, naudojamas pagal paskirtį, valymo priemonės (valikliai ir kt.) laikomos originalioje pakuotėje, tam tikslui skirtoje vietoje?
	[1] 35 p.
	
	
	
	

	12.
	Ar maistui tvarkyti naudojama įranga, inventorius, su maistu besiliečiantys paviršiai geros būklės, švarūs, ar juos galima lengvai nuplauti ir dezinfekuoti?
	[1] 37.1., 37.2., 37.3., 37.4., 37.5. p. p.
	
	
	
	

	13.
	Ar užtikrinama, kad maisto vyniojimo, pakavimo medžiagos ir tara yra tinkamos sąlyčiui su maistu, turi gamintojų pateiktas naudojimo specifikacijas?
	[1] 19 ir 20 p.
	
	
	
	

	14.
	Ar naudojami biocidiniai produktai turi galiojantį autorizacijos liudijimą,  jie  laikomi originalioje pakuotėje, naudojami pagal paskirtį? 
	[1] 35 p.
	
	
	
	Nurodyti naudojamus biocidinius produktus.
Esant galimybei įvertinti, ar darbuotojai moka tinkamai naudoti biocidinius produktus.


	15.
	Ar užtikrinamas tinkamas maisto atliekų surinkimas, laikymas, šalinimas?
	[1] 36 p.
	
	
	
	Atliekos turi būti talpinamos lengvai valomose uždarose atliekų talpyklose, kurios turi būti nuolat valomos ir prireikus dezinfekuojamos.

	16.
	Ar užtikrinama kenkėjų kontrolė, ar nėra jų buvimo pėdsakų?
	[1] 8, 16  ir 27 p.
	
	
	
	

	17.
	Ar žaliavų, maisto produktų transportavimas atitinka reikalavimus, transporto priemonės švarios?
	[1] 39 p.
	
	
	
	

	18.
	Ar darbuotojai, tvarkantys maistą, yra pasitikrinę sveikatą (turi tai patvirtinančius dokumentus)?
	[1] 40 ir 41 p.
	
	
	
	

	19.
	Ar darbuotojai, tvarkantys maistą, yra išklausę higienos įgūdžių mokymo kursą (turi tai patvirtinančius dokumentus)?
	[1] 42 p.
	
	
	
	

	20.
	Ar darbuotojai, tvarkantys maistą, dėvi švarius darbo drabužius, laikosi asmens higienos reikalavimų?
	[1] 43 p.
	
	
	
	Draudžiama dėvėti papuošalus (žeidus, auskarus, laikrodžius, apyrankes ir kt.).

	21.
	Ar maisto tvarkymo subjektas kontroliuoja žaliavas, jų laikymo sąlygas, ar buvo nustatyta neatitikimų, taikyti korekciniai veiksmai, ar jie registruoti?
	[1] 8, 9, 10, 11, 14, 18 p.
	
	
	
	

	22.
	Ar kiekvienam gaminamam gaminiui yra parengta receptūra, technologinis gamybos aprašymas?
	[1] 12 p.
	
	
	
	

	23.
	Ar atliekamas maisto produktų apdorojimas šiluma atitinka technologinį gamybos aprašymą, ar vykdoma kontrolė šiame gamybos etape, ar buvo nustatyta neatitikimų, taikyti korekciniai veiksmai, ar jie registruoti?
	[1] 12 p.
	
	
	
	

	24.
	Ar tvarkant maistą išvengiama kryžminės taršos (per rankas, svarstykles, kitą gamybinį inventorių ir kt.)?
	[1] 13, 15 p.
	
	
	
	

	25.
	Ar užtikrinamas maisto produktų (gaminių) ženklinimas? 
	[1] 21 ir 22 p.
	
	
	
	Nurodyti produktus, kurių ženklinimas vertintas

	26.
	Ar užtikrinamas žaliavų ir maisto produktų atsekamumas? 
	[1] 44 p.
	
	
	
	Nurodyti atsektus produktus ir  vertintus dokumentus

	27.
	Ar užtikrinama geriamojo vandens kontrolė, atitiktis kokybės reikalavimams?

	[1] 31 p.
	
	
	
	Ūkio subjektai, kurie vykdydami ūkinę veiklą naudoja geriamąjį vandenį, išgautą iš nuosavybės ar patikėjimo teise sau priklausančių arba savo valdomų ir (arba) naudojamų požeminių vandens gręžinių ar šachtinių šulinių, atsako, kad būtų atliekama šio geriamojo vandens stebėsena pagal sveikatos apsaugos ministro nustatytus reikalavimus, todėl turi būti atliekami HN 24:2023 nurodyti geriamojo vandens tyrimai. 
Nurodyti laboratorinių tyrimų protokolo datą, Nr. ir rezultatus.

	28.
	Ar supakuotas maistas laikomas tinkamomis sąlygomis, kad būtų apsaugotas nuo fizinės, cheminės, biologinės taršos?
	[1] 14, 17, 19 p.
	
	
	
	Nurodyti vertintas laikymo sąlygas ir matavimo priemonės Nr.

	29.
	Ar nenaudojamos žaliavos, nėra  gatavų gaminių, kurių tinkamumo vartoti terminai pasibaigę?
	[1]10.4. p. p.
[2] 36 p.
	
	
	
	Draudžiama gamyboje naudoti žaliavas/maisto produktus, kurių tinkamumo vartoti terminas pasibaigęs.













Teisės aktų, pagal kuriuos atliekamas reikalavimo atitikties įvertinimas, sąrašas:
1. Valstybinės maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2019-12-19 įsakymas Nr. B1-953 „Dėl Mažais kiekiais iš augalinių maisto produktų gaminamų gaminių tvarkymo higienos reikalavimų patvirtinimo“ 
https://e-seimas.lrs.lt/portal/legalAct/lt/TAD/9b48da98236a11ea8f0dfdc2b5879561/asr 
1. Lietuvos higienos normos HN 15:2021 „Maisto higiena“, patvirtinta Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2005 m. rugsėjo 1 d. įsakymu Nr. V-675 „Dėl Lietuvos higienos normos HN 15:2021 „Maisto higiena“ patvirtinimo“
https://e-seimas.lrs.lt/portal/legalAct/lt/TAD/TAIS.261668/asr 	

